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GiRiS

Yillardir Glkemiz ekonomisinin temel dinamigini olusturan tarim sektord,
gunimuizde toplam istihdamin %48’ini yaratirken, gayri safi yurtici hasila
icerisindeki payl %12 duzeyinde kalmaktadir. Bu carpikhdin giderilmesinde
tarim sektorundeki istihdamin azaltimasinin yani sira, tarimda yaratilan
gelirlerin arttirnimasinin da énem arz eden bir konu oldugu unutulmamahdir.
Tarim sektérinde vyaratilan gelirlerin  arttinimasi ise verimlilik artigi
saglanmasinin yaninda, rekabet edebilirliligi fazla olan Grdnlerin Uretilmesi ve
uretilen Grunlerin en yuksek katma degeri yaratacak bicimde degerlendiriimesi

ile mimkunddr.

Tarim sektorunun yapisi incelendiginde, Turkiye’nin bu noktada gelismis
ulkelerin olduk¢a gerisinde kaldigi gorulmektedir. Bir taraftan geleneksel
drinlerimizin tarimsal Uretim icerisindeki agirhdi gunimizde de devam
ederken, diger taraftan Uretilen Urlnlerin ylUksek katma de@er yaratacak
alanlarda degerlendiriimesi baglaminda ciddi eksikliklerimizin bulundugu goze
carpmaktadir.

Bagcilik ve UzUm, Turkiye'de uretilen tarimsal Urlnlerin, ylksek katma deger
yaratacak Uretim kollarinda yeterince degerlendiriimedigi gérisuni destekleyen
guzel bir ornektir. Dinyanin bagcilik igin en elverigli iklim kusagi Uzerinde yer
alan ulkemiz, 3.600.000 ton Uzum uretimi ile dinyada 6. sirada bulunmaktadir.
Ancak so6zkonusu bu dretimin ne sekilde degerlendirildigine bakildiginda,
Tarkiye'deki toplam meyve Uretiminin %25’inden fazlasini olusturan Gzimudn
buyuk oranlarda kurutmalik ve sofralik olarak ayrildigi, %23’Unun ise pekmez,
pestil ve sirke gibi Urtnlerin Uretiminde kullanildigr gorulmektedir. Bagcilikta one
cikan diger ulkelerde uretilen Uzimdn %80-85 gibi ¢ok dnemli bir boluma,
yuksek katma deger yaratan sarap uretimine giderken, bu oran Ulkemizde

sadece %2’dir.



Sarap uretimi Turkiye'de basta dini gerekgeler olmak Uzere ¢esitli nedenlerden
otura yillardir ihmal edilirken, 6zellikle Avrupa ulkelerinde ulusal ekonomilere
dénemli katkilar saglamaktadir. Bu durum Fransa, italya ve ispanya gibi sarap
uretiminde 6ne c¢ikmis Ulkelerin gayri safi yurtici hasilalari igerisinde sarap
sektorunun payina bakildiginda acikga gorulebilmektedir. Dunyada bagcilikla
ugrasan ulkelerde uygulanan tarim politikalarinda sarap sektoriine buyuk dnem
verilmig, Ozellikle Avrupa Birligi'nde, Ortak Tarim Politikasi c¢ergevesinde,
bagcilik ve sarap sektdrl en ¢ok dnemsenen ve korunan sektorlerden birisi

olarak ele alinmistir.

Son 10-15 vyl igerisinde sarap sektdorl Ulkemizde o6nemli gelismeler
kaydetmekle birlikte, bagcilik ve sarapgilikta gelismis Ulkelerle kiyaslandiginda
Tarkiye’nin bu konuda degerlendirebilecegi ¢cok onemli bir potansiyele sahip
oldugu gorulmektedir.

Sektdrun gelisme slreci, mevcut durumu ve sorunlarinin ele alindigi bu ¢alisma
ile Bankamizda bu konuda yapilacak yapilabilirlik etidu ve proje degerlendirme
raporlarina temel teskil etmesi; yoresel uygun yatirim alanlari arastirmalarina

ise onerilecek yatirnrm konulari ile ilgili olarak bir fikir vermesi amaglanmistir.



1. SEKTORUN ve URUNUN TANIMI

Tark Standartlari Enstitist’nin TS 521 numarali standardinda sarap; “yalniz
taze Uzimden veya sirasindan, fermantasyon yontemiyle elde edilen alkolli
ickidir” seklinde tanimlanmaktadir. Sarabin ana igerigi, %65-70 oraninda su ve
%5-15 etil alkoldur. Sarabin igerdigi diger maddeler ise tanen, cesitli asit ve
tuzlardir. lyi bir sarapta alkolliin en az 8 derece olmasi beklenir. Ancak sarabin
alkol yogunlugu 15-16 dereceden fazla olmaz. Cunkl alkol, maya igin bir
antiseptiktir ve sarap bu dereceye ulasinca mayalanma durur. Sarabin igerdigi
asitler arasinda tartarik asit ve malik asit gibi bazi asitler sabittir. Bunlar sarabin
sabit asit 6zelligini olusturur. Asetik asit ve karbonik asit gibi sarabin igeriginde
bulunan diger bazi asitler ise ugucudur ve bunlar da sarabin ugucu asit 6zelligini
olusturur. Sarabin toplam asit Ozelligi de bu sabit ve ugucu 0ozelliklerin
toplamidir.

Sarap yapiminin baglangici kesin olarak bilinmemekle birlikte, tarihgesinin 7000
yil oncesine kadar dayandigi disinilmektedir. ilk sarabin yapilmayip,
kendiliginden olugtugunu kanitlayan bazi bilimsel veriler bulunmaktadir. Yapilan
arkeolojik kazilar, ilk asma agacinin anavataninin On Asya oldudunu
g6stermekte olup, M.O. 4000 yilindan itibaren diizenli sarap yapildi§i ve daha
sonra Hititler, Lidyalilar ve diger uygarliklarda da yayildigi bilinmektedir.

Dunyada ¢ok fazla sayida sarap ¢esidinin uretimi gergeklestirimektedir. Dinya
uzerinde binlerce farkli saraplik UGzUmUn varli§i, sarabin cesitliligini ve
zenginligini belirleyen en 6énemli unsurdur. Ayrica Uretim bicimden kaynaklanan
farklihklar ve bunun sonucu olusan farkli sarap turleri de mevcuttur. Sarap

cesitlerini degisik kategoriler altinda siniflanmak mumkundur.

a) Renklerine Gore Sarap Cesitleri
e Beyaz Saraplar
e Kirmizi Saraplar

e Roze Saraplar



b) Kalitesine Gére Sarap Cesgitleri
e Sofra Saraplari

o Kalite Saraplar

c) Tatlarina Gére Sarap Cesitleri
e Sek (Dry) Saraplar
e Domisek Saraplar

e Tatli Saraplar

d) Uretim Bigimine Gére Sarap Cegitleri
e Likor Saraplar

e Vermut Saraplari

e Regineli Saraplar

e SherrPorto Saraplari

e Maderia (Mader) Saraplari

e Mistel Saraplari

e Kopuren Saraplar

e Kabarcikl Saraplar

e Dogal Kopuklu Saraplar

Yukaridaki siniflandirmalara ilave olarak Uzim digindaki meyve cesgitlerinden

uretilen saraplara meyve saraplari denilmektedir.

Sarap uretiminde ilk akla gelen hammaddenin GzUm olmasina karsin,
gunimuzde Uzum disinda diger meyvelerden de sarap yapilmaktadir.
Sozkonusu saraplar, elde edildikleri meyvelere ait aroma ve bukeleri tam olarak

tasidiklarindan, bu durum meyve saraplarina ayri bir 6zellik vermektedir.

Meyve sarabi dretiminde bazi meyvelerin pulplarindan seker ve ¢ozunur
maddelerin ekstraksiyonu gu¢ olmakta ve bu nedenle meyveleri ¢ok iyi

parcalayan 0zel aletlere gereksinim duyulmaktadir. S6zkonusu meyvelerin



cogunda seker miktari az oldugundan saraplarin alkol derecesi dusuk
olmaktadir. Alkol orani yuksek sarap elde etmek igin genellikle meyve sirasina
bir miktar seker ilave edilir. Sekerin yuksek oldugu durumlarda ise %14’ten fazla
alkol vermeyecek sekilde sulandirmak gerekmektedir. Ayni sekilde meyve
asidinin yuksek olmasi durumunda asit miktarini 0.5 g/100 ml'ye dugurmek igin
sulandirma, asitligin dusuk oldugu durumlarda ise asit ilavesi yapilir. Bu amagla

en cok laktik ve sitrik asitler kullanilir,

Tath meyve saraplarinda sise fermantasyonunu engellemek amaci ile
pastorizasyon islemi uygulanmakta veya g¢esitli filtrelerden gegirilerek

steriliasyonu gergeklestiriimektedir.

Kaliteli sarap elde edilebilmesi icin Uretimde Kkaliteli GUzim kullaniimasi
gerekmektedir. Sarabin hammaddesi UzUmun turine gore secilen bolge ve
toprak yapisinin uygunlugu, iklim ve hava sartlarinin elverigliligi kaliteli sarap
dretiminin 6n sartlaridir. Sarap yapiminda kullanilacak Uzimun yetistirilecegi
bolgelerde, yillik ortalama sicakligin 14-15 °C, yaz aylarinda ise 19 °C’nin
uzerinde, yilhk yagis ortalamasinin da 650-700 mm civarinda olmasi
gerekmektedir. Cakilli, kumlu ve balgik zeminler sicagi tutup olgunlasmayi
hizlandirdiklarindan, saraplik Gzim yetistiriimesine elverislidir. Glnes 1siklarini

daha dik alan egimli araziler, Gzum yetistiriimesi icin daha avantajhidir.

Sarap ile ilgili Bazi Tanimlamalar

Arastirma konusunu olusturan sarap ile ilgili olarak sikga kullanilan bazi 6zel

kavramlara yonelik olarak yapilan tanimlamalar asagida siralanmaktadir:

Aroma: Sarabin yapildigi uzim cins ve/veya cinslerinden kaynaklanan tat ve

kokulara aroma denir.

Buke: Daha c¢ok olgun ya da olgunlagsmakta olan saraplarin kokusunu

anlatmakta kullanilan bir terimdir. Sarapta, Gzimden gelen birincil aromalar ile



fermantasyon ve eskitme sirasinda olugsan ikincil ve uguncul aromalarin

kompleks bilegkesi olarak da tanimlanabilir.

Cibre: Sarap yapimi sirasinda UzUmun sikilmasindan sonra kalan kabuk,

cekirdek ve saptan olusan artiga verilen addir.

Kupaj: Her yilin sarabinin farkli olmasinin nedeni, her senenin iklim kosullarinin
birbirinden farkli olmasindan dolayi, yildan yila yetigtirilen Gzimlerin farklilik
gostermesidir. Ancak tuketici talepleri dogrultusunda belli markalar altinda
satilan saraplarda, standart bir Grinin sunulabilmesi icin Uretimde farkh GUzim
cinslerinin harmanlanmasi yoluna gidilmektedir. iste birden fazla Gzimin her
sene degisen oranlarda harmanlanmasiyla Uretilen saraplara “kupaj” saraplar

denilmektedir.

Maserasyon: Kirmizi ve roze sarap uretiminde, GUzuimlerin kabuk ve
cekirdekleriyle birlikte bekletilerek renk, tanen ve diger organik maddelerin

saraba kazandirildigi isleme verilen addir.

Oksidasyon: Fazla oksijene maruz kalmaktan dolayi olusan sarap hatasidir. Bu

tur saraplar “oksidize” olarak tanimlanir ve tatlari sirke gibidir.

Primeur (Geng) Sarap: Uzimin birincil aromalarini kaybetmeyecegi 6zel bir
yontem ile uretilip hemen siselenen ve fazla bekletiimeden tuketilmesi gereken

saraplardir.

Sepaj: Sarabin yapiminda kullaniimis GzUm c¢esidi anlaminda Fransizca bir
sOzcuktur. Sepaj sarap (varietal) ise agirlikh olarak tek bir Gzim ¢esidinden

yapilan saraba verilen isimdir.

Tanen: Uzim kabuklarinda, gekirdeklerinde ve saplarinda bulunan ve agizda
burukluk hissi uyandiran maddedir. Kirmizi garaplarda daha ¢ok bulunan

tanenler, bu saraplarin gdvdesine katkida bulunurlar ve ayni zamanda



yillanmalarinda o6nemli bir rol oynarlar. Saraba tanen Uzim diginda,

yillandirildig1 ahsap figidan da gegebilir.

Bazi sarap gesitlerine ait tanimlamalar da asagida siralanmaktadir:

Beyaz Saraplar: Taze beyaz saraplik Uztmlerden elde edilen saraplardir.

Kirmizi Saraplar: Kirmizi renkli Uzumlerin kabuk altindaki renk maddelerinin

cibre fermantasyonu yolu ile gsiraya gecirilmesi suretiyle elde edilirler.

Pembe Saraplar: Kirmizi Uzimlerden pembe sarap Uretimine uygun olan

cesitlerden cibre fermantasyonu yaptirilarak elde edilirler.

Yari Tath Saraplar: igerisinde 20 gr/litre’ye kadar seker ihtiva eden saraplara
hafif yari tatli (domisek), icerisinde 20-50 gr/litre seker ihtiva eden saraplara yari
tath (démidu), 50 gr/litre’'nin Uzerinde seker icerenler ise tatl saraplar olarak

adlandiriimaktadir.

Tath Saraplar: 50 gr/litre’nin Gzerinde seker icerenler ve igildiklerinde tatliliklari
aclk olarak hissedilen saraplara tatli saraplar denilmektedir. Tatli saraplar; tabii

tath saraplar, mistel saraplar ve likdr saraplar olmak Uzere Uge ayriimaktadir.

Tabii Tath Saraplar: Asma Uzerinde asiri olgunlasmis veya kesilen salkimlar
kismen kurutularak GzUmlerin fermantasyonu sonucu fermente olmayan seker
kalmis tath saraplardir. Bu tlr saraplarin tathliklari Gzimudn kendi sekerinden

gelmekte ve icinde 50 gr/litre’den fazla seker ihtiva etmektedirler.

Mistel Saraplari: Aromatik maddelerce zengin taze UzUmlerle veya sirasina
hacmen en az %16.5 oraninda alkol igerecek sekilde tarimsal kdkenli etil alkol
katilarak yogunlugu en az 1.047 olacak sekilde hazirlanan tath saraplardir.
Mistel Uretiminde fermantasyon hi¢ olmaz veya ¢ok az miktarda, %2-3 hacmen

alkol olusacak sekilde fermantasyon olabilir.



Lik6ér Saraplari (Cerez Saraplari): 20° C’deki yodunlugu en az 1.095, Bome
derecesi (2,5) olan ve fermantasyondan sonra en az %13 alkol igeren taze
uzim pekmezi, karamel ve tarimsal kdkenli etil alkol katilmak suretiyle elde

edilen saraplardir.

Kokulu Saraplar (Vermut Saraplari)) : Beyaz ve kirmizi saraplara vermut
bitkisiyle birlikte sagliga zarar vermeyen cesitli aromatik ve tonik bitkilerin
katilarak alkol dereceleri hacmen %16-19’a ¢ikarilmis saraplardir. Vermutun en

az %70’inin sarap olmasi gerekmektedir.

Képiiren Saraplar: igerisinde en az 3 atmosfer basincinda karbondioksit gaz
iceren ve bardaga dokuldugunde kopuren saraplardir. Kdépuren saraplari “dogal
kOpuren saraplar® ve “suni kopuren saraplar” olarak iki grupta toplamak
mumkundur. Dogal kopuren saraplarin igerdikleri CO2 gazi kendiliginden
olusmaktadir. Bu tur saraplar “sisede fermantasyon” (klasik yontem) ve
“tanklarda fermantasyon” (rezerv yontemi) olmak Gzere iki farkli ydontemle elde
edilmektedir. Suni kdpuren saraplar ise karbondioksit gazi ile emprenge edilen
kOpUKIU saraplardir. Asidi yuksek Uzum cgesitlerinden Uretilen beyaz saraplar
stabl hale getirildikten sonra iglerine 3,5-5 atii' CO2 gazi verilerek iretilen

saraplardir.

Kabarcikli Saraplar: iglerinde 1,5 atmosfere kadar basing yapacak miktarlarda

COz2gazi oldugu igin kabarcik olugturan saraplardir.

Tibbi Saraplar. igerisine Turk Gida Kodeksine gore tibbi bitkiler ve gerekli

maddeler katilmis ve ilag olarak kullaniimak Uzere Uretilmis saraplardir.

Sarap Uretimi Devlet Planlama Teskilati sektdr siniflandirmasina gére imalat
Sanayi alt sektérlerinden Gida Sanayii sektéri icerisinde, icki Sanayii alt bashgi

altinda yer almaktadir.

1 Atii=1.033 kg/cm?



Tark Standartlan Enstitisu’nce sarap sektora ile ilgili olarak verilmis standartlar
asagidaki tabloda verilmektedir.

TABLO 1: SARAP SEKTORU ILE ILGILIi OLARAK TSE TARAFINDAN VERILMIiS

STANDARTLAR
STANDART NO STANDARDIN ADI
TS 521 Saraplar Standardi (Ocak 1976)
TS 522 Sarap Muayene Metotlari Standardi (Ocak 1976)
TS 3379 Bagcilik ve Sarap Uretiminde Kullanilan Alet ve Makinelere Ait
Terimler Standardi (Nisan 1979)
TS 6258 Duyusal Analizler-Sarap Tadim Bardaklari Standardi (Aralik 1988)

Devlet istatistik Enstitiisii tarafindan olusturulan ulusal iiriin siniflandirmasinda,
2002 yilindan itibaren, Avrupa Birligi tUye ulkelerinde kullanilan “PRODCOM”
arn siniflamasi temel alinmaya baslanmistir. Faaliyet ve Urlnlerdeki
gelismelere bagh olarak Eurostat tarafindan her yil yeniden duzenlenen
sézkonusu siniflamanin esas alinmasi suretiyle Devlet istatistik Enstitiisi'nce
olusturulan en son siniflama olan “PRODTR 2003” listesinde sarap uretimi,

15.93 numarali baslik altinda toplanmistir.
Sarap sektdri Uriinlerine ait Gimriik Tarife ve istatistik Pozisyon Numaralari
(GTIP) ise Tablo 2'de verilmistir.

TABLO 2: SARAP SEKTORU URUNLERINE
AIT GUMRUK TARIFE iSTATISTIK POZISYON NUMARALARI

GTIP NO URUN GRUBU
22.04 Taze Uzim Sarabi
22.04.10 Kopukliu Saraplar

22.04.10.11 Sampanya

22.04.10.21 Suni Kopikla Saraplar
22.04.10.22 Tabii Kbpikli Saraplar
22.04.10.31 Suni Képikli Saraplar-Digerleri
22.04.10.32 Tabii Kopikli Saraplar-Digerleri
22.04.21.21 Sofralik Saraplar

22.04.21.22 Tath Saraplar

22.04.21.29 Digerleri

2. SEKTORUN GELISiMi ve MEVCUT YAPISI

2.1. Sektorun Geligimi

Bagcilik igin yerkurenin en elverigli iklim kusagi Uzerinde bulunan ulkemiz,

asmanin gen merkezi olmasinin yani sira gok eski ve koklu bir bagcilik
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kialturine de sahiptir. Degisik yorelerde yapilan arkeolojik kazilardan ¢ikarilan
tarihi eserlerde Uzumle ilgili sekil ve kabartmalarin yer almasi, bu goérusu
dogrular niteliktedir. Arkeolojik kazilardan elde edilen tarihi eser ve bulgular,
Anadolu’da bagcilik kiltirinin M.O. 3500 yilina kadar dayandigini ortaya
koymaktadir. Yine arkeolojik buluntulardan Anadolu’da Hititler zamaninda asma
ve sarabin biyik 6nem tagidigi, M.O. 1800-1550 yillarinda bagcihgin gok
gelismis oldugu, dini merasimlerde ve sosyal yasantida UzUm ve sarabin
tanrilara adak olarak sunuldugu anlasiimaktadir. Yozgat Alisarda yapilan
kazilarda M.O. 1800-1600 yillarina ait Gzim salkimi seklinde sarap kaplari ile
Corum Alacahdyiik’de kral mezarlarindan M.O. 2300 yillarina ait altin sarap
bardagi ve sarap testisi, ayrica Ege ve Marmara bdlgesinde bagciligin gelistigi
yorelerde bulunmus tarihi paralarin Uzerlerinde Uzim ve sarap kaplari
kabartmalarinin varhgi yukarida bahsedilen tarihi eser ve bulgulardan sadece
birkacidir. Batun bu veriler, Anadolu uygarliklarinin tarihinde bagcilik ve sarabin

halkin gegiminde ve ticarette daima énemli bir rol oynadigini géstermektedir.

Kokleri cok eski tarihlere dayanan sarap, islam dininin yasaklari nedeniyle
Osmanli imparatorlugu zamaninda azinliklar tarafindan Uretilmistir. Cesitli
donemlerde muhafazakar gevrelerin Osmanl sultanlarina yaptiklari baskilar
sonucu, sarap tliketimine kesin yasaklar getiriimisse de, icki tiketilen yerlerden
alinan vergilerin hazine i¢in 6énemli bir kaynak olusturmasi nedeniyle bu
yasaklar kalici olmamistir. S6zkonusu yasakli donemlerde baglarin sokilmemis
olmasi ve Uzum dretiminin devam etmesi, ilerleyen donemlerde sarapgiligin
yeniden canlandiriimasinda énemli rol oynamistir. Bu canlanmanin sonucunda
bazi yillar yurt disina kayda deger miktarlarda sarap ihracati gergeklestirildigi
gorulmektedir. Ornegin 19. ylzyihn sonlarinda, floksera hastaliyi nedeniyle
Avrupa’da sarap Uretiminin ¢ok azaldigi bir donemde, Osmanl
imparatolugu’ndan Avrupa’ya biyiik miktarlarda sarap ihrac¢ edilmistir. Sarap
uretimine getirilen son yasak, 1920 yilinda Kurtulus Savasi sirasinda olmus,
sarabin yurdumuzdaki g¢alkantilarla dolu tarihinin istikrarli bir doneme girmesi
ancak, 1923’de Cumbhuriyetin ilanindan sonra mumkun olabilmistir. O tarihe
kadar gayrimUslim azinhk tarafindan yarttilen sarap Uretimine, Turk girisimciler

de ilgi duymaya baslamis ve ilerleyen yillarda gesitli Gretim tesisleri kurulmustur.
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1929 yilinda Cenap And tarafindan Ankara’da kurulan Kavaklidere Saraplari,
sozkonusu donemde Ozel sektor tarafindan kurulan ilk dnemli sarap uUretim

tesisi olmustur.

Osmanl imparatorlugunun son dénemlerinde “Duyunu Umumiye’ye birakilan
alkollli ickiler inhisarinin, 1932 yilinda kurulan “inhisarlar Umum MuidurlGgi’ne
verilmesini takip eden yillarda, sézkonusu kurumun yurdun pek ¢ok kosesinde
actigi fabrikalar ve deneme sarapevieri, Ulkemizdeki sarap Uretiminin
geligtiriimesine dnemli katkilari olmustur. 1941 yilinda “Tekel” adini alan idare,
bir taraftan Tekirdag, izmir, Urglip, Ankara, Gaziantep, Elazi§ ve Kilis'te
kurdugu fabrikalar ile sarap Uretimine katkida bulunurken, diger taraftan da
sarap Ureten isletmeleri denetleme ve sarap ithalati konusunda izinler verme
yetkisini elinde tutmustur. Gunimuzde sarap uretimi, i¢ ve dig ticareti, dagitimi
ve fiyatlandiriimasi ile ilgili izin, izleme ve denetim vyetkisi “Tutun, Tutln

Mamulleri ve Alkollii ickiler Piyasasi Diizenleme Kurumu”nca yiritilmektedir.

Diger taraftan 02.06.2003 tarihinde Alkollii ickiler Sanayi ve Ticaret A.S.’ne
dénistirilen Tekel Alkolli ickiler Milessesesi, 27.02.2004 tarihinde de Nurol,
Limak, Ozaltin ve Tiitsab konsorsiyumuna ait Mey Alkollii ickiler Sanayi ve
Ticaret A.$.’ne satigl yapilarak 6zel sektére devredilmistir. Bu devirle birlikte
Tekel’e ait diger alkollt icki tesisleri ile birlikte yukarida siralanan 7 adet icmelik
ve raki yapimina yénelik sumalik sarap Uretim tesisi de Mey Alkollii igkiler
Sanayi ve Ticaret A.S.’ne gegmistir. Ulkemizde sarap sektoriiniin gelisiminde
onemli katkilari bulunan Tekel, 90 yillarda Turkiye’'deki icmelik sarap Uretiminin
yaklasik %40’ in1 geceklestirmekteydi. Ozellestirme calismalarinin baglamasi ile
birlikte Tekel'in sarap uretiminde onemli azalmalar kaydedilmis ve 2003 yili
itibariyle bu oran %7,4 seviyesine kadar gerilemistir. Bu devirle birlikte sarap
uretiminde Turkiye’deki en blyuk kurulu kapasiteli firma konumuna yukselen
Mey Alkollii ickiler Sanayi ve Ticaret A.S.’nin, énimizdeki yillarda sektdrin

onemli oyuncularindan biri olmasi beklenilmektedir.

Tarkiye’nin modern sarap teknolojisi kullanma konusunda, 6zellikle son 15 yil

icerisinde dnemli mesafeler kat ettigi goérilmektedir. Sarap stabilizasyonu igin
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sirada gerekli Onlemleri almak Uzere modern yontemler uygulanmaya
baslanmig ve fermantasyonda kontrolli fermantasyon imkanlari saglayan
modern fermantoérler kullaniimaya baslanmistir.  Anaerobik  (havasiz)
fermantasyon kosullari altinda aromatik, kaliteli saraplar Gretme olanaklarina
sahip olunmustur. GUinumuzde ulkemizde Uretilen saraplar, inorganik ve
biyolojik bulaniklar yapacak maddelerden arindirilarak, stabil ve olgun hale

getirilerek, hijyenik kosullarda siselenebilmektedir.

2.2. Sektorin Mevcut Durumu

Sarap sektorinde faaliyet goOsteren firmalarin cografi bdlgeler itibariyle
dagilimina bakildiginda iklim ve toprak kosullari bakimindan bagciliga ¢ok

miisait olan Marmara Bélgesi, Ege ve i¢ Anadolu'nun éne giktigi gériilmektedir.

Tark saraplarinin %40'inin dretildigi Marmara Bolgesi'nde, Tekirdag ili ve
Ozellikle Murefte kasabasi, Ulkemiz sarapgiligi icin en 6nemli merkezlerden
birisidir. Mdurefte’de bir taraftan, bir zamanlar Rumlara ait olan kuiguk
saraphanelerde halen bu gelenek suardurulirken, diger taraftan da Doluca
Bagcilik ve Sarapcilik A.$., Kutman Gida ve Tic. A.S., Osman Latif Aral
Sarapcilik Isletmesi, Gilor Tarm Ur. Mesrubat San. ve Tic. Ltd. Sti. gibi
sektorin kurulu kapasite bakimindan irili ufakh c¢esitli firmalari faaliyet
gOstermektedir. Bu merkezde Uretilen saraplarda en ¢gok Marmara Bdlgesinde
yetigtirilen Semillon ve Cinsaut gibi yabanci sepajlar ile Yapincak (beyaz),
Adakarasi ve Papazkarasi (kirmizi) gibi yerli Gzim cesitleri kullaniimaktadir.

Tark sarapgiliginda son doénemlerde 6nem kazanan diger bir merkez ise
Marmara Bolgesi'nin batisinda yer alan Gelibolu Yarimadasidir. Tuark
sarapciliginda yeni bir doneme imzasini atan baglara ev sahipligi Gelibolu
Yarimadasi 6zellikle yabanci sepajlarin tretimde kullanildigi bir merkez olarak
dikkati cekmektedir. 1990’li yillarin baslarinda, Nilkut firmasi tarafindan kurulan
Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Merlot ve Sauvignon Blanc baglari
Tarkiye’de, dinyaca taninan asil sepajlarin yetigtiriimesi agsamasinda atilan
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onemli bir adimdir. Sézkonusu cegitlerden Uretilen saraplar 1990°li yillarin

sonlarindan itibaren piyasaya surulmagtur.

Ege Bodlgesi daha ¢ok sofralik ve kurutmalik Gzim gesitlerinin egemen oldugu
bir bolge olsa da, Turkiye sarap uretiminin %20’sini gergeklestirmesi ile dikkati
cekmektedir. Ege Baolgesi'nin en Unlu ve dnemli saraplik GUzimU Muscat ailesinin
bir Giyesi olan ve izmir dolaylarinda yetisen “Misket’tir. Bélgede yetistirilen diger
cesitler ise Carignane, Grenache, Merlot ve Cabernet Sauvignon ve Semillon
gibi yabanci kokenli uzimler ile Calkarasi ve Sultaniye gibi yerli cesitlerdir.
izmirde kurulu Sevilen Sarap San. A.S. ve Denizli'de bulunan Pamukkale
Sarapcilik San. ve Tic. A.S., bolgenin énemli sarap Ureticisi firmalarindandir.
Ege Bolgesinde ayrica sarapgilikta Gn yapmis, daha ¢ok geleneksel yontemlerle
ev sarabi Ureten eski Rum koyleri mevcuttur. Bunlardan ilk akla gelenler,
izmirin Selguk Ilgesine bagh Sirince kdyli ve Kuzey Ege’de bulunan

Bozcaada'dir.

ic Anadolu Bélgesi, llkemizin sarapgilik agisindan deger tasiyan, biri beyaz
digeri kirmizi iki 6nemli Gzum g¢esidinin (Emir ve Kalecik Karasi) vatanidir. Emir
Ozellikle Kapadokya yoresinde yetisen ve ¢ok kaliteli sarap veren, ancak gun
gectikge bag alani daralan, beyaz bir UzUm c¢esididir. Kapadokya yoresinin
kapasite buydkligua bakimindan ©6ne c¢ikan UGretim tesisi ise Turasan
Sarapcilktir. 1943 yilindan bu yana bolgede faaliyet gosteren Turasan,
Tarkiye'nin turistlerce en fazla ziyaret edilen saraphanesidir. Kapadokya'nin
sarapcilik alanindaki diger bir sembolii Urgiip'te 1943 yilindan bu yana
dizenlenen Uluslararasi Sarap Yarismasidir. Uluslararasi Bagcilik ve
Sarapcilik Ofisinin onayi ile organize edilen bu yarismanin amaci, yabancilara
Tark sarabini, yerli Ureticilere de yabanci saraplari tanima firsati vermektir.

Kalecik Karasi ise Ankara gevresinde, dzellikle adini aldigi Kalecik kdyiunde az
miktarda yetisen kirmizi bir GzUm c¢esididir. Tdrkiye’'nin en buylk sarap
ureticilerinden olan Kavaklidere Saraplart A.$.nin yaptigi ¢alismalar
sonucunda, Kalecik Karasi sgarabi son yillarda ulkenin en ¢ok aranan

saraplarindan biri olmustur. Esasen “Anadolu Uziminden Anadolu sarabl”
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prensibine sadik kalmaya calisan ve bu ilke dogrultusunda saraplarinda yerli
cesitleri kullanan Kavaklidere Saraplarn A.$., ayni zamanda Turkiye'de primeur

sarap gelenegini ilk uygulayan Ureticidir.

Karadeniz Bolgesi, yagisli gegen yaz aylari nedeniyle saraplik Uzim
yetistiriimesi pek musait bir bdlge olarak degerlendiriimez. Ancak Tokat ve
Amasya dolaylarinda yetisen Narince buna bir istisna olugturur. Yillandiriimaya
uygun, kaliteli sek ve domisek saraplar veren bu beyaz cesidin bolgedeki en
blayuk uUretcisi, Tokat ilinde kurulu bulunan ve Dimes Gida San. Ve Tic. A.S.

blanyesinde faaliyet gosteren Diren Sarapcilik'tir.

“Tatan, Tatan Mamulleri ve Alkollu igkiler Piyasasi Duzenleme Kurumu’nca
2004 yili sonu itibariyle, sarap uretim izni verilmis tesis sayisi 68’dir. Ancak
kurulu kapasitenin %70 gibi 6nemli bir bolumund yedi adet tesis
olusturmaktadir. Turkiye'de sarap uretimi gergeklestiren firmalar, 2004 yili sonu
itibariyle kurulu kapasiteleri ve bulundugu iller Tablo 3’de verilmektedir.

TABLO 3: SARAP URETiIMi GERCEKLESTIREN FIRMALAR

N C - KURULU KAPASITE

URETICI FIRMA ILI (Litre/yil)
Mey Alkollii igkiler San. ve Tic. A.S. Tekirdag Fab. | Tekirdag 21.342.600
Kavaklidere Saraplari A.S. Ankara 14.329.715
Doluca Bagcilik ve Sarapcilik A.S. Tekirdag 12.514.896
Sevilen Sarap San. A.S. izmir 7.000.000
Yazgan Sarapcilik San. Tic. A.S. izmir 4.553.000
Mey Alkollii igkiler San. ve Tic. A.S. Elazi§ Fab. Elazi§ 4.284.000
Taskobirlik Nevsehir 3.475.000
Pamukkale Sarapgilik San.ve Tic. A.S. Denizli 2.628.090
Kip Sarapcilik Fer. Gida San.ve Tic Ltd. S$ti. Denizli 2.200.000
Turasan Sarapcilik A.S. Nevsehir 2.000.000
Talay Sarap A.S. Canakkale 1.869.800
Mey Alkollii igkiler San. ve Tic. A.S. Urgiip Fab. Nevsehir 1.225.777
Atatirk Orman Ciftligi Sarap Fab. Ankara 1.206.065
Ataol Bagcilik ve Sarapcilik Koll. Sti. Canakkale 1.117.847
Sarkdy Ciftlik Market — Goékhan Kigik Tekirdag 1.000.000
Diger 14.886.209
TOPLAM 95.632.999

Kaynak: (1) VIIl. Bes Yillik Kalkinma Plani Igki Sanayii Komisyonu Sarap Sanayii Alt
Komisyon Raporu.

(2) TAPDK Verileri.

(3) Firma Bilgileri.
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Ulkemizde kurulu sarap Uretim tesislerinin 2004 yili sonu itibariyle toplam kurulu
kapasitesinin, 95 milyon litre/yil duzeyini gegctigi gorulmektedir. Ancak yukarida
da belirtildigi gibi toplam kurulu kapasitenin énemli bir bolimuana sinirh sayidaki
firma olusturmaktadir. Turkiye’deki sarap Uretim tesislerinin yaklasik %78’inin

kurulu kapasitesi, bir milyon litre/yil dizeyinin altinda bulunmaktadir.

Dunya sarap Uretiminde 6ne c¢ikan ulkelerde de kiglk kapasiteli Ureticilerin
yaygin oldugu goérulmektedir. Ancak sarap icme geleneginin de yaygin oldugu
bu ulkelerde, lokal olarak uretilen saraplarin her zaman tiketicisi bulunmakta
iken, Turkiye gibi sarabin daha c¢ok buyuk sehirlerde ve belirli bir kesim
tarafindan tuketildigi Ulkelerde ise kuguk olgekli Ureticilerin bu pazarlarda
kendilerine yer bulmalari cok zordur. Ulkemizde bu sorunu asmak isteyen yerel
ureticilerin daha ¢ok turizm sektorine yoneldikleri ve bu kesimin taleplerine

cevap verdikleri gorulmektedir.

“TOthn, Tatin Mamulleri ve Alkollii ickiler Piyasasi Diizenleme Kurumu’ndan
alinan bilgilere gore dnimuzdeki donemlerde devreye girmek Uzere tesis kurma
veya uretim izni verilmig firmanin kapasiteleri dikkate alindiginda, toplam sektor
kapasitesinin muhtemel gelisiminin Tablo 4’deki gibi olmasi beklenilmektedir.

TABLO 4: SARAP URETIM KAPASITESININ MUHTEMEL GELIiSiMi (LITRE)

Yil Mevcut Kapasite | Eklenecek Kapasite Kimiilatif Kapasite
2005 95.632.999 3.128.070 98.761.069
2006 98.761.069 229.500 98.990.569

KAYNAK : TAPDK.

Yukaridaki tablodan da gorilebilecegi gibi “Tutan, Tutin Mamulleri ve Alkolll
ickiler Piyasasi Diizenleme Kurumu’ndan izin almis olan yatirmlarin realize
olmasi durumda, garap Uretim kapasitesinin 2006 yili sonu itibariyle 100 milyon

litre/yil dUzeyine oldukga yaklagsmasi beklenilmektedir.
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3. URETIM

3.1. Uretim Yontemi

Sarap Uretim metodunda bugin dunyada uygulanan iki temel yontem
bulunmaktadir. Bunlardan birincisi uzun zaman alan, mumkun oldugunca az
degisiklik ile fermantasyonun kendiliginden gelisen bir slreg igcerisinde olugsmasi
anlayisina dayanmaktadir. Bu ydntemde Uretim surecinin butin asamalarinda
gececek zamanin uzamasinin bir sakincasi gorilmemekte, aksine surenin
uzamasina gayret sarf edilmektedir. Bordo yontemi adi verilen bu yontem, daha
¢ok satolarin uyguladiklari sistemdir. Modern yontem adi verilen ikinci sistemde
ise temel prensip, sarabi mimkin olan en kisa surede stabil hale getirmek ve

olgunlastirmaktir.

Fransa gibi dinya sarap Uretiminde 6ne ¢ikmis bazi ulkelerde chateau (sato)
sistemi yaygindir. Bu sistem, bir sato ya da evin etrafindaki baglarda yetistirilen
uzumlerden sarap yapilmasi esasina dayanir. Her satonun sinirli baglarinda en
iyi sonucu verecek uzumler yetigtiriimekte, baska baglardan alinmis Gzumler
kesinlikle Uretimde kullaniimamaktadir. Ancak satonun baginda yetistirilen ve
birbirini tamamlayan Uzium c¢esitleri harmanlanabilmekte ve Uretilen saraba

satonun adi verilmektedir.

Uretilecek olan sarabin Kalitesini belirleyen faktorlerin basinda Uretimde
kullanilacak Gzimun Ozellikleri gelmektedir. Bu nedenle ¢esitli kaynaklarda
bagbozumu, sarap Uretimindeki asamalara dahil ediimektedir. Uzimin

hasatindan sarap Uretimine kadar gegen agsamalar asagida siralanmaktadir:

Hasat (Bagbozumu): Uzimlerin olgunlastiktan sonra toplanmasi islemidir.
Sarabin kalitesi ve cinsi kullanilan Gzimun dogru zamanda hasat edilmesi ile
direkt olarak ilgilidir. Uztimler olgunlastikga icerdikleri seker miktari arttigi igin
hasatin Uretilecek sarabin cinsine uygun zamanda gergeklestirimesi
gerekmektedir. Sarabin icindeki alkol, Gzimun sekerinden olustugundan, 11

derecelik alkol elde edebilmek igin Gzumdeki sekerin belli bir seviyeye gelmesi
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gerekmektedir. Bu nedenle hasat zamaninin dogru tespit edilebilmesi ve bunun
icin de UzUmun olgunlasma doneminin kesin Olgumlerle belirlenmesi
gerekmektedir. Hasat zamanini tespit edebilmek icin o&rnekler alinarak
uzumlerin asit ve seker miktari dlgiimektedir. Diger yandan hasat elle yapiimal

ve bozulmus, eksi ve kuflenmis Gzumler ayrilmahdir.

isletmeye Nakil: Bu asamada dikkat edilecek en 6énemli nokta, Uziimlerin
fabrikaya getiriimesinde oksijenle bozulmamasi, ezilmemesi ve kirlenmemesi ile
ilgili olarak gerekli 6nlemlerin alinmasidir. Bu amagla hasat edilen Gzumler
kasalara konularak, mumkun olan en kisa sure iginde ve en az hasar gorecek

sekilde isletmelere nakledilmelidir.

Sap Ayirma ve Ezme: Uzimiin veya o lzimin iglenecedi sarabin niteligine
gOre sap ayirma isleminin yapilip yapilmamasina karar verilebilir. Kirmizi
saraplarin buruklugunu veren tanen maddesinin sapta ¢ok yogun olarak
bulunmasi nedeniyle, genellikle siyah GzUmler saplarindan ayrilmadan direkt
olarak ezme islemine alinirlar. Beyaz uUzumler ise bazi istisnalar disinda

saplarindan ayrildiktan sonra uretime gegilmektedir.

Bu asamada Uzumler dnce tasiyicilar yardimi ile Gzim deg@irmeninin hunisine
dékulir. Uziim degirmeninde salkim saplarini danelerden ayiran 600-1200
devir/dakika hizla donen pedallar bulunmaktadir. Degirmenin Ust kisminda
saplarindan ayrilan daneler, alt kisimda Uzeri lastik kapli merdaneler arasindan
gecerek ezilir ve degirmenin en altindaki mayse (sirali cibre) toplama haznesine
gelir. Ezmede amag, presleme (sikma) islemi sirasinda daha iyi sira elde
edebilmek igin, Gzim kabugunun catlatilmasidir. Danelerin ezilmesi et kisminin
parcalanacagl, buna karsilik gekirdeklerin kirilmayacagi sekilde yapilmalidir.
Bazi Uzim degirmenleri mayse pompasi ile kombine sekilde yapilmigtir.
Ezilerek altta toplanan 0zUm maysesi, burada bulunan pompa ile prese
gonderilir. Eger herhangi bir nedenle presleme islemi gecikecekse mayse

kukuartlenmeli ve zararli mikroorganizmalarin ¢galismasi onlenmelidir.
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Maserasyon: Ezilmis Uzim tanelerinin, girasi ile birlikte belirli surelerde
bekletiimesi iglemine denir. Bu iglem kirmizi ve roze sarap yapiminda, kabuk
hicrelerinde bulunan renk ve burukluk veren tanen maddelerinin, beyaz
yapiminda ise aromatik maddelerin siraya gegmesi i¢in uygulanmaktadir. Cibre
fermantasyonu da denilen bu islem, normal kosullarda 5-6 gun surer. Bu
surenin gegiriimesi durumunda tanen miktari artacagindan, daha uzun bir
dinlendirme suresi gerekir. Gunumuzde maysenin erken preslenmesi yoninde
bir egilim bulunmaktadir. Bu durum sarabin daha az tanen ve renk maddesi
icermesine karsin daha c¢abuk olgunlagsmasini sagladigi i¢in yaygin olarak
kullanildigi ifade edilmektedir.

Preslemeden ©Once sira alma amaciyla doéner delikli silindir seklindeki
duzeneklerden yararlanilir. Boylece siranin bir kismi onceden ayrildigindan
preslerin kapasitesi arttiriimig olur. Mayseden siranin ayrilmasi amaciyla basit

elekleme duzenleri de kullanilabilir.

Presleme: Uziim suyunun (sirasinin) elde edilebilmesi igin pres makinelerinde
Uzumun sikilmasi islemidir. Sikma islemi ¢ok hizli olursa iyi sira elde

edilemeyeceginden, islem mumkun oldugunca yavas gergeklestirilir.

Ezilen veya kismen girasi alinmis mayse, preslerde sikilarak sirasi alinir.
Tesisin buyukligu ve kullanilan teknolojiye bagl olarak, el presleri, hidrolik
presler, hava basingli presler, mekanik sikma duzenli presler ve surekli isler

vidali presler gibi degisik pres gesitleri kullanilabilmektedir.

Preslerde sikma sirasinda henlz basing uygulanmadan kendiliginden akan
sira, “ilk sira” olarak adlandinlir. Birinci presleme ile “ikinci sira”, ikinci presleme
ile de “Gglncu sira” elde olunur. Bu siralar tat ve bilesim ydninden birbirinden
farklidir. ilk sira ve birinci pres sirasi tat yoninden yumusak olup, seker ve
asitce daha zengindir. Daha sonra elde olunan gsiralar ise kabuklardan fazla
miktarda tanen ve diger maddeler gectigi icin goreceli olarak kaba bir tatta
olurlar. Kaliteli sarap Uuretiminde farkli parti siralari, birbirinden ayri

islenmektedir. Bu tip Uretimde, genellikle ilk sira ve birinci pres sirasi beraber,
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diger pres siralari da ikinci kalite olarak birlikte fermantasyona birakilir. Ancak

kalitenin 6nem arz etmedigi durumlarda, tim giralar birlikte iglenebilmektedir.

Presleme islemi ile elde edilen siralar, fermantasyondan énce “kukurtleme”
islemine tabi tutulur. Boylece Uretime alinincaya kadar beklemis ve presleme
islemi ile ezilmig UzUmlerin Uzerindeki mikroorganizmalarin, fermantasyon
sirasinda olusabilecek olumsuz etkileri ortadan kaldirilmis olur. Presten akan
sira, acik tekne ve kaplarda bekletimeden ve hava ile fazla temasa imkan

vermeden kukurtlenmelidir.

Sira Cékeltme (Tortu Alma): Kukurtlenen sira, “tortu alma” igslemi igin fi¢i veya
beton tanklara doldurulur ve 12-24 saat bekletilir. Boylece sirada bulunan
suspansiyon durumundaki kati maddeler ve kukurt dioksitin etkisi ile len veya
etkisiz hale gelen mikroorganizmalar tortu halinde kabin dibine ¢okerek giradan
ayrilmasi saglanir. Tortu alma igleminde tesisin kullandigi teknolojiye bagh
olarak santrifijler de kullanilabilmektedir. Sarap Uretiminde kullanilan
santrifujler, nozzle sistem adi verilen ve belirli araliklarla biriken tortuyu digari
atabilen santrifujlerdir. BOylece sarapta sonradan olugsacak tortu miktari da
yarlya indiriimis olmaktadir. Bu iglem yapiimadigi taktirde sira, fermantasyon
tankina bulanik gider ve istenmeyen kaba aromalar ortaya c¢ikar. Tortu alma
islemi ile daha Ustiin aromaya sahip kaliteli saraplar elde edilmektedir. Tortu
alma iglemi sirasinda fermantasyon baglamamali ve bodylece tortunun dibe

oturmasini onlememelidir.

Fermantasyon: Siranin saraba doniismesi islemidir. Uzimin iginde dogal
olarak bulunan seker, sarap mayalari tarafindan alkol (etil alkol) ve
karbondioksit gazina donusturalur ve boylece Uzum gsirasi sarap haline gegmis
olur. Sarap mayalari, sekeri besin maddesi olarak kullanir ve ortamda seker
kalmadigi zaman mayalarin aktiviteleri de durur. Bdylece alkol Uretimi ve
fermantasyon da bitmig olur. Sek (igcinde seker bulunmayan) saraplar bu sekilde
olusmaktadir. Fermantasyon bir sire devam ettikten sonra disaridan mudahale
ederek mayalarin yasamalari, dolayisiyla ortamda hala seker bulundugu halde

alkol Uretmeleri engellenebilir. Bunun igin sicakhidin birden dusurtilmesi
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yeterlidir. Yari tath ve tatl saraplarin Gretimi de bu sekilde gergeklestiriimektedir.

Fermantasyon isleminin asamalari soyle 6zetlenebilir:

Tortu alma igleminden sonra sira, 6nce agik bir tekneye aktarilarak biraz hava
almasi saglanir ve buradan fermantasyon tankina pompalanir. Bdylece
kukartleme ile oksijensiz kalmis olan giraya, mayanin gelisebilmesi igin gerekli
olan oksijen verilmis olur. Tortu alma iglemi uygulanmis siralarda fermantasyon,
mutlaka kukurtte alistirlmis maya ile yapiimalidir. Aksi taktirde fermantasyonun
gecikmesine neden olunmaktadir. Siraya fermantasyondan once asit ilave
edilmesi, dinlendirme sirasinda ilave etmeye gore daha duzgun bir

fermantasyon ve dolayisiyla daha kaliteli sarap elde edilmesini saglar.

Siraya fermantasyonda %2 kadar saf maya verilmesi genel kabul gérmus bir
uygulamadir. Sarabin gesit ve kalitesine bagh olarak bazi degisiklikler
olabilmekle birlikte ideal fermantasyon sicakliginin 10-16°C oldugu
belirtiimektedir. Genel olarak 21°C Uzerindeki fermantasyon sicakligi, tat,
aroma ve bukeye zarar vermektedir. Fermantasyonda oksidasyon ve aroma
kaybini onlemek igin kapal, paslanmaz c¢elik veya benzeri tanklarin

kullanilmasinin olumlu sonug verdigi ifade edilmektedir.

Kolaj (durultma, inceltme, ¢békeltme): Elde edilen saraplarin siselenmeye
hazirlanmasi islemlerinin ilk asamasidir. Fermantasyonu biten saraplar goruntu
olarak bulaniktir ve bazen keskin bir tada sahiptir. Durultma, saraplara goruntu
ve tat agisindan olumsuz etkileri olan organik maddelerin ¢okturllerek saraptan
ayristirlmasi islemidir. Bdylece saraplar hem tat, hem de goérintli acgisindan

siselenmeye uygun hale gelir.

Fermantasyon bitince sarap kolaj islemi i¢cin hemen aktariimalidir. Aktarma,
sarabin nakil, durultma veya diger nedenlerle baska bir tanka sevk edilmesidir.
Aktarma zamani esas olarak Kasim, Aralik veya Ocak bagi olmakla birlikte
sicak mahzenlerde sbdzkonusu tarihlerin bir sire sonrasina birakilmaktadir.
Birinci aktarmanin zamani sek saraplarda pratik olarak, ortamda seker

kalmadigi andir. Bazi durumlarda sarapta seker kalmig olmasina ragmen,
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fermantasyon durur ve maya c¢Oker. Sicak bolgelerde ve yuksek sekerli
siralarda bu durum goralebilir. Bu durumlarda zaman gegiriimeden sarap
aktarilmalidir. Ancak bazen az seker kalmis saraplarda fermantasyonun
durmasi halinde tortuyu karistirarak mayayi ¢alistirmak mimkuan olabilmektedir.

Birinci aktarmadan 4-8 hafta sonra sarap durulunca ikinci aktarma yapilir.

Birinci aktarma asamasinda durulmus olan sarap, ikinci aktarma ile birlikte
tekrar bulanir. Ancak kisa bir sire sonra tekrar durulmaya baslar ve olusan tortu
dibe oturur. Bu tortu aktarma sirasindaki oksidasyonla ¢ozinmez hale gegen
maddeler, sarap tasi ve mayadan olusur. ikinci aktarma, llkemizde havalarin
heniz i1sinmadigi Subat ayr veya Mart basinda yapilir. Eder saraplarin
dinlendiriimesine devam ediliyorsa sonbaharda sarap Ugluncl kez aktarilir.
Bundan sonra yilda bir kez aktarma vyeterlidir. Aktarma iglemi, sarabin
olgunlagsmasina yardimci olmakla birlikte, fazla aktarma sarabin asiri
oksidasyonunu, tat ve aromanin yavanlagsmasi gibi olumsuz sonuglara da
neden olabilir. Aktarmalar sirasinda ayrilan tortuda %50-60 kadar sarap
kalmaktadir. GUnumuzde separator ve vakum filitreler kullanilarak bu sarap
alinabilmektedir.

Aktarma sirasinda uygulanacak havalandirma ile sarapta bulunan istemeyen
kokular uzaklastirilabilir. Ancak asiri havalandirmanin da saraba zarar vereceqi

g0z 6nunde tutulmalidir.

Saraplarin dinlendiriimesinde mahzen sicakligi yaklasik 12°C civarinda
bulunmali, yaz ve kis sicaklik farki ise 5°C’tan fazla olmamalidir. Uygun nispi
nem miktarn da %75’dir. Dinlendirme sirasinda tanklar tam dolu tutulmali,
sarabin oksijenle temasina izin verilimemeli ve gerekirse karbondioksit veya
azot gazi uygulanmalidir. Buylk tanklarda eskime daha yavas ilerledigi icin
dinlendirmenin son asamalari mese figillar gibi daha kiguk kaplarda

yapilmalidir.
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Sek saraplar fermantasyon ve dinlendirmeden sonra gseker katilarak
tatlandinlabilir.  Sarabin  olgunlagsmasinda  kaliteli Gzim  konsantratlar

tatlandirma amaci ile kullanilabilir.

Saraplarin  siselere doldurularak mantarlanabilmesi igin olgunlagsmasinin
tamamlanmig olmasi gerekmektedir. Her sarabin farkli bir olgunlasma (eskitme)
suresi vardir. Olgunlagsma suresi tamamlanmis olan saraplar, cesitli

filtrasyonlardan gegirilir.

Sogutma, Kristallenme, Filtrasyon: Kolaj ile sarapta bulaniklik yapan ya da
yapabilecek tum maddelerin uzaklastirlmasi mumkin degildir. Sarap
siselendikten sonra eger uygun sicaklikta saklanmazsa, sigse i¢cinde sarap tasi
olusabilir. ileride olusabilecek bu tortuyu ©nleyebilmek igin kolaj isleminden
sonra sarap -5 dereceye sogutularak bir sure bekletilir. Filtrasyon iglemi,
sarabin  berraklastirimasi ve kaba partikillerden arindiriimasi igin
yapilmaktadir. Soguk ortamda, ilerde sarabin uygun kosullarda saklanmamasi
sebebiyle ¢okelti yapabilecek tUm maddeler ¢oker ve filtrasyon ile bu ¢okeltiler
saraptan uzaklastirilir.

Son Filtrasyon: Siseleme islemine kadar sarap dinlendirilerek, en son
filtrasyonlari ve kontrolleri yapilir. Siseleme o6ncesi filtrasyon ile sarapta

kalabilecek maya ve bakteriler de saraptan uzaklastirilir

Siseleme: Sarap uretiminin son asamasi olan siselemede en dnemli nokta sise
ve mantar kalitesidir. Sarabin en blyldk didsmani oksijen oldugu igin,
mantarlama islemi karbondioksit gazi altinda yapilmalidir. Siselenen saraplar,
mantarlarin genisleyerek sise boyuna iyice oturabilmesi icin bir sure dik olarak

bekletildikten sonra, ters ya da yatik bir sekilde saklanmaya alinirlar.
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3.2. Tiirkiye Sarap Uretimi

Tarkiye’de UzUm Uretimi Ege bodlgesinde yogunlasmistir. 2003 yih itibariyle
Tarkiye'deki toplam bag alanlarinin %30,6’sin1 olusturan bu bdlgede, Uzim
Uretiminin  %41,2’si  gergeklestiriimistir. Uzim Uretiminde 6ne ¢ikan diger
bolgeler ise sirasiyla G.Dogu Anadolu, i¢ Anadolu ve Akdenizdir. Ege
Bolgesinde saraplik Gzum yetistiriciliginde géze ¢arpan yoreler Denizli ilinin Cal

ve Bekilli ilgeleri ile izmirin Seferihisar, Menderes ve Cesme ilgeleridir.

Tarkiye bag alanlari ve Uzum udretimi agisindan dunyanin 6nde gelen
ulkelerinden birisidir. 2003 yili itibariyle Ulkemizde 530.000 hektarlik alanda
Uuzim Uretimi yapilmistir. Sézkonusu yilda Uretilen 3,6 milyon ton Gzum, toplam
meyve Uretiminin %25,7’sini olusturmustur. Ulkemiz bu rakamlarla diinyada bag
alani yonunden 4., yas Uzum Uretimi agisindan ise 6. sirada yer almaktadir.
Tarkiye sarap uretimine uygun doga kosullarina sahip olmasina ve buylk
miktarlarda Uzim Ureten bir Glke olmasina ragmen, Uretilen Gzimlerin %2 gibi
¢ok kuguk bir bolimu sarap Uretiminde kullaniimaktadir. Bu oran Avrupa Birligi
ulkelerinde %85, bagcilikla ugrasan diger Uulkelerde ise ortalama %80
dolayindadir. Turkiye’de uretilen yas Uzumun %40’ kurutmalik, %35'’i sofralik,
%23’unun de pekmez, pestil ve sirke gibi Urunlerin Uretiminde kullanildigi
gorulmektedir. Diger yandan Ulkemizde yetistirilen Gzim ¢esidi 1000 civarinda
olmasina karsin, sarap uretiminde kullanilmaya uygun gesit sayisi sadece 35

civarinda olup, kaliteli sarap Uretimine uygun Uzum Uretimi de oldukga duguktar.

Tarkiye’de vyetigtirilen ve sarap dretimi icin uygun GzUm cesitleri sunlardir;
Clairette, Pinot Chardonay, Riesling, Semillon, Bornova Misketi, Narince, Emir,
Gamay, Hasan Dede, Pinot Noir, Papaz Karasi, Karasakiz, Ada Karasi,
Cabarnet Sauvignon, Bogazkere, Okiiz Gézii, Carignane, Kalecik Karasi,
Grenache, Beylerce, Merlot, Yapincak, Vasilaki, Cinsaut, Karalahana, Burdur
Dimriti, Horoz Karasi, Dokulgen, Cal Karasi, Alicante, Dimrit, Sergi Karasi,
Kabarcik, Kuntra (Karasakiz), Bouschet.
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Yukarida siralanan uzum turlerinin yetigtirildikleri bolgelere gore dagilimi da

sOyledir:
BOLGELER BEYAZ KIRMIZI
Marmara Bolgesi Clairette Pinot Noir
Pinot Adakarasi
Chardonnay Papazkarasi
Riesling Kuntra
Semillion Gamay
Beylerce Karalahana
Yapincak Cinsaut
Vasilaki
Ege Bolgesi Semillion Carignane
Bornova Misketi Cal Karasi
Grenache
Merlot
Cabernet
Sauvignon

Alicante Bouschet

Karadeniz Bé6l. Narince Oklizgdzi
Bogazkere
ic Anadolu Bél. Emir Kalecik
Hasandede Papazkarasi
Dimrit
Akdeniz Bolgesi Kabarcik Sergi Karasi
Doékulgen Burdur Dimriti
Dogu Anadolu Narince Oklizgdzi
Kabarcik Bogazkere
G. Dogu Anadolu Dokulgen Horoz Karasi
Kabarcik Okiizgdzi
Rumi Bogazkere
Sergi Karasi

Ulkemiz saraplik (iziim yetistiriciliginde gesit sayisinin sinirli, Gretim miktar ve
kalitesinin ise yetersiz duzeylerde bulunmasi nedeniyle, sarap Ureticisi bazi
firmalarin, bagcilik alanina yonelerek sarap Uretimine uygun Uzim yetistirmeye
bagladiklari gorulmektedir. Doluca Bagcilik ve Sarapgilik A.S. 6nculuginde
1990’ yillarda faaliyete gegen Nilkut Ltd. Sirketi'nce Saros Korfezi'nde kurulan
Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Merlot ve Sauvignon Blanc baglari, bu

konudaki ¢abalara guzel bir érnektir.

Dunyadaki trende paralel olarak ulkemizde de kaliteli saraba ilginin artmasi,
bazi yabanci saraplik UzUm cesitlerinin Turkiye'ye getirilerek Uretimine
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baslaniimasi ve turizmde yasanan gelismeler gibi ¢esitli faktorlerin etkisiyle, son

yillarda sarap uretiminde artis kaydedilmistir.
Tarkiye’'nin gergeklestirdigi sarap uretim miktarlarinin yillar itibariyle gelisimi
Tablo 5'de verilmektedir.

TABLO 5: SARAP URETIM MIKTARLARININ YILLAR iTIBARIYLE
GELISIMi (BIN LITRE)

Yillar Uretim Miktari
1996 43.000
1997 46.000
1998 45.000
1999 46.000
2000 46.500
2001 47.400
2002 48.100
2003 51.300
2004* 57.100
KAYNAK : Yillik Programlari Destek Calismalari, DPT.
(*): Tahmin

Sarap uretiminin 1996-2004 doneminde yillik ortalama %3.61 oraninda artig
gOsterdigi gorulmektedir. Tablodaki rakamlarin gelisimi incelendiginde, 1997 —
2002 yillarn arasinda 45.000-48.000 milyon litre arasinda gergeklesen sarap
uretiminin esasen son ki igerisinde bir hareketlenme goOsterdigi dikkati
cekmektedir. Uretim miktarinda kaydedilen bu artislar sonucunda sektordeki
ortalama kapasite kullanim oraninin 2004 yili itibariyle %60 duzeyine yukseldigi

tahmin edilmektedir.

31 Aralik 2004 tarihi itibariyle “T(itiin, Titin Mamulleri ve Alkollii igkiler Piyasasi
Duzenleme Kurumu”nca 49 firma tarafindan Uretilmis, 846 farkl marka ve/veya
sise buyukligundeki sarap cesidine satis izni verilmis olup, 174 adet ile
Kavaklidere Sarapgilik A.S., ilk sirada yer almaktadir. Kavaklidere Sarapgilik
A.S.nin ayrica ithal ederek satisa sundugu 5 adet sarap gesidi bulunmaktadir.
Doluca Bagcilik ve Sarapcilik A.S. 81 adet farkl ¢esit ile bu konuda Kavaklidere

Sarapcilik A.S.’nin ardindan ikinci sirada yer almaktadir.

Piyasadan gelen talepler dogrultusunda 6zellikle son yillarda piyasaya sunulan
sarap ¢esidinde 6nemli artislarin kaydedildigi gériimektedir.
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4. DIS TICARET
4.1. ihracat

90’li yillarin baginda Turkiye'nin yillik sarap ihracati 2 milyon ton civarinda
gerceklesirken, gunimizde bu rakam ortalama 5 milyon ton seviyesine
yukselmistir. Sarap ihracatinda kaydedilen bu artigta, Uretim kalitesinde
saglanan gelismelerin yani sira Turkiye’nin en dnemli sarap ihrag pazarlarini AB
ulkelerinin olusturmasi nedeniyle Gumruk Birligi'ne girilmesinin 6nemli bir rol

oynadigdi disunulmektedir.

Tarkiye'nin yillar itibariyle gerceklestirdigi sarap ihracat miktarlari ve ihracatin

parasal karsiliklari Tablo 6’da verilmektedir.

TABLO 6: TURKIYE'NIN YILLAR iTiBARIYLE SARAP iHRACATI

Yillar Miktar (1.000 litre) Deger (1.000 $)
1999 4.334 7.381
2000 5.868 6.132
2001 4.833 5.230
2002 8.284 6.118
2003 4.797 7.303

KAYNAK : Dis Ticaret Miistesarligi, Ebim Kayitlan

Tarkiye’nin sarap ihracat miktarinin, tablodaki yillar icerisinde énemli oranlarda
dalgalanma gosterdigi gbze carpmaktadir. Bunun en onemli nedeni diunya
sarap ticaretinde yogun bir rekabetin yasanmasi ve Turkiye'nin geleneksel
olarak sarap ihra¢ eden bir Ulke olmamasi nedeniyle uluslararasi piyasalarda

oturmus bir payinin bulunmamasidir.

Sarap ihracatimizin gelisimi ile ilgili olarak dikkat ¢ceken diger bir nokta ise 2003
yilinda ihracat miktarinin, bir yil dncesine gore %42 oraninda azalmasina karsin
ihracatin parasal karsiliginin %19.4 oraninda artis gostermesidir. Bu durum
Tarkiye'nin sarap ihracati igerisinde yillardir en dnemli kalemi olusturan sofralik

sarabin payinin azalmakta oldugunun bir gostergesi niteligindedir.

Tarkiye’nin sarap ihracatinin Ulkeler itibariyle dagilimina bakildiginda,

Almanya’nin ilk sirada yer aldigi gorulmektedir. Almanya’nin toplam sarap
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ihracatimiz icerisindeki pay! yaklasik olarak %30 duzeyinde bulunmaktadir.
Almanya’nin ardindan Belgika ve Fransa siralanmakta, bu ¢ Ulkenin toplam
ihracat icerisindeki payl da yaklasik %70 seviyesine ulagmaktadir. Turkiye’nin
sarap ihracatinda 6ne c¢ikan diger Ulkeler ise Hollanda, Avusturya, Japonya,
Kanada, KKTC ve Amerika’dir.

Sarap ihracatinda bazi yillar gorulen ani yukselmeler diginda, ihracatin toplam
sarap Uretimimiz igerisindeki paylr yaklagik olarak %10 dizeyinde
gerceklesmektedir. Turkiye'nin sarap ihracatinin arttinimasinda, sarap
tuketiminin hizla arttigi Japonya ve Amerika gibi Glkelerin hedef pazarlar olarak

degerlendiriimesi gerektigi dustinulmektedir.

4.2. ithalat

Uluslararasi piyasalardaki sarap fiyatlari genel olarak yurticine gére daha duguk
olmasina ragmen ithalattan alinan vergilerin toplaminin %270 duzeyine
ulasmasi nedeni ile Turkiye’nin sarap ithalati oldukga dusuk miktarlarda
gerceklesmektedir. Sinirli miktarlarda gergeklesen sarap ithalati, esasen bes
yildizli oteller ve turistik restoranlarda Ozellikle yabanci turistlere sunulmak
uzere gergeklestirimektedir. Ayrica ust gelir gruplarindaki tuketicilerin
taleplerine yonelik olarak gerceklestirilien sarap ithalati da mevcuttur. Yasal
dizenlemelerde gergeklestirilen degisikler sonucunda, son ddnemlerde

marketlerde satisa sunulmak Uzere ithal edilen saraplara da rastlaniimaktadir.

Tarkiye’'nin yillar itibariyle gergeklestirdigi sarap ithalat miktarlari ve bunun

parasal karsiliklari Tablo 7°de verilmektedir.

TABLO 7: TURKIYE'NIN YILLAR ITIBARIYLE SARAP iTHALATI

Yillar Miktar (1.000 litre) Deger (1.000 $)
1999 169 494
2000 216 342
2001 160 152
2002 121 185
2003 120 160

KAYNAK : Dis Ticaret Mustesarhgi, Ebim Kayitlan
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Esasen oldukga dusik miktarlarda gergeklesen Turkiye'nin sarap ithalati,
tablodan da gorulebilecegdi gibi son iki yil itibariyle 120 bin litre dizeyine kadar

gerilemigtir.

Tarkiye’'nin sarap ithalatinin tamamina yakin bir bolimu Fransa'dan

gerceklestiriimektedir.

5. TALEP

5.1. Yurtici Talep

Tekel tarafindan dretilen Grlnlerin piyasaya hakim oldugu uzun yillar boyunca
Turkiye'deki sarap tuketiminde temel belirleyici faktor fiyat uygunlugu olmustur.
Sofra sarabi olarak adlandirilan ucuz ve kalitesiz saraplarin agirlikl olarak
tuketildigi bu doénemde, 0Ozel sektdr firmalarinin da piyasadaki sdézkonusu
egilimin etkisiyle, sarap c¢esitlerini oldukca sinirli sayida tutmuslardir. Ancak son
yillarda 6zellikle buylk sehirlerde giderek artan bir oranda rastlanan Avrupai
yasam bigiminin bir sonucu olarak sarap tuketiminde tuketici profilinin degistigi
gorulmektedir. Bu degisime bagli olarak da Ulkemizdeki sarap tuketimindeki
tercihlerin farkhlasti§i dikkati cekmektedir. Ulkemizdeki sarap tiketiminde
giderek artan bir sekilde, kalite, firma/marka, tat ve GzUm ¢esidinin tercih unsuru
olmaya basgladigi ifade edilmektedir. Ancak butin bu gelismelere ragmen
Turkiye’de halen sgarap tuketimi konusunda genel olarak bir bagimliligin
olusmadigi ve bu nedenle de tuketim rakamlarinda yildan yila o6nemli
farkhliklarin ortaya ¢iktigi gézlenmektedir. Bunun en énemli nedeni de artan
vergi oranlarinin da etkisiyle fiyatlarda gorulen hizli artiglarin, 6zellikle reel gelir
duzeylerinin O6nemli oranlarda azaldigi kriz donemlerinde, sarap tuketimi
Uzerinde olumsuz etkilerinin ortaya c¢ikmasidir. Esasen kolaylikla ikame
edilebilen bir Grin olmasinin da etkisiyle, bireylerin kullanilabilir gelir
duzeylerindeki azalmalarin, sarap tuketimine olumsuz yansimalari agik bir

sekilde hissedilmektedir.
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Ulkemizde sarap tiiketimine yonelik olarak yapilan piyasa arastirmalarinin
sonuglari, yukarida belirtilen gozlemleri teyit eder niteliktedir. S6zkonusu piyasa
arastirmalarinda tuketicilerin yaridan fazlasinin marka konusunda israrci
olmadiklari ortaya konulmaktadir. Bu durum Ulkemizdeki sarap tuketiminde
esasen belli bir aligkanhdin ve damak tadinin olusmadigini gostermektedir.
Diger bir deyigle ulkemizde duzenli olarak sarap tuketen kesimin halen oldukca

sinirl oldugunun bir gdstergesi niteligindedir.

Tarkiye’de sarap tuketimi dinya standartlarinin ¢ok altinda gergeklesmektedir.
Dunyada yilda ortalama 25-30 milyar litre sarap tlketiimekte, bu da kisi basina
ortalama 4 litre civarinda bir tuketim duizeyini ortaya koymaktadir. Sarap
tuketiminde ilk siralarda yer alan Ulkelerde bu rakam 65 litreye ¢ikarken,
Tarkiye’de kisi basina sarap tuketim miktari, 1 litreyi bulmamaktadir. Bunun da
yaklasik %25’inin Turkiye’de yagsayan yabancilar ve yabanci turistler tarafindan

tuketildigi tahmin edilmektedir.

Ulke genelinde yasanan ekonomik krizlerle birlikte tiiketim miktarinda zaman
zaman dususler gorulmekle birlikte esas olarak bir artig trendinin oldugu
gorulmektedir. S6zkonusu bu tuketim artiginda sektorin modern teknoloji ile
uretim yapmasi konusunda kat ettigi mesafeler ve bunun sonucu olarak uretilen
drinlerde belli bir kalite duzeyinin yakalanmasi en énemli roli oynamistir.
Ayrica turizm sektorunde yasanan gelismeler, ithalata getirilen serbestlikler ile
ekonomik ve sosyal hayatta kaydedilen gelismeler de yukarida bahsedilen
sureci etkileyen diger faktorler olarak siralanabilir. Ancak sarabin alkollt igkiler
icerisinde bira ve rakidan sonra Uglncu sirada yer almasi ve toplam alkollU igki
tuketimi icerisindeki payinin %4’ler gibi dusuk bir dizeyde bulunmasi, sarap
tuketiminin esasen oldukga sinirli sayilabilecek bir tiketici buyukligu tarafindan

gerceklestirildigini ortaya koyan bir bagka gosterge niteligindedir.

Yillar itibariyle gerceklesen sarap tuketim miktarlari Tablo 8'de verilmektedir.
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TABLO 8: YILLAR iTIBARIYLE Y_UR'I_'i(}i SARAP TUKETIM
MIKTARLARI (BIN LITRE)

Yillar Tiiketim Miktan
1996 39.500
1997 46.000
1998 40.200
1999 41.700
2000 42.000
2001 42.800
2002 39.900
2003 45.300
2004* 49.600

KAYNAK : Yillik Programlari Destek Calismalari, DPT.

Yurtici sarap tuketimi tabloda verilen dénem icerisinde yillik ortalama %?2.89
oraninda artis gostermigtir. Ancak s6zkonusu donem igerisinde tuketimindeki
artisin esasen son iki yil icerisinde gerceklestigi gdoze gcarpmaktadir. Bazi yillar
gorulen artiglar haricinde 1996-2002 yillarinda sarap tlketimi genel olarak 40
milyon litre civarinda gerceklesmis iken, son yil icerisinde kaydedilen %24
oranindaki artis dikkati cekmektedir. Sarap tuketiminde gorulen bu artigta,
ulkemizde yasanan krizlerin etkilerinin dagilmasi ile birlikte kullanilabilir gelir

dizeylerindeki yukselmenin dnemli rol oynadigi sdylenebilir.

Son yillarda udlkemizde daha yaygin olarak uretiimeye baslanan Cabernet
Sauvignon, Chardonnay, Merlot ve Sauvignon Blanc gibi Fransiz Gzum
olusturmaktadir. Bu yabanci Gzim cesgitlerinden yapilan saraplara ilave olarak
bazi markalarda yer alan ve uzun yillardir beraber kupaj yapilan Bogazkere,
Oklizg6zl ve Kalecik Karasi kombinasyonlari yerine bu tirlerin herbirinden ayri
ayri yapillmig saraplar tuketiciler arasinda begeni kazanmis ve talep

dogurmustur.

Sarap tuketimi ile ilgili olarak yapilan arastirmalar, tuketici profilinde gorulen
degisikliklere ragmen Turkiye'’de halen sarap tiketimi ile ilgili tercihleri
yonlendiren faktorlerin basinda fiyat uygunlugunun geldigini ortaya koymaktadir.
Bu nedenle son donemlerde yapilan dizenlemelerle diger alkollu ickilere gore
en yiksek OTV artiginin saraba getirilerek, sarap Uzerindeki OTV'nin yaklasik
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%120 oraninda arttirlmasinin, 6nimuzdeki doneme iliskin olarak tuketiminde

beklenen artislarin kisittanmasina yol agacagi tahmin edilmektedir.
5.2. Talep Tahmini

Ulkemizde basta dini faktérler ve tiketici aliskanliklari olmak lizere cesitli
nedenlerden o6turd dizenli sarap tlketen kesimin esasen son derece sinirli
oldugu gbze garpmaktadir. Ancak son donemlerde batili yasam tarzina ilgi ve
saglik Uzerindeki bazi olumlu etkilerinin ortaya konulmasi ile birlikte yurtici sarap

tuketiminde belirli bir artisin kaydedildigi goriaimektedir.

Yukarida belirtilen faktorlerin yani sira onumuzdeki donemde kisisel gelir
dizeyinin onemli oranda erozyona ugratacak bir ekonomik kriz beklentisinin de
bulunmamasi nedeniyle sarap tlketiminde gorulen artiglarin énumuzdeki

yillarda da devam etmesi bekleniimektedir.

Onumuzdeki yillara iliskin olarak yurtici sarap talep tahmini yapilirken, kisi
basina tuketim miktarlari esas alinmistir. Nufus projeksiyonu rakamlari ile
onumuzdeki yillara yoénelik olarak beklenen kisi basina tiketim miktarlari

carpilarak, gelecek yillar yurtigi tiketim miktarlari tahmin edilmeye c¢alisiimistir.

2000 yih nufus sayimi sonuglarina gore Turkiye’nin nufusu 67.803.927'dir.
1990-2000 yillari arasinda yillik binde 18.28 olarak gergeklesen nufus artis
hizinin, énimuzdeki yillarda da gecgerli olacagi varsayimi ile yapilan nufus

projeksiyonu rakamlari Tablo 9’da verilmektedir.

TABLO 9: YILLAR iTiBARIYLE TURKIYE NUFUS TAHMINi

Yillar Nifus Tahmini (kisi)
2001 69.043.383
2002 70.305.496
2003 71.590.680
2004 72.899.358
2005 74.231.958
2006 75.588.918
2007 76.970.684
2008 78.377.708
2009 79.810.452
2010 81.269.387
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Yapilan nufus tahminine goére 2010 yilinda Turkiye nafusunun 81 milyon 270 bin
duzeyine ulasmasi beklenilmektedir.

Tarkiye’deki kisi basina sarap tiketim miktarlarinin gelisimine bakildiginda ise
1994 yilinda 0.59 litre olan ortalama tuketim miktarinin, 2004 yilinda 0.68 litre
dizeyine yukseldigi gorulmektedir. Buna gore gectigimiz on yil icerisinde
ulkemizde kisi basina sarap tuketiminin, yillik ortalama %1,26 oraninda artig
gerceklestirdigi  hesaplanmaktadir.  Yukarida ifade edilen beklentiler
dogrultusunda kisi basina yurtici sarap tuketiminin, 6nimuzdeki donemde de
gectigimiz on yilin ortalamasi olan %1,26 oraninda yillik artig goOsterecegi

ongorilmektedir.

Buna gore onumuzdeki yillara iliskin bulunan kisi bagina tuketim miktarlari
ongorusu ile bu 6ngoérinun nufus projeksiyonu ile carpilmasi suretiyle elde

edilen yurtici talep tahmin miktarlari Tablo 10’da verilmektedir.

TABLO 10: YILLAR iTiBARIYLE YURTIGi SARAP TALEP TAHMINi

.. . Kisi Basina Yurtici Talep Tahmini
Yillar Niifus Tahmini | p. co o0 (It) ¢ (bin Fl)t.)
2005 74.231.958 0,689 51.146
2006 75.588.918 0,697 52.685
2007 76.970.684 0,706 54.341
2008 78.377.708 0,715 56.040
2009 79.810.452 0,724 57.783
2010 81.269.387 0,733 59.570

Tablodan da gorilebilecegdi gibi yurtici sarap tiketim miktarinin 2010 yilinda 60

milyon litre dlzeyine yaklasmasi beklenmektedir.

Bazi yillar farkhliklar kaydedilmekle birlikte gec¢cmis yillarda Ulkemiz sarap
Uretiminin yaklasik %10’luk bir bélimii ihracata gittigi gériilmektedir. ithalatin
g0z ardi edilebilecek seviyede bulundugu sektorde, bu oranin 6nimuzdeki
yillarda da gegerli olacagi kabull ile elde edilen toplam talep tahmini rakamlari

ise Tablo 11’de verilmektedir.
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TABLO 11: YILLAR iTIBARIYLE TOPLAM SARAP TALEP TAHMINi

Yillar Yurtici Talep Tah. | Ihracat Tahmini | Toplam Talep Tahmini
(bin It.) (bin It.) (bin It.)

2005 51.146 5.683 56.829

2006 52.685 5.854 58.539

2007 54.341 6.038 60.379

2008 56.040 6.227 62.267

2009 57.783 6.420 64.203

2010 59.570 6.619 66.189

Yukaridaki toplam talep tahmini rakamlari, Tablo 4’de verilen kurulu kapasitenin
muhtemel gelisimi ile iligkilendirildiginde, 6numuzdeki yillarda sektdrdeki
ortalama kapasite kullanim oraninin %58-59 dizeyinde kalmasinin beklenildigi

sOylenebilecektir.

6. DUNYA SARAP URETIMi ve TICARETI

6.1. Diinya Sarap Uretimi

Dunya Uzerindeki pek c¢ok ulkede sarap uretimi gergeklestiriimekle birlikte,
uretim, tiketim ve ticaret rakamlari géz 6nune alindiginda, dinya sarap
pazarinda en etkin rolu Avrupa Birligi ulkelerinin oynadigi gorulmektedir. AB
sinirlari igerisinde yer alan bag alanlari, dinyadaki toplam bag alanlarinin
%45’ini teskil etmekte, dlinya sarap ticaretinin de yaklasik %601 AB Ulkelerince
gergeklestiriimektedir.

Dunya sarap uretiminde ilk akla gelen ulke Fransa’'dir. Dlinya c¢apinda ustun
kaliteli saraplari ile taninan Fransa, baglik alan genigligi bakimindan
ispanya’dan sonra ikinci sirada yer almasina karsin, 5 milyon tonun Uzerindeki
yillik Uretim dizeyi ile dinya sarap Uretiminde ilk sirada yer almaktadir.
Dunyadaki tzum baglarinin %12’sine sahip olan Fransa, dinya sarap uretiminin
yaklagik olarak %20’sini gergeklestirmektedir. Fransa’nin guneybati sahilinde,

okyanusa dokulen Garonne nehrinin iki yakasinda kurulu Bordeaux kenti,
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105.000 hektarin iizerindeki bag alani, 53 apelasyonu? ve 3.000’in izerindeki
satosuyla dunyanin en genis ve uretim kalitesi bakimindan en 6nemli sarap
bdlgesidir. Bu bdlge 19. yuzyilin ortalarinda buglnkinden ¢ok daha genis
topraklara sahip iken, Amerika’dan getirilen bazi agac¢ tlrlerinin, GztUmlere
zararh boceklerin dadanmasina, bunun da zaman igerisinde bolgedeki Uzim

baglarinin azalmasina neden oldugu ifade edilmektedir.

Dinyanin ikinci biyiik sarap Ureticisi olan italya, bag alanlari siralamasinda da
Uglincli Ulke konumundadir. italya’da 300’Un (zerinde Uzim tirl sarap
uretiminde kullaniimaktadir. Sarap uretme gelenegi Etrusklere kadar dayanan
italya’da bagcilik ve sarapcilik, olusturdugu ekonomik deger yaninda iilke kiltir

ve gastronomisinin de énemli bir parcasi olarak kabul edilmektedir.

Dinyanin sarap Uretiminde Gglncli sirada yer alan Ispanya’nin tarim
sektoriinde sarabin 6zel bir yeri bulunmaktadir. Ulkenin pek cok yéresinde
sarap uretilmekle birlikte, Ulkede sarap uretilen ana bolgeler Cataluna, La Rioja,
Castilla Leon, Castilla La Mancha, Valencia, Galicia ve Guney Endulus seklinde

siralanabilir.

Son yillarda basta olumsuz hava kosullari olmak Gzere gesitli nedenlerle 6turt
ispanya’nin (iziim ve buna bagl olarak sarap iretiminde diistsler goriimustr.
Buna ragmen ispanya, halen diinyanin en ok sarap ireten ve ihra¢ eden
Uglinci Ulkesi olma konumunu siirdiirmektedir. Diger yandan ispanya her yil 15
milyon civarinda turistin konakladigi bir Glke olmasi nedeni ile turizmin sarap
tiiketimi Uzerindeki etkisi énemli diizeylerde bulunmaktadir. ispanya’da sarap
tuketiminin yaklasik %40’inin otel, motel gibi turizm tesisleri ile icki igilen
edlence yerleri ve restorantlarda satildigi bilinmektedir. Ulkede (retilen

saraplarin yaridan fazlasini sofra saraplari olusturmaktadir.

2 Fransa’da yoresel olarak iiretilen saraplarin &zelliklerini korumalar: ve baska iilkelerde ya da yorelerde taklitlerinin
piyasaya siiriilememesi i¢in uygulamaya konulmus olan kontrol sistemine ait farkli standartlarin adidir. Her bir
apelasyonda, sarabin iiretilecegi yoreler, saraplik liziimler, bag dikim, bakim ve iiretim yontemleri, alkol orani,

hektar bagina alimacak verim, sarabin kimyevi analiz degerleri gibi pek ¢ok unsur detayli olarak belirlenmistir.
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Tablo 12’de dunya sarap uretiminde one g¢ikan ulkeler ve bu Ulkelerin 2002 yili

itibariyle Uretim miktarlari ve dinya Uretimi igerisindeki paylari verilmektedir.

TABLO 12: DUNYA SARAP URETIMININ ULKELER ARASINDAKI DAGILIMI (2002 YILI)

Ulkeler Uretim Miktan (Ton) igell'?:i:)éZl?irs:yTl(% )
Fransa 5.201.470 19,24
italya 4.430.410 16,39
ispanya 3.641.930 13,47
Amerika 2.540.000 9,40
Avustralya 1.220.372 4,51
Arjantin 1.215.000 4,50
Cin 1.120.000 4,14
Almanya 1.017.595 3,76
Portekiz 778.900 2,88
Giiney Afrika 761.000 2,82
Sili 575.220 2,13
Romanya 546.100 2,02
Rusya Federasyonu 406.000 1,50
Yunanistan 347.700 1,29
Macaristan 333.000 1,23
Brezilya 320.000 1,18
Diger 2.577.792 9,54
Toplam 27.032.489 100

Kaynak: FAOSTAT

Dunyada sarap uretiminin Ulkeler arasindaki dagiliminin son on yillik degisimine
bakildiginda geleneksel olarak sarap Ureticisi Ulkelerden sonraki siralamada
onemli degisiklik kaydedildigi gbze carpmaktadir. Son yillarda dlnya
sarapciliginda bas dondurucu bir hizla ilerleme kaydeden Avustralya, 2002 yili
itibariyle besinci buyuk uUretici konumuna yukselmigtir. 1980’lerin basinda 10
milyon sise sarap uretilen Avustralya’da bu rakam, 1996 yilinda 150 milyon
siseye yukselmis, gunumuizde ise 1,5 milyar sise dizeyinin Uzerinde
gerceklesmektedir. Avustralya’nin dunya sarapgilindaki bu hizli yukselisinde,
sahip oldugu genig tarim arazilerinin 6nemli rol oynadigi gorulmektedir.
Bagcihdin ne olgekte yapildigi, sarabin maliyetini etkileyen en o6nemli
unsurlardan birisi olmasi nedeni ile halen pazarda énemli paylari bulunan Ulke
firmalarinin ilgisini geken Avustralya, guinimuzde dlnya sarap piyasasinin sayili

ulkelerinden biri konumunda bulunmaktadir.
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Dunya sarap pazarinda geleneksel olarak hakimiyeti bulunan Ulkeler disinda,
uretici Ulkeler siralamasinda goze carpan diger bir ulke ise Guney Afrika’dir.
2002 yili baslarinda AB ile Guney Afrika Cumhuriyeti arasinda bir sarap ve
alkolll igkiler antlagsmasi imzalanarak yurarlige girmistir. Buna gore AB, Glney
Afrika Cumbhuriyeti'nden ithal edilen saraplara yillik 35,3 milyon litreye kadar
gumruk uygulamamaktadir. Ayrica sozkonusu miktarin 2011 yilina kadar her yil
icin 6.720 bin litre duzeyinde arttirilmasi 6ngoérulmustir. Diger yandan AB
tarafindan Guney Afrika sarap sektérinin gelismesi amaciyla 15 milyon €

tutarinda bir katki saglanmistir.

Dinya sarap uretiminde One c¢ikan Ulkelere bakildiginda, esasen genis Kiyi
seridinin bulundugu gbéze ¢arpmaktadir. Bu durum bagcilik i¢in uygun iklim ve
cografyanin yani sira denizyolu tagimaciliginin getirdigi avantajlarin bir sonucu

olarak ortaya ¢iktigi dusunulmektedir.

6.2. Diinya Sarap Ticareti

Dunya alkolll igkiler ticaretinde birinci sirada sarap yer almaktadir. Dinya sarap
piyasasindaki cari tuketici egilimi uyarinca, toplam sarap tiketim miktarinda bir
azalma yasanirken, tiketilen sarabin toplam degerinde artis gézlenmektedir. Bu
durum uygun fiyatl sofra sarabi tiketiminde kaydedilen azalis ve ekonomik
degeri yuksek kalite saraplarin tiketiminde yasanan artis ile agiklanmaktadir.
Ozellikle son yillarda yiiksek fiyatll kalite saraplarin tiiketimi, rafine davranis
bigimi, sofistike seg¢im, kultlr ve prestij simgesi olarak algilanmaktadir. Dinya
sarap ticaretinin buydk bir kismi  Avrupa Birligi Ulkeleri tarafindan

gerceklestiriimektedir.

Dunya sarap ihracatinin miktar olarak Ulkelere gére dagilimina bakildiginda
italya ve Fransa’nin ilk iki sirada yer aldigi goriilmektedir. 1997 ve 1998 gibi
bazi yillar Fransa’nin éne ¢ikmasina ragmen, diinya sarap ticaretinde italya,
genel olarak en fazla ihracat yapan ulke konumunu korumaktadir. Bu iki Ulkenin
ardindan ispanya, diinya Uretiminde oldudu gibi ihracatta da Ugciincii sirada

bulunmaktadir.
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Tablo 13'de dlnya sarap ihracatinda s6z sahibi ulkeler ve bu Ulkelerin 2002 yili

itibariyle gerceklestirdikleri ihracat miktarlari ve toplam sarap ihracati

icerisindeki paylar verilmektedir.

TABLO 13: DUNYA SARAP TICARETINDE AGIRLIGI OLAN IHRACATGI ULKELER

(2002 YILI)
Ulkeler ihracat Miktar (Ton) . Toplam lhracat
Icerisindeki Payi (%)

italya 1.636.670 23,78
Fransa 1.561.013 22,68
ispanya 943.545 13,71
Avustralya 471.649 6,85
Sili 344.455 5,00
Amerika 268.430 3,90
Almanya 252.619 3,67
Glney Afrika 210.518 3,06
Portekiz 206.835 3,01

Moldavya 155.005 2,25
Arjantin 123.825 1,80
Bulgaristan 90.800 1,32

Macaristan 78.633 1,14
Diger 539.262 7,83
Toplam 6.883.259 100

Kaynak: FAOSTAT

Diinya sarap ihracatinda ilk (i¢ sirayi alan italya, Fransa ve ispanya 2002 yili
itibariyle dinya sarap ihracatinin %60’in1 gergeklestirmiglerdir. Tum Bati Avrupa
ulkelerinin dunya sarap ihracati cerisindeki

payl ise %70 seviyesine

ulasmaktadir.

Burada dikkat ¢eken bir diger 6nemli nokta ise Fransa, 2002 yili itibariyle diinya
sarap ihracatinin miktar olarak %22.68’ini gergeklestirirken, ihracatin parasal
karsiligi olarak bakildiginda bu oranin %38 duzeyine ulagmasidir. Bagka bir
ifade

ortalamasinin

ile Fransa’nin sarap ihracatindaki ortalama fiyat, diger (Ulkeler

uzerinde bulunmaktadir. Bu durum Fransiz saraplarinin

kalitesinin, tum dunyaca kabul edilmesinin bir gostergesi niteligindedir.

1992-2002 dbénemini itibariyle dinya sarap ihracatinin gelisimi incelendiginde,
miktar olarak %50 civarinda bir artisin kaydedildigi gorulmektedir. Bu dénemde

ihracatini 6 kat arttirarak, sarap ihracatini en yuksek oranda yukselten Ulke
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Avustralya’dir. Sahip oldugu genis arazileri ile geleneksel sarap ureticisi Ulke
firmalarinin dikkatini ¢ceken ve bu suretle GzUm ve sarap Uretiminde onemli
gelismeler kaydeden Avustralya’nin bu basariyl, s6zkonusu firmalarin didnya
pazarlarindaki hakimiyetlerinin de katkisiyla ihracatta da gdstermesi surpriz

olarak degerlendiriimemektedir.

Son on yillik dénem igerisinde sarap ihracat miktarini oransal olarak en ¢ok
arttiran diger Ulkeler ise Sili, Gliney Afrika ve Moldavya olarak siralanmaktadir.
On yil 6ncesine kadar onemli sarap ihracatcisi Ulkeler arasinda bulunmayan
sézkonusu bu (¢ ke, geleneksel olarak pazari ellerinde tutan italya, Fransa ve
ispanya’nin ardindan diinya sarap ticaretinde agirligi bulunan dlkeler konumuna

yukselmislerdir.

Dunya sarap ithalatinda one c¢ikan ulkeler ve bu ulkelerin 2002 yil itibariyle
yaptiklari ithalat miktarlari ile toplam ithalat icerisindeki paylari da Tablo 14’de

verilmektedir.

TABLO 14: DUNYA SARAP TICARETINDE ONE GIKAN iTHALATGI ULKELER

(2002 YILI)

Ulkeler ithalat Miktan (Ton) igelgmgg(:t;‘:;?t(% )
Almanya 1.230.822 18,94
ingiltere 1.040.708 16,02
Amerika 560.802 8,63
Fransa 479.849 7,38
Rusya Federasyonu 316.161 4,87
Belgika 299.251 4,61
Hollanda 289.672 4,46
Kanada 247.725 3,81
Danimarka 206.347 3,18
Isvicre 187.252 2,88
Japonya 170.050 2,62
isveg 151.636 2,33
Portekiz 132.782 2,04
Cek Cumbhuriyeti 107.388 1,65
Diger 1.077.495 16,58
Toplam 6.497.940 100

Kaynak: FAOSTAT

Diinya sarap ithalatinda éne ¢ikan Ulkeler ise Almanya, ingiltere ve Amerika’dr.
En cok sarap ithal eden ulkeler siralamasinda yillardir ilk iki sirada Almanya ve

ingiltere yer alirken, son on yil igerisinde sarap ithalat miktarini en fazla arttiran
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ulke olan Amerika, bu artislar sonucunda en ¢ok sarap ithal eden tglncu Ulke

konumuna yukselmistir.

1992-2002 doéneminde ithalatini en ylksek oranda arttiran tlke ise Japonya’dir.
Sozkonusu donemde Japonya’nin yillik sarap ithalati, %132 oraninda artig
go6stermistir. Onceki yillarda sadece liks restoranlarda tiiketilen sarap, son
yilllarda Japonlar tarafindan yaygin olarak evde tiketiimeye baslandigi ifade
edilmektedir. Japonya sarap piyasasinin bliydmesinin en énemli nedenlerinden
birisi halkin batih yasam tarzina yaklagsmasi ve tuketim aligkanliklarinin
degismesidir. Yapilan arastirmalar gunumuzde Japonyalarin %80’ine yakin bir
bélimandn sarabi evde, %20’sinin ise restoran ve diger ickili yerlerde tukettigini
ortaya koymaktadir. Japonya’da da tuketilen saraplarin yaridan fazlasini ithal

aruanler olusturmaktadir.

Son on yillik donemde sarap ithalatini oransal olarak en ¢ok arttiran diger
ulkeler ise Amerika Birlesik Devletleri, Rusya Federasyonu, Danimarka ve

ingiltere seklinde siralanmaktadir.

Dunya sarap ithalatinin yani sira ihracatinda da kayda deger bir agirligi bulunan
Amerika Birlesik Devletleri, son yillarda sarap tuketiminin énemli oranlarda artis
gOsterdigi bir Glke olarak dikkat cekmektedir. Tuiketimde kaydedilen bu artiglar
sonucunda Amerika Birlesik Devletleri’nin, dinyada kisi basina en ¢ok sarap
tuketilen Ulkesi olan Fransa’ya oldukga yaklastigi gorulmektedir. Amerika
Birlesik Devletleri’nde tlketilen saraplar, dinyada tuketilen toplam sarap
miktarinin %19’unu olustururken, yapilan arastirmalar bu oranin 2008 yilina
kadar %25 duzeyine yukselecegini ortaya koymaktadir. Bu konudaki diger bir
bulgu ise Amerika Birlesik Devletlerinde sarap tuketimi i¢cin Avrupa ulkelerine

gOre daha fazla para harcandigidir.

Son vyillarda sarap tiiketiminde artis kaydeden diger Ulkeler ise ingiltere,
Avustralya ve Kanada olarak siralanmaktadir. Buna karsilik kisi basina sarap
tiketiminde halen ilk sirada bulunan Fransa'da tlketimin azalmakta oldugu

gorulmektedir. Son 35 yilda sarap tuketiminin yaklagik olarak %35 oraninda
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azaldigr Fransa’da, 2008 yilina kadar %7-8 civarinda bir ilave dususun
beklendigi ifade edilmektedir.

30 milyona yaklasan nufusu ve sarap tuketiminde kaydettigi artislar géz 6niine
alindiginda, sarap ureticileri igin cazip bir pazar gérUunUmunde olan diger bir
ulke Kanada’dir. Kanada’da sarap, biradan sonra en fazla tiketilen alkollU icki
olup, bu Ulkedeki sarap tuketiminin %50’den fazlasini ithal saraplar

olusturmaktadir.

7. SONUG ve ONERILER

Basta dini yasaklar olmak Uzere cgesitli faktorlerin etkisiyle Ulkemizde yillarca
geri planda kalan sarap uretimi, 80’li yillarin basindan itibaren 6nem kazanmaya
baglamigtir. Dunya ile entegrasyon ve dis ticarete getirilen serbestlikler sonucu
blylk sehirlerde giderek daha yaygin bir sekilde gorilen Avrupai yasam
arzusunun bir sonucu olarak artan tuketim miktarlari ile birlikte, 6zellikle son 10-
15 yil igerisinde sektorin gosterdigi gelisme, dikkat ¢ekici duzeydedir. Ancak
Tarkiye'deki bagciligin ve 0zim dretiminin bulundugu nokta g6z onune
alindiginda, sarapcilik konusunda henuz yolun baginda bulundugumuz ve bu
konuda degerlendirilebilecek o6nemli bir potansiyelin mevcut oldugu

gOrulmektedir.

Tarkiye, dinyanin doérdincu buyuk bag alanlarina sahip ulke olup, dinyanin
altinci buyuk Gzim Ureticisi konumundadir. Ancak 2003 yil itibariyle 3.600 bin
ton GzUm Uretilen Turkiye’de, toplam Uretimin ancak %2 gibi oldukg¢a kuguk bir
bolimu garap uretiminde degerlendiriimektedir. Diger taraftan Ulkemizde
yetigtirilen 1200 Gzum tUru icinde sadece 35 tanesi sarap yapimina uygundur.
Ayrica saraplik baglarin énemli bir bolima yash ve Uzum cesitleri dejenere
olmus durumdadir. Bu durum saraplik UGzUm cesitlerini miktar ve Kkalite
bakimindan yetersiz kilmaktadir. Butin bu gostergelerin dogal bir sonucu olarak
sarap ureten Ulkeler arasinda alt siralarda kalan Turkiye, dinya sarap Uretiminin

sadece binde ikisini gerceklestirmektedir.
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Tarkiye bagcilik ve uzim Uretiminde dunyanin sayil tlkelerinden birisi olmasina
ragmen sarap uretiminin yillardir ihmal edilmesi nedeniyle kaliteli hammadde
temini, dlkemiz sarap sektorinin en énemli sorunlarindan birisini olusmaktadir.
Sektdrin bu sorunun giderilmesine yonelik olarak Uzerinde durulmasi gerektigi

dugunulen 6nlemler soyle siralanabilir:

Sektdorun kaliteli ve yeterli miktarda hammadde teminine iligkin olarak sanayici-
uretici isgbirligi saglanmali, Ozellikle sdézlesmeli UGretim yayginlastiriimalidir.
Uretim miktarinin yani sira kalitenin de yiikseltiimesi igin 6zellikle Fransa ve
italya gibi sarapgilikta énde gelen llkelerde yapilan siki denetimler ve kalite
kontroll sistemlerine benzer bir sistemin uygulamaya konmasi ve bu ¢ergevede
“Bag Tescili’nin gundeme getirilmesi, uluslararasi pazarlama stratejisi agisindan
da buyuk onem tasimaktadir. Bag tescili kaliteli sarap imajini guglendirirken,
belli bir talep duzeyinin korunmasi baglaminda onemli iglev gormektedir.

Uretim miktarinin yani sira kalitenin de ylkseltilmesi ile ilgili diger bir husus ise
ulkemizin Unld yerli GUzUmlerinin yani sira dunyada uUnunu kanitlamis ve
sarapcilikta kaliteleri belgelenmis UzUm gesitlerinin Ulkemize adapte olduklari
bolgelerde yetigtiriimelerinin saglanmasidir. Bunun 6zellikle ihracat imkanlarinin
arttirlmasi  baglaminda 6nemli bir rol oynayacagi aciktir. Diger yandan
Bogazkere ve Okilizgdzii gibi Anadolu’da yetisen dzgiin (izim tiirlerinin éne
cikartilarak, dunyanin baska bdlgelerinde bulunamayacak Turkiye'ye has
saraplarin uretilmesinin, Uzerinde dnemle durulmasi gereken bir konu oldugu
dusundlmektedir. Ayrica saraplik Uzim baglarinin genglestirimesi ve kaliteli
Uuzim cesitlerinin  yayginlastirimasi hususlarinda Universiteler ve devlet
kuruluglarinin sundugu imkanlardan sonuna kadar yararlaniimasinin gerekliligi

g6zden kaciriimamalidir.

Sarap tesisleri ile UzUm yetigtirilen alanlar arasindaki mesafeler, sektdrin
hammadde ilgili olarak karsilasti§i diger bir sorun olarak gérilmektedir. Ozellikle
uzun mesafeli nakliyeler, Gzimun dolayisiyla sarabin kalitesini bozmakta, 6zgun
tatlarda sarap Uretimini engellemektedir. Yeni kurulacak tesislerde bu konunun

oncelikli olarak ele alinmasi gereken bir kriter olmasi gerektigi distintlmektedir.
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Sarapcilik konusunda Ulkemizdeki mevcut potansiyelin degerlendirilebilmesi
baglaminda sektorin hammadde temini diginda karsilastigi ve c¢oziulmesi

gereken diger sorunlar da sdyle siralanabilir:

Sektordeki vergi yuku 6zellikle son donemlerdeki artiglarla taginamaz seviyelere
yukselmistir. Vergi gelirlerinin arttirilmasi gerektigi her donemde, toplumda en
az tepkiyi gérir mantigi ile sigara ve alkolll igkilerin ilk akla gelen konular
olmasi, Uretici firmalari zor durumda birakmaktadir. Vergi artiglari bir taraftan
urin fiyatlarini yikselterek talep Uzerinde baski yaratirken, diger taraftan da
vergilerin pesin 6denmesi, Urinun ise vadeli satilmasi nedeniyle firmalara ciddi
finansman yuku getirmektedir. Bu durum kagak Uretimin artmasina yol agarak
sektdorde haksiz rekabet ortaminin olusumuna da neden olmaktadir. Kagak
uretime yonelik denetimlerin yogunlastirimasi ise haksiz rekabetin yani sira

halk saghgi acisindan da 6nem arz eden bir konudur.

Diger taraftan ithal saraptan alinan vergilerin de vyaklagik olarak %270
seviyelerine ulagmasi, yabanci sarabin Ulkeye girisini adeta yasaklar niteliktedir.
SoOzkonusu vergi oranlari, 2 €dan alinan ithal sarabin ulkeye girig maliyetini 7,5-
8 € duzeyine yukseltmektedir. Depolama, nakliye ve dagitim maliyetleri ile kar
marjlari  eklendiginde sb6zkosunu sarabin tlketiciye 15 €'dan ulastig
belirtiimektedir. Bu durum dis rekabeti engelledigi i¢cin kisa donemde sektdrin
lehine bir ortam vyarattigi dusunulebilir. Ancak ithalat yoluyla sektorde bir
rekabet ortaminin olugsmamasi, yerli Ureticilerin kaliteyi arttirma yonunde ¢aba
gOstermesini engellemektedir. Boylece Uretimde kalitenin artmasina bagl olarak
gerek yurtici talepte gerekse de ihracatta gorulebilecek canlanmanin 6nunin

kesildigi ifade edilmektedir.

Sektdrde faaliyet gdsteren firmalar arasindaki orgitlenmenin yeterli olmamasi
ve aktif olarak calisan bir Uretici ya da ihracatgl birliginin bulunmamasi
nedeniyle yurt digi tanitimlarinda firmalarin munferit olarak ¢aligtiklan
gorulmektedir. Bu durum Tuark sarabi ile ilgili bir imajin olusmasini
engellemektedir. Diger yandan son yillarda gelisen turizm sektorinin Turk

saraplarinin tanitimi i¢cin énemli bir iglev goérmesi beklenirken, turistlere tatil
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koyleri ve otellerde ¢ok dusuk kaliteli saraplar sunulmasi nedeni ile bu yolla
yapilan tanitimin, beklentinin aksine olumsuz sonuglar verdigi ifade

edilmektedir.

Sarap sektorunde faaliyet gosteren firmalarin ¢gok az bir boluma mugsteri odakli
bir yonetim anlayisi icerisinde calismaktadir. Mugteri memnuniyetini 6lgmek
amaciyla yapilmis calisma ve hizmet yok denilecek kadar sinirli sayidadir.
Tadim seminerleri ve bagbozumu turlari gibi yapilan birtakim hizmet ve etkinlik
ise oldukga az sayidaki 6zel musteriye sunulmaktadir. S6zkonusu bu hizmet ve
caligsmalar, sarap uretiminde One ¢ikmis Ulkelerle kiyaslandiginda son derece
yetersiz bir dizeyde kaldigi gbéze carpmaktadir. Sarap Uretiminde gelismis
ulkelerde, Uretici firmalarca sikga yaptirilan pazar arastirmalari ve saraplarin
satisa sunuldugu magazalarda musteri memnuniyet c¢aligmalari gibi
faaliyetlerin, Ulkemizde de uygulanmasinin toplam talep Uzerinde olumlu

katkilarinin olacagi disunulmektedir.

Sarap tuketimi ile ilgili olarak yapilan piyasa arastirmalarinda 6zellikle bayan
tuketiciler tarafindan ifade edilen ve ¢oziulmesi istenen bir konu, saraplarin
genel olarak 70 cl.’lik siselerde satisa sunulmasi ve kuguk boyutlardaki siselerin
piyasada yeteri kadar bulunmamasidir. Gergekten Kavaklidere Saraplari A.S.
ve Doluca Bagcilik ve Sarapcilik A.S. firmalarinin belirli ¢esitlerde satisa
sundugu 35 cl. hacmindeki siseler disinda piyasada kugik boyutlu saraplara
rasttamak mumkun olmamaktadir. Bayanlarin diger alkollu ickilere kiyasla,
sarap tuketiminde gdreli agirhdinin bulundugu hususu dikkate alindiginda,
sektordeki firmalarin satisa sunduklari Grlnlerde klguk boyutlu siselere yer

vermelerinin tuketimi arttirici bir rol oynayacagi aciktir.
Mantar gibi bazi tretim girdileri ile Uretim makinelerinde disa bagdimlilik, déviz

kurlarinin hareketli oldugu dénemlerde firmalarin maliyetleri Gzerinde baski

yaratmakta ve hareket kabiliyetlerini sinirlamaktadir.
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imalat sanayiinin birgok alt sektdriinde gériilen kalifiye eleman eksikliligi, sarap
sektorinde hat safhada bulunmaktadir. Bu sorunun giderilmesine yonelik olarak

mesleki egitim kurslarinin agilmasi gerekmektedir.

Avrupa Birligi sinirlari icinde bulunan Ulkelerde bag alanlarinin arttiriimasi 2010
yihna kadar kisitlanmis olup, toplam bag alaninin yilda sadece %2 oraninda
blylmesine musaade edilmektedir. Bu donemde Avrupa Birligi ulkelerinden
gelebilecek taleplerin degerlendirilebilmek igin ABD, Avustralya, Glney Afrika
ve Sili gibi sarap piyasasinda 30 yildir var olan ve urunleri son yillarda 6nemli
atilimlar yapan ulkelerle rekabet sansimizin arttirilmasi gerekmekte, bu hususta
da devlet ve 6zel sektdrun koordinasyon iginde hareket etmesi zorunluluk arz
etmektedir. Diger yandan uluslararasi rekabet baglaminda organik sarap
uretiminin Turkiye icin Uzerinde 6nemle durulmasi ve mutlaka degerlendiriimesi

gereken bir konu oldugu dusunulmektedir.

Bagcilik ve sarapgilik konusunda teknik mevzuatin yetersiz olusu, 6zel sektérde
faaliyet gosteren Ureticilerin bir birlik olugturmak suretiyle uyum iginde hareket
etmemesi, sektorun kabuk degistirme hizini sekteye ugratmaktadir. Verimliligin
ve Kkalitenin arttirlmasi, tanitim ve pazarlamaya o6nem verilmesi ve yeni
stratejiler gelistiriimesi ile Turkiye'nin, dlinya sarap piyasasinin 6nde gelen
ulkelerinden biri konumuna gelmesi igin gerekli potansiyelin mevcut oldugu
g6zikmektedir. Ozellikle kirsal kesimde yasayan niifus igin gelir getirici, katma
degeri yuksek bir faaliyet kolu olan sarapciligin desteklenmesi, olusacak
ekonomik katma degerin tabana yayilmasi, disuk gelir grubuna dahil olan kirsal
ndfusun hane halki gelirlerinin artmasina neden olacak, i¢ gdé¢lin énlenmesi,
igsizligin azaltilmasi gibi bir gok sosyal faydayi da beraberinde getirecektir. Bu
baglamda Turkiye'de bagcilik ve sarapcilik bir devlet politikasi olarak tesvik
edilmesi ve desteklenmesi gereken bir Uretim kolu olarak ele alinmasi gerektigi

dusunulmektedir.
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