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1. Bitkisel Margarin Sektorii

1. 1. Sektoriin Tanimi ve Siniflandirilmasi

Temel tliketim maddelerinin basinda yer alan bitkisel yaglar, beslenmede baglica enerji
kaynaklarindandir. Margarin iiretimi de DPT sektdr siniflandirmasima gore, imalat
Sanayi igerisinde Gida Sektorii alt ayriminda Bitkisel Yag Mamulleri grubunda yer

almaktadir.

Margarin sanayinin temelini olusturan hidrojene yag, Tiirkiye’de ilk olarak 1932°de
[zmir’de kurulu bir fabrikada iiretilmis ve bugiin “Gida Sanayi Margarini” sinifinda
belirttigimiz margarin imali yapilmigtir. Gergekte Margarin Sanayinin gelismesi 1952
yilinda Istanbul’da kurulan bir fabrikada Kahvaltiik ve Mutfak Margarininin
tiretilmesiyle hizlanmistir. Tereyagi iiretiminin talebi karsilayamamasi, margarinin
tereyagina gore daha ucuz ve dayamikli olmasi nedenleriyle tiiketimi hizla
yaygmlasmis Istanbul, Izmir ve Adana’da ii¢ fabrika daha kurulmustur. 20 y1l kadar
bu bes fabrikanin iiretim kapasiteleri yeterli olmus, daha sonraki yillarda talebi
karsilamaya yonelik olarak acilan fabrikalarla, gliniimiizde bitkisel margarin {iretilen

fabrika sayisi on li¢ olmustur.

Bitkisel Yag Sanayi, siv1 yaglar ve margarin iiretiminden olusmaktadir. Kullanilan
tiretim teknolojisine gore, ii¢ gruba ayrilan bitkisel yag sanayiinde birinci asamayi
yagl tohumlardan ham yag liretim teknigi olan solvent ekstrasyonu, ikinci agamay1
yagli tohumlardan ham bitkisel yaglarin rafinasyonu, ii¢lincii asamayi ise bitkisel sivi

yaglarin hidrojene edilmesiyle margarin tiretim teknigi olusturmaktadir.

Bitkisel Margarin, ¢esitli bitkisel yaglarin kismi olarak hidrojene edilmeleri sonucu
elde edilen sertlestirilmis rafine yaglardan veya bu yaglara gesitli rafine bitkisel
yaglarin karistirilmasindan elde edilen ve/veya igerisinde emiilsiyon halinde su,
pastorize fermente yagsiz siit, pastorize taze siit, siit tozu ve peynir tozu bulunabilen

yaglardir.



Bitkisel Margarin baslica li¢ ana sinifa ayrilir.
1- Kahvaltilik (Sofra) Margarin

2- Mutfak (Yemeklik) Margarin

3- Gida Sanayi Margarini

Kahvaltilik Margarin Tuzsuz (en ¢ok %0.2 tuz iceren) ve Tuzlu (en ¢ok %2 tuz igceren)

olmak iizere iki tiir olup, en az %80 yag icermektedir.

Mutfak Margarini en az %99 yag icermektedir.

Gida Sanayi Margarini de Tip I (en az %99 yag iceren) ve Tip Il (en az %80 yag

iceren) olmak tizere iki tiire ayrilir.

Bitkisel Margarin sektorii  “Ekonomik Faaliyetlerin Uluslararasi Standart Sanayi
Smiflandirmasina dayali imalat Sanayi Madde Smiflamasi- ISIC” Revize 11I’e gore;
“Siv1 ve Kat1 Yaglar, Sebze, Meyve, Balik ve Et Uretimi Islenmesi ve Saklanmas1” alt
sektoriinde yer almaktadir. Sektoriin  Uluslararast Sanayi Siniflamasi Tablo 1°de
verilmistir.

TABLO 1 : MARGARIN SEKTORUNUN EKONOMIiK FAALIYETLERIN ULUSLARARASI
STANDART SANAYIi SINIFLAMASI

ISIC KODU URUN GRUBU

151. Sivi ve Kati Yaglar, Sebze, Meyve, Balik ve Et Uretimi Islenmesi ve
Saklanmasi

1514. Bitkisel ve Hayvansal S1vi ve Kat1 Yag Imalati

1514.1 Ham Yag Imalat:

1514.1.02 Soya Fasulyesi, Yer Fistigi, Aycicegi, Zeytin, Pamuk, Kolza, Rapiska,
Hardal, Haghas Yag1 (Ham)

1514.1.03 Palm, Palm Cekirdegi, Hindistan Cevizi, Keten ve Kenevir Yagi(Ham)

1514.1.04 Linter Pamugu

1514.2 Rafine Yag Imalati

1514.3 Margarin ve Benzeri Yenilebilir Kat1 Yaglarin Imalati

1514.3.01 Margarin ve Benzeri Miistahzarlar

1514.3.01.30A Margarinler ve Diisiik Yag Karisimlar: (Sivi Margarinler Harig)

1514.3.01.33B Margarinler (yag icerigi en az %80 olanlar)

1514.3.01.35B Diisiik Yag Karisimlar1 (%80 den az yag igerenler)(%3’ten fazla siit yagi
icermeyen minarin dahil)

1514.3.01.37B Bitkisel ve Hayvansal Yag Kanisimlari (%10’dan fazla siit yag i¢erenler)

1514.3.01.50 Sivi Yaglar Dahil Kat1 ve Sivi Yaglardan Hazirlanan Diger Yenilebilir
Miistahzarlar

Kaynak: DIE, “Ekonomik Faaliyetlerin Uluslar arasi Standart Sanayi Siiflamasina Dayali imalat Sanayi Madde Siniflamas1”




Margarin ~ Giimriik Tarife Istatistik Pozisyon (GTIP) numaralari1 Tablo 2’de

verilmektedir.

TABLO 2: GUMRUK TARIFE ISTATISTIK POZiSYONU

15.17 Margarin; bu fasilda yer alan hayvansal veya bitkisel kat1 ve
sivi yaglarin veya farkh kati ve sivi yag fraksiyonlarinin yenilen
karisimlar1 veya miistahzarlar1 (15.16 pozisyonundaki yenilen
kati veya sivi yaglar ve bunlarin fraksiyonlar: haric)

1517.10 - Margarin (s1ivi margarin haric)

1517.10.10.00.00 --Agirliklart itibariyle igindeki kati siit oram1 %10’u gegen
fakat %15°1 gegmeyenler

1517.10.90.00.00 -- Digerleri

1517.90 -Digerleri

1517.90.10.00.00 --Agirliklar itibariyle icindeki kati siit yagi oran1 %10°u gecen fakat
%15’1 gegmeyenler
-- Digerleri

1517.90.91.00.00 --- Sabit bitkisel siv1 yaglar (akiskan, karistirilmis)

1517.90.93.00.00 --- Egyanin kaliptan ¢ikarilmasinda kullanilan yenilen karisim ve
miistahzarlar

1517.90.99.00.00 --- Digerleri

1.2. Kullanim Alanlar1 Ikame ve Tamamlayic1 Mallar

Diinyada beslenme genellikle kalori ve protein teminine gore belirtilmektedir. Bitkisel
yaglarin beslenmedeki rolii ve vazgegilmez oluslari, glinliik kalori ihtiyacinin %30 unu
saglamalari, bu yaglar1 gida temel tiiketim maddelerinin bagina yerlestirmektedir.
Bitkisel yag tretimi, genel gida sanayi yag lretimi icinde %8.5 civarinda bir paya

sahiptir.

Margarin kahvaltilik, yemeklik bir malzemedir. Kahvalti malzemesi olarak tereyagi
ile birbirini ikame etmektedir. Yemek, pasta, borek vb. yiyeceklerin hazirlanmasinda

margarine ikame Uriinler tereyagi ve bitkisel s1v1 yaglardir.

Margarin tretiminde kullanilan en 6nemli hammaddelerden biri olan soya tohumunun
anavatani Uzak Dogu’dur. Soyanin ana vatan1 Uzak Dogu olmasina karsin, tarimi ve

sanayisi ABD’de gelismistir. Soyanin en fazla {iretildigi iilkeler ABD, Brezilya, Cin




ve Arjantin’dir. ABD’de margarin iiretiminde kullanilan yaglarin %84°ii soya yagi
iken AB diilkelerinde soya kullanimi1 %23 civarindadir. Bu farkin nedeni AB’de
tiretilen kolza yagimin soya yagindan daha ucuza mal edilmesidir. Tiirkiye margarin
tiretiminde ham pamuk yagi, ucuz olmasi nedeniyle daha yogun olarak

kullanilmaktadir.

Ulkemizde vyetistirilen yemeklik yag bitkilerinden zeytin, aygicegi, pamuk, soya,
misir, susam ve hashas yemeklik yag iiretiminde kullanilmaktadir. Pamuk yagi,
bitkisel s1v1 yag olarak sadece Cukurova ve Bati Karadeniz’de, hashas yagi Afyon ve

cevresinde bolgesel olarak ve giderek azalan miktarlarda tiiketilmektedir.

Tarim1 yapilan diger yag bitkileri ise keten, kenevir, yer fistigi, aspir vb.’dir.
Yetistirilen bu bitkilerden yag elde etmek, tiretimin yetersiz olmasi ve kurulu tesislerde

isleme maliyetlerinin yiiksek olmasi nedeniyle bu giinkii sartlarda ekonomik degildir.

Margarine ikame olan tereyagin daha pahali ve daha az dayanikli olmasi, tiiketici
tercihinde margarini one ¢ikarmaktadir. Tereyagin iiretiminden tiiketimine kadar gegen
siirecte saklama kosullar1 ve dayaniklilik siiresinin margarine goére daha kisa bir
zamani gerektirmesi, ayrica fiyatinin yiiksek olusu, ozellikle dar gelirli tiiketici

grubunda etkili olmaktadir.

Son yillarda saglikli oldugu kabul edilen bitkisel sivi yag talebi hizla artmaktadir.
Bitkisel sivi yag tiketimi hizla artarken, margarin pazari azalan bir hizla
bliylimektedir. Margarin tiiketiminde kent kesimi pay1 azalirken, kirsal kesimin pay1
artmaktadir. Bu durum, {iriin fiyatinin ikame mallara oranla daha ucuz olmasi ile

aciklanabilir.

Tablo 3°de Tiirkiye’de Bitkisel Yag Mamulleri Uretim ve Talep Miktarlar1 1993-1998

yillar1 itibariyle verilmektedir.



TABLO 3 : BITKISEL YAG MAMULLERiI URETIiMIi VE TALEBi  (Miktar Bin Ton)
L i} 1993 _ 1994 i} 1995 _ 1996 i} 1997 _ 1998*
URUN Uretim | Talep | Uretim | Talep | Uretim | Talep | Uretim | Talep | Uretim | Talep | Uretim | Talep
Zeytinyag1 85 65 60 67 150 73 60 80 240 90 40 90
Prina 170 180 120 120 300 300 120 180 480 240 80 240
Prina Yagi 17 18 12 10 30 23 12 14 48 16 8 16
Bitkisel Hamyag 4741 1.135 464 | 1.129 564 | 1.208 522 | 1.064 563 | 1.183 610 | 1.240
Sivi Rafine Yag 562 406 470 334 510 350 525 400 583 419 625 435
Margarin 546 444 480 375 530 388 553 422 582 439 626 456
Kaynak:DPT,Ekonomik ve Sosyal Sektorlerdeki Gelismeler
*Tahmin

1.3. Diger Sektorlerle iliskiler

Margarin Sektorii dogrudan, Tarim Sektori Yagli Tohumlar grubu ile Ham ve
Bitkisel Yaglar Sektorii ile iligkilidir. Yaglh tohum iiretim ve tesvik politikas1t margarin
hammaddelerinin disariya bagimlilik derecesini etkilerken, rafine bitkisel yaglarin

tikketimine akan toplum egilimi, margarin tiilketim miktarinm etkilemektedir.

Margarin iiretimi genel olarak margarin hammaddesi olan pamuk ve soya yaginin
tiretimine baghdir. Pamuk yagi, pamuk tohumundan (¢igit) elde edilen bir yag
tiirtidiir. Cigit, yag iiretimi i¢in tarimi yapilan bir {iriin olmayip, pamuk lifi {iretimine
bagli olarak elde edildiginden, ¢igit iiretimi pamuk {iretim ve fiyatiyla dogrudan
iliskilidir. Palm cekirdegi Tirkiye’de yetismemekte, margarin iiretiminde kullanilan,

palm yaginin tamamu ithal edilmektedir.

Margarin {iretiminde kullanilan soya yagi, protein degeri yliksek olan soya
fasulyesinden elde edilmektedir. Soya iiretimi margarin sanayi ihtiyacinin altinda
kalmaktadir. Soya, 6nemli bir yag§ hammaddesi olmasmnin yani1 sira degisik
sanayilerde de (boya ve diger yan sanayi) kullanilmaktadir. Yiiksek oranda protein ve
amino asit icermesi nedeniyle hayvan yemi olarak kullanilan kiispesi diger yemlere
oranla daha zengindir. Bitkisel yag acigin1 kapatmak icin 1980°li yillarda iiretimi
tesvik edilen soya fasulyesi daha sonraki yillarda cazibesini kaybetmistir. 1987 yilinda

250.000 ton olan soya iiretimi, 1996 yilinda 50.000 ton, 1997 yilinda 40.000 tona




diismiistiir. 1998 yilinda 49.000 ton iiretilecegi tahmin edilmektedir. Tablo 4’de 1993-
1998 yillarina ait Tirkiye’de yagh tohum diretim miktarlar1 verilmektedir. (1996
yilindan sonra Tarimsal Uriinlerden susam, kolza, misir ve pamuga ait saghikli veri

bulunamamastir.)

TABLO 4 : BITKiSEL URUNLERDEN YAGLI TOHUMLAR URETIiMi (Ton)

URUN 1993 1994 1995 1996 1997* 1998**
Cigit 899.868 929.902| 1.287.527 1.219.579| 1.177.000| 1.213.000
Susam 30.000 34.000 30.000 30.000
Ayg¢icegi 815.000 740.000 900.000 780.000 900.000 860.000
Soya 63.000 70.000 75.000 50.000 40.000 49.000
Kolza 9 10 9 5
Masir 2.500.000 1.850.000| 1.900.000| 2.000.000
Pamuk 602.238 1.619.738 | 2.223.507| 2.082.771

Kaynak: DIE, Tarimsal Yap1 ve Uretim Istatistikleri

*Tarimsal Ekonomi Arastirma Enstitiisii, Mart 1999

**Tahmin

Margarin Sektorii isletme malzemelerini iireten firmalarin, gerek duyulan teknolojik
makine ve aletlerin iiretimini gelistiren makine ve elektronik, elektrik sanayinin
Tiurkiye’de gelismesi, margarin sektoriiniin disariya bagimliligini giin gectikce

azaltmaktadir.

2. Uretim Yontemi ve Teknoloji

Kaliteli bir margarin {iretimi, kullanilacak yaglarin ¢ok iyi bir sekilde rafinasyonuna
baglidir. Rafinasyonu iyi yapilmamis yaglardan kaliteli margarin iiretmek miimkiin
degildir. Bu nedenle, gerek Tiirkiye’de, gerekse diger lilkelerde genellikle margarin
fabrikalar1 rafinasyon tesislerini de biinyelerinde bulundururlar. Margarin iiretim
teknolojisi ile rafine yag iiretim teknolojisi birbirine benzer ve benzer cihazlar

kullanilir.

Bitkisel ham yaglar bazi hos olmayan, hatta zararli maddeleri igerirler. Bunlari
gidermek, daha saglikli, yenilebilir kalite ve standartta piyasaya sunmak igin
“Rafinasyon” olarak adlandirilan ve asagida agiklamalar1 yapilan islemlerden

gegirilirler.



L. Sakuzlarin (Gumlarin) Alinmasi

Sakiz (gum) ad1 verilen kollodial bir yapiya sahip olan, yagda asili veya erimis olarak
bulunan yabanci maddelerin giderilme islemleridir. Notralizasyon isleminden 6nce

veya noétralizasyon islemi ile birlikte uygulanabilir. Bunun i¢in uygulanan yontemler;

- Asit muamelesi

- Alkali muamelesi

- Su (hydratasyon) yontemi

- Isitma yontemi

- Cesitli kimyasal maddelerin kullanilmasi yontemleridir.

Yaglarin cinslerine gére bu yontemlerden biri veya birkagi uygulanabilir.

11. Notralizasyon (Asit Giderme )islemi

Ham yaglarda bulunan serbest yag asitlerini gidermek i¢in uygulanan iglemlerdir.
Bunun i¢in genellikle Sud Kostikle notrallestirme yapilir ve olusan sabun ortamdan

cesitli yollarla uzaklastirilir. Bu islemler ;

- Bag (kesikli)

- Kontinii (stirekli)

- Yar Kontinii (yar1 stirekli)

Sistemlerden birisinin uygulanmast ile yapilir. Bu islemler rafinasyonun en énemli

kademesidir.

1I1. Agartma

Yaglarin rengini agmak ve yaglarda bulunan ve istenmeyen bazi safligi bozan
maddelerin (sabun, agir metal iyonlari, okside olmus yaglar, klorofil v.s.) giderilmesi
amactyla yapilir. Bu amag icin aktiflestirilmis ve dogal agartma topragi kullanildig:

gibi, aktive komiirler de bazi amaglar i¢in kullanilmaktadir. Agartma islemi genelde



notralize yaglara uygulanir. Yaglar 6nce agartma elemani olarak kullanilacak madde
ile karigtirilir, 1sitilir ve belirli siire agartma elemaniyla temasta kalan yag, filtre

edilerek agartma islemi tamamlanir. Bu amagla;

- Bag (kesikli)

- Kontinii (stirekli) sistemler kullanilmaktadir.

1V. Koku Giderme (Deodorizasyon)

Sakizlardan arindirma, Notralizasyon ve Agartma isleminden gecirilmis yaglar, belirli
sicaklik ve vakum altinda su buhar1 distilizasyonuna tabi tutularak, biinyelerinde
bulunan koku veren maddelerden arindirilirlar. Bu islem koku veren maddelerin
sicaklikla pargalanmasi ve vakum altinda su buhari ile distilizasyonuna dayanir. Bu

amacla;

- Bag (kesikli)
- Kontinii (stirekli)

- Yan Kontinii (yar1 siirekli) sistemler kullanilmaktadir.

Bugiin ileri teknoloji kullanan biitiin miiesseselerde kontinii ve yar1 kontinii sistemler
kullanilmaktadir. Yaga gercek ozelligini kazandiran ve kalite unsurunda en Onemli

rolli oynayan islem koku giderme islemidir.

V. Sertlesme (Hidrojenasyon)

Yaglarin biinyelerinde doymamis yag asitleri bulunurlar. Doymamis yag asitlerini
fazla miktarda bulunduran yaglara s yaglar denilir. Bu sivi yaglar normalde oda
sicakliginda s1v1 halde bulunurlar. Doymamis yag asitlerine, katalizorlerin de yardimi
ile hidrojen baglanarak doymus veya yar1 doymus yag asitleri elde edilebilir. Bu
isleme Hidrojenasyon (Sertlesme) islemi denilir. Katalizor olarak genellikle aktive

nikel karisimlar1 kullanilmaktadir.



Calisma Sekli:

- Bag (kesikli)

- Kontinii (stirekli)olmak tizere iki sistemle sertlestirme yapilmaktadir.

En yaygin olarak kullanilan sistem Bag¢ Sistemidir. Bununla birlikte A.B.D. de
kontinii sistem de kullanilmaktadir. Sertlestirme islemi genellikle notralize agartilmis
yaglara uygulanir. Yag bir tarafta 150 - 160 °C 'lerde isitilirken, diger tarafta
kullanilacak katalizor, 60 -70°C 'de bir miktar yagda ¢oziiliir. Bu katalizorlii yag,
1sitilmig yagin igerisine katilir ve hizla karistirilirken hidrojen, yagin icerisine verilir.
Bu sekilde kataliz yardimiyla sertlestirme baslatilmig olur. Sertlestirmenin seyri,
basing, sicaklik ve zamanin kontrolii ile istenilen sekilde degistirilir. Boylece, istenilen
sertlestirme orani elde edilir. Sertlesmenin tamamlanmasindan sonra yag sogutulur ve
filtreden gecirilip katalizorden ayrilarak, kullanilacak hale getirilir. Rafinasyonun

tamamlanmasi i¢in diger islemlere gegilir.

Hidrojenasyon  genellikle 180°C'de,  2-4  atmosfer  basinct  altinda

gergeklestirilmektedir.

Hidrojen Gaz1 Uretimi:

Sertlestirme islemi i¢in oldukc¢a saf hidrojen gazina ihtiya¢ vardir. Sanayide hidrojen
gazi;

- Buhar-Demir

- Hidrokarbonlarin par¢alanmasi

- Elektroliz

yontemlerinden biri ile elde edilmektedir. Buhar-Demir Yontemi, saflik bakimindan
yeterli olmadig1 i¢in, Margarin Sanayiinde pek kullanilmamaktadir. Propan veya biitan
gibi petrol rafinasyon gazlarmin parcalanmasi yoluyla hidrojen iiretimi gittikge
popliler olmakla beraber, yatirim maliyeti agisindan verimli bir isletme i¢in minimum

hidrojen tiikketimi 300m?/saat 'in @istiinde olmasi gerekmektedir. istenilen kapasitenin



secilebilmesi, hidrojen safliginin yiiksek olmasi, isletme kolaylig1 agisindan Elektroliz
Yontemi ile hidrojen {iretimi bugiin Margarin Sanayiinde kullanilan en yaygin

yontemdir.

Elektroliz Yontemi, elektrik akiminin bir elektrolit i¢inden ge¢mesi sonucu yiik

(Valance) degisimlerinin yer aldigi islemdir. ilke olarak bir elektroliz devresi

asagidaki elemanlardan olusur;

-  KOH ve NaOH gibi bir maddenin ¢6zeltisi olan Elektrolit,

- Biri pozitif (Anot), digeri negatif (Katot) kutup olarak kullanilan, icine elektrolit
doldurulmus iki elektrot (kat1 iletken),

- Elektrotlar arasina uygulanan bir dogru akim kaynagidir.

Bu sistemde su, elektroliz yardimiyla H, ve O, molekiillerine parcalanarak, hidrojen

ve oksijen gazlar1 elde edilmektedir.

VI. Margarin Uretimi

Margarin iiretimi i¢in yag kompozisyonlari iki yontemde hazirlanmaktadir. Bunlar;

a) Deodorizasyondan sonra (post-blending-sonradan karistirma)

b) Deodorizasyondan 6nce (pre-blending-dnceden karistirma)

Birinci yontemde koku giderme (deodorizasyon) iinitesinden ¢ikan, rafinasyon islemi
tamamlanmus, sertlestirilmis istenilen dzelliklere uygun sivi yaglar, Margarin Uretim

kismindaki tanklara alinirlar.

Ikinci yontemde ise; karisimlar, yaglar koku giderme cihazina girmeden once
hazirlanirlar. Her iki yontemle elde edilen karigimlara istenilen yagin o6zelliklerine
gore gerekli katki maddeleri (Mono-di-gliserid, Aroma, Lesitin, Vitamin, Koruyucu
ve Boyar Maddeler v.s.) katilarak karigtirilirlar. Daha sonra laboratuar kontrolleri

yapilarak, istenilen 6zelliklerin kazandirildig1 yaglar tiretime gonderilirler.
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Mutfak Margarini Uretimi:

Hazirlanmis yag karisimlari, sogutuculardan veya kristalizasyon cihazlarindan
gecirilerek dolum kismina gonderilirler. Mutfak margarinleri genellikle 2, 5, 10 ve 18
kg. 'lik anma agirliklarindaki teneke ambalajlarina doldurularak piyasaya sunulurlar.
Doldurma islemi, otomatik, yar1 otomatik veya terazi sistemleri ile yapilmaktadir.
Doldurulan ve kapatilan tenekeler kristalizasyonun tamamlanmasi igin  Soguk

Depolara konulurlar. Kristalisazyonu tamamlanan yaglar satisa gonderilirler.

Kahvaltihk Margarin Uretimi:

Tiirkiye’de ilk kahvaltilik margarin iiretimi 1953 yilinda (Avrupa anlaminda ve degisik
tiplerde) “Premikser” sistemi ile i¢inden sogutulan tanklarla yapilmaya baglanmistir.
Premikser sistem, Ozellikle bakteriyolojik sakincalarindan dolay1r 1956 yilinda terk

edilerek, tamamen kapali sisteme gec¢ilmistir.

Gilinlimiizde, kahvaltilik margarin {iretimi biitiin fabrikalarda birbirine benzer sistemle
yapilmaktadir. Uretim su sekilde gerceklestirilmektedir; Margarin iiretiminde siit
kullaniliyorsa, ¢esitli kaynaklardan saglanan siit, ilk 6nce pastorize edilmekte ve belirli
1sida mayalanarak eksitilmektedir. Eksitilmis siite, suda ¢oziinen katki maddelerinin
(tuz, sitrik asit, seker v.s.) ilavesiyle su/siit faz1 olusturulur. Hazirlanan yag fazi ile siit
fazi1 ayn hatlarda yiiksek basing dozaj pompasina verilir veya yag ve siit fazi
emiilsiyon tankina alinarak, yiiksek devirli karistiricilar yardimi ile emiilsiyon haline
getirildikten sonra, yiiksek basing pompalarina verilir. Yiiksek basing pompasindan

20-40 atmosfer basing altinda kristalizatére gonderilir.

Kristalizatorler; Perfektor, Schroder, Votator vb. patent isimleri ile anilmaktadirlar.
Bu kapali tip kristalizasyon sistemleri ayn1 prensiple calismaktadirlar. Amonyakla
sogutulan bir ceket ve i¢inde rotora baglh kaziyici bigaklari olan (1-6 adet) tiipten
olusmaktadirlar. Ayrica bu iinitelere bagl olan ve istenilen yag tiiriiniin 6zelliklerine

gore kullanilan sogutmasiz, sadece karistiricilart olan kristal olgunlasma tiipleri de
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bulunmaktadir. Bunlarin hacimleri ve karistiric1 devirleri yag kompozisyonlarina gore
ayarlanabilmektedir. Kristalizasyon iinitesinden c¢ikan margarin, tamamen kapali
devrelerden, paketleme Oncesi dinlenme tiliplerine verilir. Bu tiipler tamamen bos,
silindirik tiiplerdir. Tiplerden paketleme makinelerine gegen yaglar, otomatik

makinelerle paketlenir veya dolum makineleri ile 6zel kaplarina doldurulurlar.

Baz1 sistemlerde pastorizasyon islemi, yag, su/siit emiilsiyonundan kristalizasyon
oncesi yapilmaktadir. Bu sistemde, pastorize isleminden sonra yag, higbir sekilde dis
ortamla temas etmeden paketleme yapilir, oldukca saglikli bir sistemdir. Yag fazinin
da pastorize edildigi bu sistemde biraz daha fazla enerji tiiketimi olmaktadir.
Paketlenmis yaglar, soguk hava deposunda kristalizasyonlarini tamamlamak {izere

dinlendirilirler.

Sanayi ve Mutfak Margarinlerinin iiretimi benzer makinelerle yapilmakta ancak,

Kahvaltilik Margarin iiretimi i¢in farkli 6zellikte makineler kullanilmaktadir.

Sanayi Margarini Uretimi :

Hazirlanan yag karisimlar gerekli katki maddeleri katildiktan sonra kristalizasyon ve
olgunlastirma boliimlerine pompalanir. Istenilen kristal yapisini kazanan yaglar
otomatik veya normal kantarlarla 6zel ambalajlarina doldurulurlar. Genellikle karton
kolilere, polietilen torbalar igerisinde dolum yapilir. En yaygin kullanilan ambalaj
tiirleri 5, 10, 20 kg.’lik ambalajlardir. Ambalajlara konulmus yaglar, soguk depolarda

kristalizasyonlarin1 tamamladiktan sonra piyasaya siiriiliirler.
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3. Diinya Margarin Uretimi

Diinya bitkisel yag iiretiminde kati yaglardan sivi yaglara dogru bir yonelme s6z
konusudur. Bu nedenle margarin iiretiminin artis hiz1 disiiktiir. Diinya margarin
tiretimi FAO verilerine gore, 1996 yilinda %1 oraninda artig gostermis, 1997 yilinda

ise hemen hemen ayn1 seviyede kalarak 12.059.530 ton olmustur.

FAO verilerine gore, diinya margarin iiretiminde en yliksek paya sahip (1996 yilinda
3.6 milyon ton) olan iilke A.B.D’dir. Diinya margarin iiretiminin %30 unu
gerceklestiren A.B.D.’in1 %12 ile Pakistan, %8 ile Hindistan, %5’er pay ile Almanya
ve Tiirkiye izlemistir. AB {lkeleri, diinya toplam margarin iiretiminin %21 ’ine
sahiptir. AB iilkeleri iginde tretimin en fazla oldugu iilke ise Almanya’dir.
Almanya’y1 Ingiltere, Hollanda, Belgika, Fransa ve Danimarka izlemektedir. Akdeniz
iilkelerinde zeytinyagi/bitkisel yag tiiketimi fazla iken Kuzey Avrupa Ulkelerinde
margarin tiikketimi daha yaygindir. Almanya, Belgika, Hollanda, Liiksemburg ve
Danimarka’da kisi basina margarin tilketimi 8 kg’in iizerinde iken Italya, Ispanya ve
Yunanistan’da 2 kg’dan azdir. AB iilkeleri genel olarak margarin tiretiminde kendine
yeterli diizeyde olup, tiretim Kuzey Avrupa iilkelerinde yogunlagmaktadir. Tablo 5’de

Diinya Margarin Uretimi verilmektedir.
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TABLO 5: DUNYA MARGARIN URETIMi

1992 1993 1994 1995 1996 1997
AFRIKA 271.369 261.207 286.588 289.820 294.585 288.148
Kenya 114.000F | 108.300F| 125.400F| 125.400F| 125.400F| 125.400F
Misir 90.000F 81.250F 75.000F 56.250F 68.750F 62.500F
K.AMERIKA 3.764.766 | 4.182.195| 3.972.933| 3.766.844 | 3.808.745| 3.808.745
A.B.D. 3.540.000| 3.951.000| 3.756.000| 3.541.000| 3.580.000F | 3.580.000F
Kanada 151.130 156.140 144.700 153.013| 153.000F | 153.000F
G.AMERIKA 481.731 504.058 531.799 527.010 526.005 526.005
Brezilya 360.000* | 380.000* | 400.000* | 420.000F | 420.000F | 420.000F
Veneziiella 63.462 62.746 68.422 41.145 41.145F 41.145F
ASYA 3.254.038 | 3.373.497| 3.467.419| 3.598.560| 3.705.038| 3.735.038
Pakistan 1.200.000* | 1.270.000* | 1.330.000* | 1.360.000* | 1.385.000* | 1.385.000F
Hindistan 857.420 912.700 912.800 981.100| 1.000.000| 1.030.000F
Tiirkiye 530.899 492.822 481.035 504.000| 603.000* | 603.000F
Japonya 360.606 371.706 364.316 369.652| 369.652F| 369.652F
AVRUPA 3.797.318 | 3.743.965| 3.374.562| 3.564.612| 3.581.511| 3.580.820
Almanya 746.000 722.000 648.000| 660.000F | 660.000F | 660.000F
Rusya Fed. 560.000 438.000 278.000 198.000| 198.000F | 198.000F
Ingiltere 484.800 488.000 485.000 485.000| 485.000F | 485.000F
Hollanda 280.100 292.600 294.300 340.300| 340.300F | 340.300F
Bel-Liix 201.257 216.933 202.587 303.156| 303.156F| 303.156F
Fransa 143.093 138.709 111.255 85.400 85.800* 86.000F
Italya 101.048 99.619 121.220 135404 | 135.404F| 135.404F
Polonya 233.700 276.000 320.000 374.000 | 388.000* | 390.000*
Isveg 124.656 123.514 117.096 119.200| 119.200F | 119.200F
Ukrayna 249.200 172.900 106.000 109.000| 109.000F | 109.000F
OKYANUSYA 124.386 121.611 119.502 120.786 120.776 120.776
Avustralya 116.726 114.732 112.850| 114.000F| 116.000F| 116.000F
DUNYA 11.693.610 | 12.186.530 | 11.752.800| 11.867.630 | 12.036.660 | 12.059.530

Kaynak: FAOSTAT DATABASE 1998
(*)Resmi Olmayan Rakamlar
(F) FAO Tahminleri

3.1. Diinya Margarin Ithalat

FAOQ verilerine gore, diinya margarin ithalat1 1996 yilinda bir 6nceki yila oranla %10
azalarak 1.1 milyar $ degerinde gerceklesmistir. En c¢ok ithalat yapan iilke ise 230
milyon § ile Irak’tir. Diinya ithalatinin %21’ini gergeklestiren Irak’1 %11 ile Fransa,
%06 ile Rusya Federasyonu ve %5 ile Belgika-Liiksemburg izlemistir. Bir dnceki yila
gore Irak’in ithalati degismezken Rusya Federasyonunun ithalati %50 oraninda
azalmistir. Tablo 6’da Diinya Margarin Ithalati 1994, 1995, 1996 yillar1 itibariyle

verilmektedir.
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TABLO 6: DUNYA MARGARIN iTHALATI

1994 1995 1996
Miktar Deger Miktar Deger Miktar Deger
(Ton) ® (Ton) ® (Ton) ®
AFRIKA 59.943 67.437 60.927 80.740 64.584 79.478
Cezayir 34.407 35.840 31.866 36.215 37.000* 39.000*
K.AMERIKA 25.637 30.576 31.512 41.344 29.445 36.267
Meksika 8.574 7.241 8.998 8.206 9.125 8.070
A.B.D. 1.684 2.697 2317 4.017 2.706 4.621
Haiti 1.800* 2.200%* 2.700%* 3.500* 2.700* 3.500F
G.AMERIKA 5.661 5.856 12.770 14.019 12.921 14.196
Uruguay 1.546 1.306 2.069 2.107 2.764 2.664
Veneziiella 19 23 3.584 3.043 2.626 2.392
ASYA 314.771 266.841 475.192 505.156 407.277 427.381
fran 7.847 8.796 42.000* 54.000* 28.000* 34.000*
Irak 148.000* | 124.000* | 218.000* | 230.000*| 218.000F | 230.000F
Giircistan 5.000* 4.500* 4.800* 5.100* 4.800F 5.100F
S.Arabistan 2.164 1.742 5.732 6.232 5.732F 6.232F
Singapur 23.198 19.704 5.798 8.636 5.598 8.893
Suriye 52.145 37.217 59.680 48.924 58.00* 49.000*
B.A.E. 23.534 16.408 31.070 26.960 13.000* 10.000*
Ozbekistan 2.200* 1.600* 5.651 10.022 5.651F 10.022F
AVRUPA 443.965 408.766 558.134| 5586.685 546.068 540.526
Almanya 25.428 25.349 29.313 34.128 30.997 34.562
Rusya Fed. 43.881 37.340 146.511 136.618 105.530 67.727
Ingiltere 33.288 41.467 32.806 44.544 36.287 50.981
Hollanda 26.289 23.224 32.767 32.734 29.992 32.110
Bel-Liix 76.431 61.967 49.065 50.595 56.838 54.986
Fransa 112.420 103.329 119.565 127.693 115.894 119.358
Italya 15.072 15.644 13.305 14.975 17.921 20.259
Ispanya 10.252 11.633 11.153 13.347 12.100 14.405
Yunanistan 8.287 8.636 10.440 12.001 10.666 11.223
Estonya 8.949 8.365 11.768 13.856 12.456 20.912
Ukrayna 3.100* 3.100* 12.500* 13.700* 12.500F 13.700F
OKYANUSYA 6.571 8.103 8.822 10.987 11.183 13.604
Yeni Zelanda 1.075 851 1.145 999 3.230 4.505
DUNYA 856.548 787.579| 1.147.357| 1.238.931| 1.071.478| 1.111.452

Kaynak: FAOSTAT DATABASE 1998
(*)Resmi Olmayan Rakamlar
(F) FAO Tahminleri

3.2. Diinya Margarin Thracat

Diinya margarin ihracat1 1996 yilinda bir 6nceki yila oranla %1 azalarak 1.3 milyar $
degerinde gerceklesmistir. Belgika-Liiksemburg 207.4 milyon $’lik ihracat ile en
biiylik ihracat¢r konumundadir. Diinya ihracatinin %16’sina sahip olan Belgika-

Liiksemburg’u %13 pay ile Hollanda izlemistir. Tiirkiye, diinya margarin ihracatinin
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%10’unu gerceklestirerek tigiincli sirada yer almistir. Diger onemli ihracatgilar ise
Almanya, Isve¢ ve Malezya’dir. AB iilkeleri, margarin ihracatinda 6nemli bir
konumda yer almaktadir. Toplam diinya ihracatinin %67’si AB d{ilkelerine aittir.

Tablo 7°de Diinya Margarin Thracat1 verilmektedir.

TABLO 7 : DUNYA MARGARIN iIHRACATI

1994 1995 1996

Miktar Deger Miktar Deger Miktar Deger
(Ton) $) (Ton) ® (Ton) ®
AFRIKA 10.559 12.869 10.619 15.628 12.508 17.206
Kenya 4.166 5.176 4.529 6.629 4.946 6.225
K.AMERIKA 18.408 17.626 28.747 28.125 26.154 27.779
A.B.D. 9.391 7.109 17.071 13.016 13.482 10.979
G.AMERIKA 5.874 5.217 12.479 13.026 15.459 14.497
Kolombiya 109 54 5.063 4.664 4.998 5.174
ASYA 302.136 203.034 356.668 293.623 354.492 254.645
Hong Kong 9.422 7.514 14.198 13.720 18.038 17.333
Endonezya 3.010 1.804 9.086 6.085 12.390 7.328
Malezya 118.212* 57.459 162.695* 100.958 165.363* 76.829
Singapur 51.170 33.596 3.427 5.619 3.016 5.081
Tiirkiye 106.874 86.993 141.901 141.660 130.599 122.993
B.A.E. 9.616 8.905 20.969 19.631 20.969F 19.631F
AVRUPA 544.316 519.395 826.482 895.658 832.704 902.305
Bel-Liix 167.540 151.421 226.362 234.698 206.991 207.393
Cek Cumhuriyeti 5.670 4.191 21.510 19.987 26.930 25.356
Danimarka 18.330 18.834 31.599 35.337 26.561 30.802
Finlandiya 19.745 19.252 36.036 41.447 56.090 61.828
Fransa 44.470 43.882 39.789 45.301 37.171 61.828
Almanya 68.757 67.514 96.650 106.838 119.714 119.029
Yunanistan 1.297 1.467 4.460 6.125 9.507 13.853
Irlanda 13.365 22.347 14.273 24.907 20.514 36.051
Italya 10.796 9.232 24.078 21.477 10.765 9.667
Litvanya 1.800 1.478 8.652 10.462 8.000F 9.670*
Hollanda 131.867 123.637 186.176 188.829 159.602 162.712
Slovakya 682 592 2.203 2.414 10.305 12.170
Isveg 31.695 26.524 73.736 90.418 79.555 100.654
Ingiltere 8.303 9.706 17.636 17.562 14.063 16.107
OKYANUSYA 24.938 25.497 28.450 30.788 36.891 45.181
Avustralya 23.195 23.547 26.706 28.484 35.855 43.492
DUNYA 906.231 783.638 | 1.263.445| 1.276.848| 1.278.208| 1.261.613
Kaynak: FAOSTAT DATABASE 1998 (*)Resmi Olmayan Rakamlar (F) FAO Tahminleri
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4. Tiirkiye Margarin Uretimi

Ulkemizde bitkisel yag iiretimi yapan tesisler aycicegi, ¢igit ve soya isleyerek dogal
yag elde etmekte margarin ve rafine yag lireten tesislere pazarlamaktadir. Tiirkiye’de
margarin iiretim tesisleri en ileri iiretim teknolojisi ile ¢aligmaktadir. 1999 yili Nisan
ay1 fitibariyle, iilkemizde Margarin Sektoriinde faaliyet gosteren 16 adet firma

bulunmaktadir.

Margarin {iretim kapasitesi 1.000.000 ton olup, kapasite kullanim orani %56
civarindadir. 1980 yilindan itibaren Tiirkiye margarin sanayinin toplam

(yemeklik+kahvaltilik+sanayi tipi) margarin iiretimi Tablo 8’de verilmektedir.

TABLO 8 : TURKIYE’DE MARGARIN URETIMI (Miktar Bin Ton)

1980 | 1981 | 1982 | 1983 | 1984 | 1985 | 1986 | 1987 | 1988 | 1989 | 1990 | 1991 | 1992 | 1993 | 1994 | 1995 | 1996 | 1997

1998

279 260| 298| 303| 352| 350 349| 424 | 526| 544 | 481 | 511 | 530| 546| 480 | 530| 553 | 582

626*

Kaynak: 4.5. 6.7..Bes Yillik Kalkinma Planlar1

*Tahmin

Yillar itibariyle Tirkiye’de margarin {iretiminin seyri incelendiginde; 1980 ile 1998
yillar1 arasinda gecen 18 yillik siirede yaklasik %55 oraninda tretim artisi oldugu
goriilmektedir. Anilan donemde margarin iiretiminde ufak azalislar disinda, 6zellikle
1990 yilindan sonra (1994 yili harig) {iretim, ytikselen bir seyir izlemis 626.000 ton ile
en yiiksek diizeye ulagmustir.

5. Tiirkiye Margarin Talebi

Margarin baz1 yemeklik yaglar karsisinda fiyat (zeytinyagi, misirdzii yagi, tereyagi) ve
kalite (pamuk yagi1) avantaji vardir. Son yillarda saglik gerekcgeleri ile bitkisel sivi
yaglara dogru tiiketici tiplemesinde bir degisiklik yasanmaktadir. Saglikli olmasi
nedeniyle sivi yag tiiketimi hizla artarken margarin pazar1 azalan bir hizla
biiyimektedir. Margarin, fiyat avantaji dolayisiyla ozellikle dar gelirli tiiketici
tarafindan tercih edilmektedir. Margarin tiikketiminin en yaygin oldugu bolge

Marmara’dir. i¢ Anadolu, Giineydogu ve Dogu Anadolu Boélgelerinde mutfak tipi
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margarinler tercih edilmektedir. Tiirkiye’de kisi basina margarin tiiketimi ortalama 6-7
kg. civarindadir. 1980 yilindan itibaren Tiirkiye margarin talebi rakamlar1 Tablo 9’da

verilmektedir.

TABLO 9 : TURKIYE’DE MARGARIN TALEBI (Miktar Bin Ton)

1980 | 1981 | 1982 | 1983 | 1984 | 1985 | 1986 | 1987 | 1988 | 1989 | 1990 | 1991 | 1992 | 1993 | 1994 | 1995 | 1996 | 1997

1998

279 257| 283 | 292| 304| 330| 341| 363 | 455| 464 | 392 | 408 | 417 | 444 | 375| 388 | 422| 439

456*

Kaynak: 4.5. 6.7..Bes Yillik Kalkinma Planlar1

*Tahmin

Tablodan da goriildiigii gibi, 1980 yilinda 279.000 ton olan margarin talebi 18 yilda
yaklasik 2 kat artarak 1997 yilinda 439.000 ton, 1998 tahmini rakamlara gore
456.000 ton olmustur. Izlenen dénemde talebin en yiiksek oldugu y1l 464.000 ton ile
1989 yilidur.

6. Tiirkiye Margarin Ticareti

Margarin dis ticareti incelendiginde, Tiirkiye’nin net ihracat¢r konumunda oldugu
goriilecektir. Tirkiye, bitkisel yag ticaretinde ay ¢igek tohumu, palm ve soya yaginda

ithalat¢1, margarin, ay ¢igek yagi ve zeytinyagi tiirlerinde ihracat¢1 konumundadir.

6.1. ithalat

Tiirkiye, margarin ticaretinde net ihracatgr konumundadir. Ancak, degisik tiirlerdeki
margarin talebiyle, hammaddeden kaynaklanan iretim diisiislerinde ithalat
yapilmaktadir. Sekerleme ve ¢ikolata sanayinde kullanilmak {izere 6zel margarin

cesitleri ithal edilmektedir. Tablo 10°da Tiirkiye’nin Margarin Ithalat: verilmektedir.

TABLO 10 : TURKIYE’NIN MARGARIN iTHALATI
Yil 1989 | 1990 | 1991 | 1992 | 1993 | 1994 | 1995 | 1996 | 1997 | 1998

Miktar (Ton) 829 782 124 551| 1.015| 1.816 74 237| 7.769| 8.759

Deger (000 $) 699 834 131 815] 1.117| 1.467 141 364| 5.876| 9.193
Kaynak: DTM , IGEME Verileri
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Margarin ithalati 1993 yilinda bir 6nceki yila gore yaklasik iki kat artarak 1.015 tona
yiikselmis, 1994 yilinda %79 oraninda artarak 1.816 ton olmustur. 1995 yilinda biiyiik
bir azalis gosteren margarin ithalati, 1997 yilinda biiyiik bir artis gostererek 7.769
tona ulagsmis, 1998 yilinda 8.759 ton olarak gerceklesmistir. 1998 yilinda yapilan
margarin ithalatinin {lkelere gore dagilimi Tablo 11°de verilmektedir. Tiirkiye

margarin ithalatinda en 6nemli iilkeler Hollanda ve Malezya’dir.

TABLO 11 : 1998 YILI TURKIYE MARGARIN iTHALATININ ULKELERE

GORE DAGILIMI

ULKE MIKTAR ( TON) (000) $
A.B.D. 6 13
Belcika- Liikksemburg 11 16
Avustralya 29 23
Azerbaycan 97 96
Danimarka 42 119
Almanya 103 153
Slovak Cumhuriyeti 240 202
Italya 393 371
Malezya 1.168 946
Hollanda 1.760 3.050
Digerleri 4.910 4.204
TOPLAM 8.759 9.193

Kaynak: DTM, IGEME Verileri

6.2. Thracat

Tirkiye margarin ihracat1 1982 yilinda 14.583 ton iken, yaklasik 11 kat artarak 1997
yilinda 151.768 tona ulagmis, 1998 yili margarin ihracatt %18 oraninda gerileyerek
124.660 ton olarak gerceklesmistir. 1998 yili itibariyle Tiirkiye margarin ithracatinin
en fazla yapildig: iilkeler, Suriye, Azerbaycan, Iran, Kazakistan ve Cezayir’dir.

Tirkiye’nin 1990-1998 donemindeki ihracat1 Tablo 12°de verilmektedir.

TABLO 12 : TURKIYE’NiN MARGARIN iHRACATI
Yil 1990 | 1991 | 1992 | 1993 | 1994 | 1995 | 1996 | 1997 | 1998

Miktar (Ton) 89.624 | 103.066| 113.520| 105.402 | 110.112| 142.056| 132.851 | 151.768 | 124.660
Deger (000 $) 55.564| 60.892| 79.910| 89.146| 80.905 89.628 | 125.590| 129.818 | 114.207
Kaynak: DTM , IGEME Verileri
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TABLO 13 : 1998 YILI TURKIiYE MARGARIN iHRACATININ ULKELERE

GORE DAGILIMI

ULKE MIKTAR ( TON) (000) $
Irlanda 127 104
Rusya Federasyonu 126 142
Ukrayna 164 146
Irak 226 192
Kirgizistan 178 203
Israil 255 237
Ozbekistan 488 539
Kuzey Kibris T.C. 742 687
Romanya 1.379 1.274
Liibnan 1.341 1.392
Bulgaristan 2.312 2.001
Giircistan 4.187 3.614
Cezayir 8.310 7.430
Kazakistan 8.320 8.732
fran 11.263 10.988
Azerbaycan 21.868 20.772
Suriye 35.045 32.598
Digerleri 28.329 23.156
TOPLAM 124.660 114.207

Kaynak: DTM, IGEME Verileri

Tablo 13’de, Tiirkiye’den 125 tonun {iizerinde margarin ihraci yapilan iilkeler
gosterilmis, anillan rakamin altinda kalan, margarin ihra¢ ettigimiz iilkeler digerleri
grubuna dahil edilmistir. Tiirkiye’nin 1998 yilinda margarin ihracatinda 35.045 ton ile
birinci siray1 alan Suriye 1996, 1997 yillarinda da en fazla margarin ihrag edilen iilke
olmustur (1996 yilinda 39.643 ton, 1997 yilinda 34.575 ton ). 1996 yilinda 25.842 ton
ile margarin ihracatinda ikinci sirada bulunan Azerbaycan 1997 yilinda 14.344 ton ile
fran’m gerisine diiserek {iciincii siray1 almistir. Tiirkiye margarin ihracatinda Suriye,
Azerbaycan ve Iran ilk {i¢ siray1 paylasan iilkelerdir. Tiirkiye toplam margarin ihrag

miktarinin ortalama %55°1 bu iilkelere yapilmaktadir.

7. Uretim Kapasitesi, Istihdam, Fiyatlandirma, Tutundurma ve Dagitim

Margarin sektorii mevcut kapasitesi ve lretimi dikkate alinarak bulunan kapasite

kullanim orant Tablo 14’de verilmektedir.
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TABLO 14 : MARGARIN SEKTORU KAPASITE KULLANIM ORANI

YIL KAPASITE URETIM K.K.O
(000 Ton) (000 Ton) (%)
1990 698 481 69
1997 1.000 582 58
1998 1.089 626 57

Tabloda goriildigi gibi 1990 yilinda sektor, %069 kapasite kullanim oraninda
calismig ve 1997 yilinda kapasite kullanim orant %58’e, 1998 yilinda ise %57 ye
dismiistiir. 1999 yili i¢in sektérde kapasite kullanim oraninin 1998 yili
gerceklesmesinden pek farkli olmayacagi, sektoriin kapasite kullanim oraninin %58
civarinda gergeklesecegi tahmin edilmektedir. Sektorde talebin {izerinde bir iiretim
yapilmaktadir. Mevcut atil kapasitenin ihracat yoluyla degerlendirilmesi miimkiin

goriilmektedir.

Sektor {ireticileri ile yapilan goriigmeler sonucunda; Margarin sektoriinde firmalar
vadeli satis yapmakta ve vade farki almamaktadirlar. Ortalama vade siiresi 30-45
giindiir. Genel olarak pesinat 1skontosu uygulanmakta, pesinat 1skontosunda uygulanan

oran %8-10 civarinda bulunmaktadir.

Dagitim sisteminde Bayilik ve Bolge Temsilcilikleri kullanilmakta, toptan satis
yontemi yayginlik gostermektedir. Dagitim kanali olarak kullanilan diger bir metot,
pazarlama sirketi araciligiyla dagitim ve sirkete bagl satis eleman gruplar kurarak, bu

gruplar vasitasiyla dagitim yapmaktir.
Herhangi bir firmanin {irliniinii tanitmasinda, satigin1 artirma ve tutundurma
faaliyetinde reklam ve diger tiiketim artirici giidilleme unsurlari 6nemli rol

oynamaktadir.

Margarin sektoriinde iireticiler, iirlin satisin1 artirmak ve tutundurmak icin ¢oklu alimi

tesvik amaciyla 1skonto yapmakta veya daha fazla {iriin vermektedirler. Bazi iireticiler
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¢oklu alim ve 1skontonun yaninda hediyelik esya vermekte veya piyango ve cekiligler
diizenlemekte, telefon ile bilgi hatlar1 kurarak tiiketiciye ¢esitli mutfak / ev/ yemek

bilgilerini {icretsiz ulastirmaya calismaktadirlar.

Tiirkiye’de margarin sektoriinde faaliyet gdsteren 15 firma bulunmaktadir. Sektdrde
4.568 kisi istihdam edilmekte, istthdam yetismis, kalifiye elemanlardan olugmaktadir.
Hatta st diizey yoneticiler bazinda isgiicii ihracati yapabilecek potansiyel

bulunmaktadir.
Tablo 15’de Tiirkiye Ticaret, Sanayi, Deniz Ticaret Odalar1 ve Ticaret Borsalari

Birligi’nden alinan Tirkiye margarin sanayiinde {iretim yapan firmalarin yatirim

yerleri ve istihdam ettikleri personel sayilar1 verilmektedir.

TABLO 15 : TURKIYE MARGARIN URETICILERI

FIRMA ADI ILi URETIM ISTIHDAM
KONUSU

Marsa Kraft Jacobs Suchard Sabanci Gida Adana | Bitkisel Margarin 601
Paksoy Tic.Ve San. A.S. Adana | Yemeklik Margari 252
Uvilever San.Ve Tic. T.A.S. Adana Margarin 160
Ceyhan San. Ve Tic. Is] T.A.S. Adana Margarin 166
Komili Yag San. A.S. Balikesir Hidrojene Yag 70
Doyasan Dogu Yag San. Ve Tic. A.S. Erzurum Margarin 84
Paymar Pamukyag1 Ve Margarin Tic. Ve San. Hatay Margarin 158
Alemdar Kimya Endiistrisi A.S. Istanbul | Hidro.Yemek.Mar. 236
Besler Gida Ve Kimya San. Tic. A.S. Istanbul Hidrojene Yag 81
Taris Pamuk Tarim Satis Koop. Bir. [zmir | Kahval.Yemekl.M. 462
Tirkiye Yag Ve Mamiilat1 A.S. [zmir | Hidro.Yag,Margar. 427
Eryag-Erciyes Yag Sanayi A.S. Kayseri Margarin 135
Trakya Yaglh Tohumlar Tarim Satis Koop. Tekirdag Margarin 1.326
Unilever San. Ve Tic. T.A.S. Tekirdag Margarin 320
Aymar Yag San. A.S. Tekirdag Margarin 90

Kaynak: TOBB Verileri
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8. Talepte Beklenen Gelismeler

Margarin sektoriinde gelecek alt1 yil i¢in Tiirkiye’de kisi bagina margarin tiiketiminden

hareketle margarin talep tahmini yapilmistir. Bu tahminde;

e 1980-1997 willar1 margarin tiiketiminden hareketle, 1998 yilinda 7.1 kg olan
Tirkiye kisi bagina margarin tiikketiminin, 2005 yilinda da degisiklik gostermeyerek
7.1 kg olarak gerceklesecegi,

e 1990-1997 Genel Niifus Sayimi Sonuglarindan hareketle, 1998 yilindan itibaren
niifus artis hizinin y1llik %016.41 olacagi ,

e Ortalama 119.000 ton olan (9 yillik, 1990-1998) Tiirkiye margarin ihracatinin,
gelecek 7 yil igin 125.000 ton olarak gerceklesecegi kabul edilmistir.

Yurtigi tiiketim ve ihracata yonelik yapilan bu varsayimlar 1s1ginda belirlenen

margarin sektorii i¢in talep tahmini agagida Tablo 16’da verilmistir.

TABLO 16: MARGARIN TALEP TAHMINi

Yillar Niifus Tahmini Yurtici Talep Ihracat Tahmin Toplam Talep

(000 Kisi) Tahmini (000 Ton) Tahmini

(000 Ton) (000 Ton)
1998 63.897 456 125 581
1999 64.946 463 125 588
2000 66.011 470 125 595
2001 67.094 478 125 603
202 68.195 486 125 611
2003 69.313 494 125 619
2004 70.451 502 125 627
2005 71.606 510 125 635
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9. Genel Degerlendirme ve Sonu¢

Margarin sektorii, tarim sektorli yagli tohumlar grubu ile iliskili oldugundan, yagh
tohum iiretim ve tesvik politikalar1 sektorii dogrudan etkilemektedir. Tiirkiye’de
Devlet Istatistik Enstitiisii tarafindan agiklanan verilere gére, yagli tohumlara ayrilan
toplam ekim alaninda 1995 yilindan itibaren bir daralmanin oldugu goézlenmektedir.
Ay cigegi, pamuk ve soya iliretiminde azalma olmustur. 1998-1999 déneminde Pamuk
ekim alanlarinda artis, pamuk iiretiminde azalis olacagi, soya fasulyesi iiretiminin
artacagi, misirdzii yaginda iiretim ve kullanimin artacagi, zeytinyaginda iiretim ve

kullanimin artacagi, margarinde bir daralmanin yasanacagi tahmin edilmektedir.

Diinyada 1997-1998 doneminde ay ¢icegi iiretiminde azalma olmus, ay cigegi yagi
tiretimi ve tiiketimi azalan bir trend izlemistir. Pamuk tohumu toplam iiretim ve
tilketim miktarlar1 artmis, pamuk yagi iiretimi azalmistir. Soya fasulyesi iiretiminde
hizl1 bir artis olmus, soya yag1 liretim ve kullanimi da siirekli artan bir seyir izlemistir.
Palm yag liretimi sabit kalirken, kullanimda hafif bir artis egilimi gozlenmistir. Zeytin
yagi tiretim ve kullanim miktarinda siirekli artis olmaktadir. 1998-1999 doéneminde
diinya ay cicegi ve ay ¢igegi yag1 iiretim-ihracatinda artis, pamuk tohumu iiretiminde
hafif diislis olacag1 tahmin edilmektedir. Diinya soya fasulyesi iiretim ve ihracatinda
gerileme, soya yagi liretiminde artis olacagi beklenmektedir. Palm yagi iiretiminde
hafif artis beklentisinin yaninda, palm yagi fiyatlarinin biraz yiikselecegi tahmin

edilmektedir. Zeytin yagi iiretim ve tliketiminde artis beklenmektedir.

Insan beslenmesinde 6nemli bir yer tutan bitkisel yaglara ilgi giderek artmaktadir.
Ozellikle gelismis iilkelerde saglik gerekgesi ile kat1 yaglardan sivi yaglara dogru bir
yonelme s6z konusudur. Tiirkiye’de bu diisiince kentlerde (6zellikle gelir diizeyi
yiikksek gruplarda) giderek agirlik kazanarak margarine olan talebin azaldigi, bitkisel
sivi yaglara olan talebin arttigi goriilmektedir. Kirsal kesimde (gelir diizeyi diisiik

gruplarda) margarin tiiketimi artig gostermektedir.
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Tirkiye’nin margarin Uretimi 1990 ve 1994 yillarindaki diisiis disinda 6nemli bir
degisiklige ugramamustir. Uretim kapasitesi, talebin {izerinde oldugu icin atil kapasite

mevceuttur.
Margarin ticaretinde 1997 ve 1998 yillarinda ithalatta artis, 1998 yilinda ihracatta

azalis olmasma karsin Tiirkiye, net ihracat¢i konumundadir. Sektérde bulunan atil

kapasitenin, ihracat yoluyla degerlendirilebilecegi diisiiniilmektedir.

25



YARARLANILAN KAYNAKLAR

1980-1987 Yillar1 Programlari, T.C. Bagbakanlik Devlet Planlama Teskilati,
1980,1981,1982,1983,1984,1985,1986,1987

Ekonomik ve Sosyal Sektorlerdeki Gelismeler, T.C. Bagbakanlik DPT, 1998

Kemsan Kayseri Et Uriinleri ve Margarin Sanayi A.S. Degerlendirme Raporu,
DESIYAB, Eyliil 1987

Margarin ve Ayg¢icek Yagi1 Uretici Pazar Arastirmasi, Tiirkiye Kalkinma Bankas1 A.S.,
Ocak 1992

Margarin ve Rafine Aygigek Yag1 Sektor Arastirmasi, Tiirkiye Kalkinma Bankas1 A.S.,
Mart 1992

Margarin Degerlendirme Notu, orta Anadolu Ihracatg1 Birlikleri, Ocak 1999

Tiirk Sanayiinin AT Sanayii Karsisinda Rekabet Imkanlar1 O.1.K. Raporu, Aralik 1988
Tirk Standartlar1 Bitkisel Margarin, TSE 1991

Yagli Tohumlar ve Bitkisel Yaglar Durum ve Tahmin 1997/98, Tarimsal Ekonomi
Arastirma Enstitiisti, Mart 1999

Yedinci Bes Yillik Kalkinma Plani, Bitkisel Yag Sanayi Ozel Ihtisas Komisyonu

Bitkisel Margarin Alt Komite Raporu, 1993

26



