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SUT VE SUT URUNLERI
1. GIRIS

Hayvanciliga dayali bir sanayi kolu olan siit ve siit liriinleri tiilketimi bu iirlinlerin insan
yasaminin saglikli bir sekilde siirdiiriilebilmesi i¢in alternatifi olmamasi nedeniyle biiyiik

Onem tasimaktadir.

Stit ve siit Urlinleri sektorlii genis bir tiretici ve tiiketici kitlesine sahiptir. Gida sektoriiniin
onemli bir kolu olan siitiin kisa siire i¢inde bozulmamasi i¢in gliniimiizde ¢esitli teknolojiler

uygulanarak islenmekte, depolanmakta ve dagitilmaktadir.

Siitten elde edilen siit iiriinlerinin birinci grubunu ¢ig siitten elde edilen i¢me siitii
olusturmaktadir. Yogurt ve ayran ikinci, peynirler (beyaz peynir, kasar peyniri, ¢okelek, lor
ve digerleri) ise {li¢lincli alt gruptur. Siitiin cinsine, kalitesine, katki maddelerine ve yoresel
ozelliklere gore peynirler ¢ok cesitlilik arz etmektedir. Tereyagi dordiincii grubu, siit tozu

besinci, dondurma ise altinci ve son grubu olusturmaktadir.

2. URUNUN TANIMI VE OZELLIKLERI

Siit, canlinin gelismesi, yasayabilmesi ve verimli olabilmesi igin gerekli olan tiim maddeleri

hemen hemen tam ve dengeli olarak bilesiminde bulunduran bir besindir.

Inek siitiiniin yiizde 86.9’unu su, yiizde 3.54’iinii protein, yiizde 3.92’sini yag, yiizde 4.93 {inii
karbonhidrat (laktoz), yiizde 0.71°ini madensel maddeler ve geriye kalan kismini diger
maddeler olusturur. Diger maddeler, gazlar( oksijen, azot, karbondioksit), vitaminler ve
enzimlerdir. Madensel maddeler ise; fosfor ( ylizde 19), potasyum ( yilizde 18), kalsiyum
(ylizde 17), klor (yiizde 14), sodyum ( yiizde 10), magnezyum( yiizde 2) ve demir (binde 2)
olarak sayilabilir. Bunlar viicutta kemik, dis, kan ve bazi hormonlarin olusumunda, sinir

sisteminde ve sindirim faaliyetlerinde 6nemli rol oynamaktadir.

3. SEKTORUN TANIMI

Siit ve siit iiriinleri iiretimi DPT sektor siiflandirmasina gore Imalat Sanayii, Gida Sektorii

icerisinde Siit ve siit iirlinleri alt ayinminda degerlendirilmektedir.



4. URUN ILE ILGILI SINIFLANDIRMALAR VE STANDARTLAR

Siit ve siit iiriinleri sektdrii, DIE tarafindan hazirlanan ve ISIC siniflamasi temel alinmis

(Revize III’e uyumlu ) US-97 Ulusal Uriin ve Faaliyet Smiflamas1 Tablo 1°de verilmektedir.

TABLO 1: SUT VE SUT URUNLERI SEKTORUNDE ULUSAL URUN VE FAALIYET

SINIFLANDIRMASI
ISIC
KODU irim|| [URUN GRUBU
152 - |SUT URUNLERI IMALATI
1520 - |SUT URUNLERI IMALATI
1520.1 - |SUTHANE ISLETMECILIGI VE PEYNIR IMALATI
1520.1.01 - Islenmis siv1 siit
1520.1.01.30 L Siit ve krema ( % 1 veya az yag icerenler) (konsantre edilmemis veya tatlandirilmamig)
1520.1.01.40 A L Siit ve krema ( % 1 veya % 3 arasi yag igerenler) (konsantre edilmemis veya tatlandirilmamis)
1520.1.01.43 B L Siit ve krema ( % 1 veya % 3 arasi yag igerenler) (konsantre edilmemis veya tatlandirilmamis)-pastorize
1520.1.01.45 B L Siit ve krema ( % 1 veya % 3 arasi yag igerenler) (konsantre edilmemis veya tatlandirilmamis)-sterilize
1520.1.01.47 B L Siit ve krema ( % 1 veya % 3 arasi yag igerenler) (konsantre edilmemis veya tatlandirilmamis)-uperize
1520.1.01.60 A L Siit ve krema ( % 3 veya % 6 arasi yag igerenler) (konsantre edilmemis veya tatlandirilmamaus)
1520.1.01.63 B L Siit ve krema ( % 3 veya % 6 arasi yag icerenler) (konsantre edilmemis veya tatlandirilmamis)-pastorize
1520.1.01.65 B L Siit ve krema ( % 3 veya % 6 arasi yag igerenler) (konsantre edilmemis veya tatlandirilmamus)-sterilize
1520.1.01.67 B L Siit ve krema ( % 3 veya % 6 arasi yag igerenler) (konsantre edilmemis veya tatlandirilmamis)-uperize
1520.1.02 - Siit ve krema (% 6’dan fazla yag iceren, konsantre edilmemis veya tatlandirilmamais)
1520.1.02.00 A L Siit ve krema ( % 6°dan fazla yag igerenler) (konsantre edilmemis veya tatlandirilmamis)
1520.1.02.05 B L Siit ve krema ( % 6 -29 yag igerenler) (konsantre edilmemis veya tatlandirilmamis)
1520.1.02.07 B L Siit ve krema ( % 29’dan fazla yag igerenler) (konsantre edilmemis veya tatlandirilmamis)
1520.1.03 - Siit ve krema (kat1 formlarda) ( siit tozu )
1520.1.03.30 KG Kat1 halde siit (yag orani agirlik itibariyle % 1.5°1 gegmeyenler (siit tozu)
1520.1.03.60 KG Kati sekillerde olan siit ve kremalar (yag orani agirlik itibariyle % 1.5’i gecenler) (siit tozu)
1520.1.04 - Tereyag
1520.1.04.30 KG Tereyag (igerdigi yag oran1 % 85’1 gegmeyenler)
1520.1.04.50 KG Siitten tiiretilen diger yaglar
1520.1.04.70 KG Siit esasli yaymalar
1520.1.05 - Peynir ve lor
1520.1.05.31 KG Peynir beyaz
1520.1.05.34 KG Peynir kasar
1520.1.05.38 KG Fermente edilmemis taze peynir ve lor
1520.1.05.50 KG Rendelenmis veya toz haline getirilmis her cins peynir ve mavi damarli peynirler ve diger peynirler
1520.1.05.70 KG Eritme peynirler (rendelenmemis veya toz haline getirilmemis)
1520.1.06 - Siit ve krema (konsantre edilmis veya ilave seker ya da kati olmayan diger tatlandirici maddeleri icerenler)
1520.1.06.04 KG Konsantre siit (tatlandirilmamis)
1520.1.06.08 KG Diger konsantre siitler (krem santi dahil)
1520.1.07 - Yogurt ve diger fermente edilmis veya asitlendirilmis siit ve krema




1520.1.07.41 KG Kesilmis siit, krema, yogurt ve diger mayali {irtinler (tatlandirilmamis; meyve, findik, kakao v.b. katilmamis)
1520.1.07.44 KG Ayran ( yogurttan yapilan)

1520.1.07.46 KG Kesilmis siit ,krema, yogurt ve diger mayali tiriinler (tatlandirilmis ya da meyve, findik, kakao v.b. katkilr)
1520.1.07.49 KG Kesilmis siit, krema, yogurt ve diger mayali {iriinler (toz, graniil ya da diger kat1 hallerde)

1520.1.07.63 KG Yayik ayrani (toz halde)

1520.1.07.65 KG Yayik ayrani

1520.1.08 - Kazein

1520.1.08.00 KG Kazein

1520.1.09 - Laktoz ve laktoz surubu

1520.1.09.00 KG Laktoz ve laktoz surubu

1520.1.10 - Kesilmis siitiin suyu

1520.1.10.33 KG Toz, graniil veya diger kat1 sekillerde olan peyniralti suyu

1520.1.10.40 A KG Diger peyniralt: sular

1520.1.10.43 B KG Peyniralt: sular1 (s1v1 halde)

1520.1.10.47 B KG Peyniralt: sular1 (konsantre)

1520.1.10.90 KG B.y.s. dogal siit bilesikleri igeren {iriinler

1520.2 - DONDURMA VE YENILEBILEN BUZLARIN IMALATI

1520.2.01 - Dondurma ve yenilebilen buzlar

1520.2.01.00 L Dondurma ve yenilebilen diger buzlar (kakao igersin, igermesin)

Kaynak: DIE, Ulusal Uriin ve Faaliyet Stmflamasi

Siit ve siit iiriinleri kapsamma giren iiriinlerin Giimriik Tarife Istatistik Pozisyon (GTIP)

numaralar1 Tablo 2’de verilmektedir.

TABLO 2 : SUT VE SUT URUNLERI SEKTORUNDE GUMRUK TARIFE ISTATISTIiK POZiSYON

NUMARALARI
GTIP NO||[URUN ADI
04.01 Siit ve krema (konsantre edilmemis, ilave seker veya diger tatlandiric1 maddeleri icermeyenler)
0401.10 Agirlik itibariyle icerdigi kat1 yag oran1 % 1’1 gegmeyenler
0401.20 Agirlik itibariyle icerdigi kat1 yag oran1 % 1°1 gegen, fakat % 6’y1 gegmeyenler
0401.30 Agirlik itibariyle igerdigi kat1 yag oran1 % 6’y1 gegenler
04.02 Siit ve krema (konsantre edilmis veya ilave seker ya da diger tatlandirici maddeleri icerenler)
0402.10 Toz, graniil veya diger kati sekillerde olup, kat1 yag orami agirlik itibariyle % 1.5’i gegmeyenler
0402.21 Ilave seker veya diger tatlandirici maddeleri igermeyenler
0402.29 Digerleri
0402.91 Ilave seker veya diger tatlandirici maddeleri igermeyenler
0402.99 Digerleri
04.03 Yayikalt1 siit, pthtilasms siit ve krema, yogurt, kefir ve diger fermente edilmis veya asitligi

artirllmis siit ve krema (konsantre edilmis veya ilave seker veya diger tatlandirict maddeler
katilmis olsun olmasin veya aroma veya ilave meyve, sert kabuklu meyve veya kakao icersin

icermesin)




0403.10 Yogurt

0403.90 Digerleri

04.04 Peyniralti suyu ( konsantre edilmis olsun olmasin veya ilave seker veya diger tatlandirici
maddeleri icersin icermesin); tarifenin baska yerinde belirtilmeyen veya yer almayan tabii siit
bilesenlerinden yapilan iiriinler (ilave seker veya diger tatlandirict maddeleri icersin icermesin)

0404.10 Peyniralt1 suyu ve tadil edilmis peyniralt1 suyu (konsantre edilmis olsun olmasin veya ilave seker veya
diger tatlandirict maddeleri igersin icermesin)

0404.90 Digerleri

04.05 Siitten elde edilen tereyagi ve diger kat1 ve s1v1 yaglar, siiriilerek yenilen siit iiriinleri

0405.10 Tereyagi

0405.20 Siiriilerek yenilen siit {iriinleri

0405.90 Digerleri

04.06 Peynir ve lor

0406.10 Taze peynir (olgunlasmamis veya sertlesmemis) (peyniraltt suyundan yapilmis peynirler dahil) ve lor

0406.20 Rendelenmis veya toz haline getirilmis her cins peynir

0406.30 Eritme peynirler (rendelenmemis veya toz haline getirilmemis)

0406.40 Mavi damarli peynirler

0406.90 Diger peynirler

Kaynak: 14.01.1999 tarih ve 23583 Miikerrer sayil T.C. Resmi Gazete

1999 yili Genel Guimriik Tebligi ile, yukarida Glimriik Pozisyon Numaralar1 belirtilmis {iriin

gruplarina Glimriik Vergi Oranlar1 (kanuni, tavizli ve AB-EFTA) tiim iilkelere % 200 olarak

belirlenmistir.

Tirk Standartlar1 Enstitiisii tarafindan uygulanan siit ve siit tozu ile ilgili 9, peynirler ve peynir

mayasi ile ilgili 8, diger mamuller ile ilgili 7, yapim (imal) kurallar ile ilgili 5, imal yerleri ile

ilgili 3, numune alma ve deney metotlari ile ilgili 62 , siit sagim kurallari ile ilgili 2, kullanilan

alet, makine ve kaplar ile ilgili 24 olmak iizere siit ve siit iiriinleri ile ilgili toplam 120 standart

mevcuttur. Bu standartlar i¢inde ilgili Bakanlik onayi ile mecburi yiirlirliige konmus bulunan

standartlar sunlardir;




TABLO 3 : SUT VE SUT URUNLERI ILE iLGILi BAKANLIK ONAYI iLE MECBURI
YURURULUGE KONMUS BULUNAN STANDARTLAR

Tiirk Standardi Numarasi | Tetkik Kurul Kabul Tarihi Standart Ady

TS 1192 04 /1978 UHT Yaontemiyle islenen Sterilize Siit (Tadil: 10 /1991)
TS 591 01/1995 Beyaz Peynir

TS 3844 12/1982 Peynir Mayasi

TS 1330 08 /1989 Yogurt

TS 4265 11/1992 Dondurma-Siit Esash (Tadil: 04 /1993 )

Kaynak: Tiirk Standartlar1 Enstitiisii, Gida Teknolojisi Tiirk Standartlar1 Katalogu 1995

5. SUTTEN ELDE EDILEN SUT URUNLERININ URETIM TEKNOLOJISI

5.1.Icme Siit

Pastorize ve sterilize olmak iizere iki yontemle iiretilmektedir. Pastorize siit iiretiminde
toplanan ¢ig siit, kalite kontroliiniin yapilmasinin ardindan sogutularak bir 6n 1sitmaya tabi
tutulur. (Pastdrizasyon: Siitliin i¢indeki patojen durumda olan ve dayanma siiresini kisaltan
mikroorganizmalar1 ortadan kaldirmak amaciyla yapilan kontrollii bir 1s1 igslemidir.) Cesitli
kalitedeki siitiin standardizasyonu ve homojenizasyonun saglanmasinin ardindan siit, 63°C-
65°C’de ' saat ya da 72°C-75°C’de 15-20 dakika tutularak pastorize edilir. Pastorize siite
gore dayanma siiresi daha uzun olan ve oda sicakliginda saklanabilen sterilize siit (UHT),

140°C-150°C arasinda 2-5 dakika kadar tutularak iiretilmektedir.

5.2.Yogurt

Siitiin yan {iriinlerinden olan yogurt tiretiminde, siit eksitildikten sonra 90°C yada da daha
yiiksek bir sicaklikta igleme tabi tutulur. Sogutulan siite, %3 oranina yakin bir miktarda maya
kiiltiirii agilanir. Mayalanmusg siit 40°C-50°C sicaklikta 2-3 saat siireyle inkiibasyona alinir. Bu

islemin sonunda maya tutmus kaplar sogutmaya tabi tutularak yogurt elde edilir.

5.3.Peynir

Cig siit pastorize edilerek mayalama derecesine kadar sogutulur. Kalsiyum kloriir, starter
kiiltiiri ve peynir mayas1 eklenerek pihtilasma saglanir. Olusan pihti 6zel bigaklarla
parcalanir; peyniraltt suyunun siiziilmesi i¢in baskiya alinarak, bekletilir. Baskidan ¢ikan

teleme, standart boyutlarda kesilerek salamuraya alinir. Salamuradan ¢ikarilan peynir kaliplar




imalat yontemine ve mevsimine gore bir siire dinlendirilir. Kaliplar tenekelere yerlestirilerek

havayla temasi kesilir. Soguk depolarda olgunlasmaya birakilir.

5.4. Tereyagi

Siit Girtinleri arasinda en fazla siitiin kullanildig: iiriin olan tereyag, 6zel tereyagi makinalarinin

yani sira aga¢ ya da metal yayiklar araciligiyla da iiretilmektedir.

5.5. Siit tozu

Siitlin yag1 alinarak ya da alinmaksizin kurutulmasiyla elde edilmektedir. Kurutma isleminde

verimin artirilmasi amaciyla siit, bir 6n buharlastiricida koyulastirmaya tabi tutularak siittozu

elde edilir.

6. SUT URUNLERI SANAYIINDE KAPASITE HESAPLAMA ESASLARI

6.1. Pastorize Siit

Sise yikama, pastorizator ve siseleme tesislerinde 1 saatlik siireyle kronometraj yapilarak
kapasiteleri tespit edilir. Dar bogaz olan ekipman belirlenerek kapasite hesaplanir. Caligma

rejimi 8 saat , 300 giin kabul edilir.

PSK= DB x 8 saat x 300 giin

PSK( Litre/Y1l) = Pastorize Siit Uretim Kapasitesi
DB= Dar Bogaz olan ekipmanin kronometrajla tespit edilen kapasitesi (litre)

6.2.Sterilize Siit

Sterilizator ve tetrapak ambalaj tinitesinde 1 saatlik siireyle kronometraj yapilarak kapasite
tespit edilir. Dar bogaz olan ekipmanin kapasitesine gore yillik kapasite hesaplanir. Caligsma

rejimi 8 saat ve 300 giin kabul edilir.



SSK = DB x 8 saat x 300 giin

SSK= Sterilize Siit Kapasitesi
DB= Dar Bogaz olan ekipmanin kronometrajla tespit edilen kapasitesi (litre)

6.3.Siit tozu

Siit kurutma iinitesinde 1 saatte {iretilen siit tozu miktar1 kronometraj yapilarak tespit edilir.

Calisma rejimi 8 saat ve 300 giin kabul edilir.

SK= SKU x 8 saat x 300 giin

SK= Siittozu Uretim Kapasitesi
SKU= Siit kurutma iinitesinde 1 saatte iretilen siittozu miktar1 (kg)

6.4.Tereyag

Yayiklarin hacmi ve kremadaki yag orani belirlenerek yayiklanacak krema miktar1 formiille

hesaplanir.

Krema Miktan (kg) = (Yayik Hacmi (dm3) x 0.1) / Kremadaki Yag Oram (%)

Yayiklama siiresi ve bir parti yayiktan ne kadar tereyag: elde edildigi tespit edilir. Paketleme
yapan isletmelerde paketleme makinalarinin kapasitesi yayiklarla kiyaslanir. Dar bogaz orani
kapasite hesaplamasinda kullanilir. Calisma rejimi; sadece yayiklama yapanlarda 4 saat, 200

giin. Paketleme yapanlarda 8 saat, 200 giin kabul edilir.

TUK= (YT x 60 dakika x H x G)/ YS

TUK= Tereyag iiretim kapasitesi (ton/yil)
YT= Yayiktan alinan yag miktar1 (kg)
H= Giinliik ¢alisma siiresi (saat)

G= Yillik ¢aligma siiresi (giin)

Y S= Yayiklanma siiresi (Dakika)



6.5.Beyaz Peynir

Mayalama ve salamura kazanlarinin kapasiteleri dlgiilerek tespit edilir. Dar bogaz olan kazan
kapasite hesabinda esas kabul edilir. Kaynatma, mayalama, cendere ve salamura islemleri
sebebiyle giinde 2 defa peynir iiretimi yapildigir kabul edilir. Calisma rejimi 200 giindiir.
(Mevsimlik mandiralarda 90 giin kabul edilir.)

BPUK=MK x2x G

BPUK= Beyaz peynir iiretim kapasitesi (ton/y1l)

MK= Mayalama veya salamura kazanlarinin kapasitesi (kg)
2=Uretim Katsayis1

G= Yillik ¢alisma siiresi (giin)

6.6.Kasar Peyniri
Mayalama, fermantasyon, haslama kazanlarinin kapasitesi ile olgunlastirma odalarinin
kapasiteleri hesaplanir. Darbogaz olan {initenin kapasitesi toplam kapasite hesabina alinir.

Giinde iki parti islem yapildigi kabul edilir. Caligma rejimi 200 giin alinir.

KPUK=DBU x 2 x 200

KPUK= Kasar peyniri iiretim kapasitesi (ton/y1l)
DBU= Dar bogaz olan {initenin kapasitesi (kg)
2= Giinliik tiretim katsay1st

200= Y1llik ¢aligma siiresi (giin)

Kapasite hesaplanmasinda olgunlastirma odalar1 esas alindigr takdirde bu odalarin

kapasitesinin 3 kat1 igyerinin yillik kapasitesi olarak belirtilecektir.

KPUK=0D x 3

KPUK= Kasar peyniri iiretim kapasitesi (ton/y1l)
OD= Olgunlastirma odasinin kapasitesi (kg)
3=Yillik tiretim katsayis1



6.7.Yogurt

Inkiibasyon odalarinin kapasitesi tespit edilir. Calisma rejimi 300 giin kabul edilir.

YUK=IK x 300

YUK=Yogun tiretim kapasitesi (ton/y1l)
IK=Inkiibasyon odasinin kapasitesi (ton)
300=Y1llik ¢aligma siiresi (giin)

6.8.Dondurma

Elle calisan makinalarin saatte bir, motorlu olanlarin saatte iki sarj yaptigi kabul edilir.
Tirkiye’de giineydogu, gliney ve bati illerinde 100 giin, diger illerde 70 giin c¢alisildig1 kabul
edilerek yillik kapasite hesaplanir. Fabrikasyon dondurma iiretiminde karisim kazanlar ile
paketleme {initelerinin  kapasiteleri kiyaslanir ve darbogaz olan {inite kapasite
hesaplanmasinda esas alinir. Her bir karistmin hazirlanma stiresi ve miktar tespit edilir.

Calisma rejimi 8 saat, 300 giin kabul edilir.

DUK=DMx4x G

DUK= Dondurma iiretim kapasitesi (ton/y1l)
DM=Bir sarjda alinan dondurma miktar1 (kg)
4=Gtinliik sarj say1s1 (ortalama)

G=Y1llik ¢aligma stiresi (giin)

6.9.Eritme Peyniri

Eritme kazanlarinin hacmi tespit edilir. % oraninda mal konuldugu kabul edilir. Eritme
isleminin siiresi tespit edilir ve ambalajlama makinelerinin kapasitesiyle kiyaslanir. Dar bogaz

olan tinite kapasite hesaplanmasinda esas alinir. Calisma rejimi 8 saat, 300 giindiir.

Eritme kazanina gore kapasite hesabi:

EPUK=(EH x 0.75x 60 x 8 x 300 ) / ES




EPUK= Eritme peynir iiretim kapasitesi (ton/y1l)
EH= Eritme kazanlariimn hacmi (m®)

0.75= Kazanlarin doldurma orani1 ( %)

60= Saatlik ¢aligma siiresi (dakika)

8= Giinliik ¢aligma siiresi (saat)

300=Y1llik ¢alisma siiresi (giin)

ES= Eritme isleminin siiresi (dakika)

Ambalajlama makinelerine gore kapasite hesabi:

EPUK=AK x 8 x 300

EPUK= Eritme peynir iiretim kapasitesi (ton/y1l)

AK=Ambalajlama makinesinin bir saatte ambalajladig1 peynir miktar1 (kg)
8=Giinliik calisma siiresi (saat)

300=Y1llik ¢aligma siiresi (giin)

7. SUT VE SUT URUNLERI URETIM GIRDILERININ ORANSAL DAGILIMI

Uretim maliyeti en fazla iiriinlerin basinda tereyag gelmektedir. Birim iiretim basina siitiin en
fazla tiiketildigi iiriin olan tereyaginin diger iiriinlere gore diisiik olan girdi kalemi ambalaj
masrafidir. Uriin gruplari itibariyle siitiin girdi olarak en fazla kullanildig1 diger siit {iriinleri

siit tozu ve kasar peyniridir. Siit ve siit {iriinlerinin {iretim girdileri oransal dagilimi Tablo 4’de

verilmektedir.
TABLO 4: URETIM GiRDIiLERINiN ORANSAL DAGILIMI
Girdiler Siit Yogurt | Tereyagi| Beyaz Kasar Siit
(UHT) Peynir | Peyniri " | tozu
Hammadde 36.4 56.7 73.2 58.2 66.8 72.9
Yardimc1 Madde - 0.1 0.1 1.0 1.2 -
Yakit-Enerji 3.0 32 2.0 5.7 43 10.7
Personel 3.0 4.4 2.0 6.4 10.4 3.2
Amortisman 9.4 3.0 0.7 3.1 3.2 14
| Diger imalat Giderleri 1.6 0.7 0.6 12 0.5 0.2
Ambalaj 31.3 13.4 3.0 6.8 - 1.7
Genel Idare Giderleri ® 15.3 18.5 18.4 17.6 10.5 9.9
Toplam 100.0 100.0 100.0 100.0 100.0[ 100.0

Kaynak: Siit ve siit iiriinleri sektorii, OIK Raporu, 20-21.
(1) Kasar Peynirinde ambalaj giderleri genel idare giderleri igerisinde kapsanmaktadir.
(2) Genel idare Giderleri; dagitim, finansman ve reklami kapsamaktadir.

Dayanma siiresi ambalaj kalitesine bagli olan siitiin paketleme masrafinin toplam giderleri
icerisindeki pay1 % 30’u agmaktadir. Cabuk bozulabilen bir {iriin olan yogurdun da kalitesinin
ve tazeliginin muhafaza edilebilmesi bakimindan ambalajin niteligi énem tasimaktadir. Bu

nedenle toplam girdiler igerisinde paketleme, maliyeti artiran bir unsur olusturmaktadir.
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8. DUNYADA SUT URETIMI
1990-1994 yillar arasinda diinya siit tiretimine iligskin bilgiler Tablo 5’de verilmektedir.

TABLO 5 : DUNYA’DAKI SUT URETIMI (Bin Ton)

1990 1991 1992 1993 1994
Kuzey Amerika 84.936 85.494 87.256 87.118 88.778
Giiney Amerika 31.748 33.067 33.593 35.485 36.060
Avrupa 174.033 166.406 160.850 158.880 157.651
Okyanusya 14.121 14.545 15.200 15.989 16.787
Asya 109.133 114.952 119.326 122.848 125.416
Diger 129.775 122.163 111.039 108.031 104.719
Diinya Toplam 543.746 536.627 527.264 528.351 529.411

Kaynak: FAO, Quarterly Bulletin of Statistics. Vol.8, 1995

Diinya siit iiretimi 1990 yilinda 543 milyon ton iken 1994 yilinda 529 milyon ton diizeyine
gerilemistir. 1990-1994 yillar1 arasinda toplam siit iiretiminin % 30’u Avrupa’da bulunan
iilkelere aittir. Avrupa’daki siit iiretici iilkelerin siit ineklerinin sayisinda ve tiretilen siit
miktarinda indirime gitmesi sonucu 1990-1994 yillar1 arasinda bu iilkelerde siit liretiminde %

10 oraninda azalig gozlenmistir.

Asya , Kuzey ve Giiney Amerika’da siit tiretimi 1990-1994 yillar arasinda artig gostermistir.
Asya tlkelerindeki 1990 yilinda 109.133 bin ton olan siit iiretimi toplam % 20 artis ile 1994
yilinda 125.416 bin ton olmustur.

9. TURKIYE’DE SUT VE SUT URUNLERI

Tiirkiye’de sanayiden ge¢mis icme siitii ilk defa Atatlirk Orman Ciftligi (A.O.C.) Ankara ve
Istanbul tesislerinde 1957 yilinda elde edilmis fakat iiretim gok sinirl kalmistir. 1968 yilinda
Tiirkiye Siit Endiistrisi Kurumu (T.S.E.K.) tarafindan dort tesis faaliyete gegirilmistir. 1975
yilindan itibaren 6zel sektor tesislerinin de faaliyete gegmesiyle birlikte sektorel tiretim (igme
siitli) miktar1 artmigtir. Tiirkiye’de bir¢ok kentte sanayiden ge¢mis, 6zellikle igme siitii ve siit
iiriinlerinin yeterli diizeyde bulunmamasi nedeniyle ilkel bi¢imde iiretilen siit iirlinlerinin ve
acik siitiin satim1 devam etmektedir. Uretilen ¢ig siitiin yiizde 40’1 kirsal ekonomi iginde

kalmakta ve 3 bin civarinda olan mandiralarda tretilmektedir.

1980°1i yillarin sonlarina kadar siit sektoriiniin yeterli bir tesvik sistemi ile desteklenmemesi

sonucu siit hayvam yetistirilicigi azalmis, siit fabrikalar1 piyasadaki markasiz, kalitesiz
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iirlinlerle rekabet edemeyerek iiretimlerini azaltmislardir. Siit isleme tesislerinin teknolojik
diizey ve kapasite bakimindan biiyiik farkliliklar arz etmesi kalite ve maliyette haksiz rekabet
ortami1 yaratmistir. Sektorde lretim teknolojisinin gelistirilerek, siit isleme tesislerinin
modernizasyonunun saglanmasi amaciyla 3 Mayis 1987 tarihinde Tarim ve Koyisleri

Bakanlig1 tarafindan “siit tegvik primi” uygulamasi baslatilmistir.

Tesvik primi uygulamasiyla siit hayvanciliginin tesvik edilerek, iireticinin gelir seviyesinin
yiikseltilmesi, iiretilen siitiin modern makine parki donanimina sahip isletmelere
kaydirilmasinin saglanmasi ve boylelikle tiiketiciye ulagan {iriiniin kalitesinin yiikseltilmesi
hedeflenmistir. 1993-1998 yillar1 arasinda siit ve siit drilinleri {iretimi Tablo 6’da

verilmektedir.

9.1. Arz ve Talep Durumu

1994 yilinda Tiirkiye’de siit ve siit iriinleri tUretimi 1993 yilina gore azalig goriiliirken,
islenmis icme silit disindaki diger siit iriinleri iiretimde 1995 yilindan itibaren artis
gozlenmektedir. 1998 yilinda 1993 yilina gore siit ve siit iiriinlerindeki iiretim miktarlarindaki
artis oranlar1 su sekilde olmustur; islenmis igme siit % 22.8, yogurt % 16.9, beyaz peynir %
24.2, kasar peyniri % 28.2, diger peynirler % 20.5, tereyagi % 5.9. Siit tozu iiretiminin ise
1994 yilina gore 1998 yilinda % 79.5 oraninda arttig1 tahmin edilmektedir.

TABLO 6: TURKIYE’DEKIi SUT VE SUT URUNLERININ URETIiMi (Bin Ton)

1993 1994 1995 1996 1997 1998(*)

islenmis i¢me Siit 285.0 243.0 230.0 256.7 320.0 350.0
Yogurt 660.0 610.0 637.0 680.0 735.0 772.0
Beyaz Peynir 161.0 150.0 168.0 178.9 190.0 200.0
Kasar Peyniri 39.0 36.0 41.0 43.5 47.0 50.0
Diger Peynirler 39.0 36.0 40.0 41.5 44.0 47.0
Tereyagi 117.0 110.0 116.0 122.0 122.0 124.0
Siit tozu 3.9 5.0 4.1 5.5 7.0
*) Tahmin'i

Kaynak: DIE

1993-1997 yili siit ve siit iiriinlerine olan talep Tablo 7’de verilmektedir. 1994 ve 1995
yillarinda islenmis igme siitiine olan talepte 1993 yilina gore azalma gozlenmistir. 1996 yilina
bu {iriine olan talepte hizli bir artis olmustur. 1993 yilinda 285.0 bin ton islenmis i¢me siitiine
olan talebin 1998 yilinda % 22.8 oraninda artarak 350.0 bin tona ulasmasi tahmin

edilmektedir. Buna gore, 1998 yilinda 1993 yilina gore siit ve siit iiriinlerine olan talepteki
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yiizde artis trilinler itibariyle; yogurt % 16.9, beyaz peynir % 21.6, kasar peynir % 28.2,
diger peynirler % 14.1, tereyagt % 3.8 ve siit tozu % 135 olarak tahmin edilmektedir. En

yiiksek talep artis1 siit tozunda, en diisiik talep artisi ise tereyaginda gozlenmektedir.

TABLO 7: SUT VE SUT URUNLERI TALEBI (Bin Ton)

1993 1994 1995 1996 1997 1998(*)

Islenmis Teme Siit 285.0 243.0 230.0 256.7 320.0 350.0
Yogurt 660.0 609.9 636.7 679.9 734.9 771.9
Beyaz Peynir 164.0 149.8 167.9 179.5 189.1 199.5
Kasar Peyniri 39.0 35.9 40.9 43.4 46.6 50.0
Diger Peynirler 39.0 34.1 38.0 40.7 40.9 44.5
Tereyagi 122.0 113.6 118.9 125.0 125.6 126.7
Siit tozu 6.0 9.6 11.1 12.1 13.5 14.1

(*) Tahmini

Kaynak:DIE

1993-1995 yillar arasinda siit ve siit tirlinlerinde iiretimin talebi karsilama oranlari ise Tablo

&’de verilmektedir.

TABLO 8 : SUT VE SUT URUNLERINDE URETIMIN TALEBI KARSILAMA ORANLARI (%)

1993 1994 1995 1996 1997 1998(*)

islenmis i¢me Siit 100 100 100 100 100 100
Yogurt 100 100 100 100 100 100
Beyaz Peynir 98 100 100 99 100 100
Kasar Peyniri 100 100 100 100 101 100
Diger Peynirler 100 106 105 102 108 106
Tereyagi 96 97 97 98 97 98
Siit tozu 41 45 34 41 50
(*) Tahmini

Kaynak:DIE

Tablo 8’den de goriilecegi iizere islenmis icme siit, yogurt , beyaz peynir ve kasar peynir
iiretimi talebin tlimiinii karsilamaktadir. Tereyag: ve siit tozundaki iiretim talebi karsilamakta

yetersiz kalmaktadir. Diger peynirlerde ise iiretilen miktar talep edilen miktardan fazladir.

Yasamin her ¢aginda gereksinim duyulan siit ve siit {irlinlerinin iiretiminin yam sira kisi
basina tiiketimi yiikseltici tedbirlerin de uygulanmaya konulmasi Onemli bir husustur.
Tiirkiye’de beslenme aligkanliginin saglikli olmayisi siirekli artan fiyatlar ve yetersiz alim
giicli kisi basima tiiketilen siit miktarmin saglikli bir gelisim i¢in gereken miktarin oldukca
altinda gerceklesmesine neden olmaktadir. Tablo 9’da verilen siit ve siit iirlinlerinin kisi

basina tiiketimine iliskin bilgiler bu noktay1 agiklikla ortaya koymaktadir.

13



TABLO 9: SUT VE SUT URUNLERININ KiSi BASINA TUKETIMI (1992)

Gergeklesen Tiiketim | Gerceklesmesi Gereken Tiiketim
(kg/kisi/yil) (kg/kisi/yil)

icme Siitii 42 36.5
Yogurt 10.0 36.5
Beyaz Peynir 2.7 14.6
Kasar Peyniri 0.6 3.7
| Diger Peynirler 0.6 3.5
Tereyagi 2.1 3.6
Siit tozu 0.2 0.2

Kaynak: DPT, Siit ve siit iiriinleri Ozel ihtisas Komisyonu Raporu, 46

9.2. D1s Ticaret

1993-1998 yillarinda ihrag edilen siit ve siit liriinlerinin miktarlar1 Tablo 10°da verilmektedir.

TABLO 10 : SUT VE SUT URUNLERi iIHRACATI ( Bin Ton)

1993 1994 1995 1996 1997 | 1998(*%)
Siit ve Krema 0.0 0.0 0.2 0.3 0.5 0.5
Yogurt ve Ayran 0.1 0.0 0.3 0.1 0.1 0.1
Siit tozu 0.0 0.0 0.2 0.3 0.2 0.4
Tereyagi 0.4 0.0 0.3 0.4 0.2 0.5
Kasar Peyniri 0.0 0.0 0.1 0.2 0.5 0.5
Beyaz Peynir 1.0 1.2 2.0 0.9 1.1 1.1
Diger Peynirler 2.0 2.6 2.9 3.3 4.2 4.5
(*) Tahmini
Kaynak:DIE

Tablodan da goriilece8i ilizere beyaz peynir ve diger peynirler disindaki siit ve siit
iirlinlerindeki ihracat miktar1 oldukca diisiiktiir. Beyaz peynir ve kasar peyniri disinda kalan
diger peynirlerden 1993 yilinda 2 bin ton ihracat gergeklestirilirken, 1998 yilinda % 125
oraninda artarak 4.5 ton peynirin ihra¢ edilmesi tahmin edilmektedir. Siit ve siit iirlinleri
icinde tereyagi ve slit tozu iiretimi talebi karsilamamasina karsin diisilk miktarda da olsa bu
iirlinlerin ihrag edildigi goriilmektedir. Siit ve siit iirlinlerinin tiretimimin genel olarak i¢ talebe

yonelik oldugu sonucu ortaya ¢ikmaktadir.

TABLO 11 : SUT VE SUT URUNLERI iTHALATI ( Bin Ton)

1993 1994 1995 1996 1997 | 1998(*)
Siit ve Krema 0.3 0.2 0.2 0.3 0.1 0.3
Siit tozu 5.7 5.7 6.3 8.4 8.2 7.5
Tereyagi 5.6 3.6 3.2 3.4 3.8 3.2
Kasar Peyniri 0.1 0.0 0.0 0.1 0.0 0.5
Beyaz Peynir 3.4 1.0 1.9 1.5 0.2 0.6
Diger Peynirler 1.6 0.7 0.9 2.5 1.1 2.0
*) Tahmil}i
Kaynak:DIE
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1993-1998 wyillar1 arasinda ithal edilen siit ve siit {riinleri miktarlar1 Tablo 11°de
verilmektedir. Uretim miktar1 i¢ talebi karsilamayan siit tozu en ¢ok ithal edilen siit iiriiniidiir.
1993 yilinda 5.7 bin ton ithal edilen siit tozu, 1996 yilinda 8.4 bin ton, 1997 yilinda 8.2 bin
ton, 1998 yilinda da 7.5 bin ton ithal edilmistir. 1998 yilinda 3.2 bin ton tereyagi, 2 bin tonda

diger peynirlerin ithalat1 yapilmistir.
9.3. Kurulu Kapasite

T.C. Tarim ve Koyisleri Bakanligi Koruma ve Kontrol Genel Miidiirliigii tarafindan 1992
yilinda hazirlanan Gida Sanayi Envanterine gore Tirkiye genelinde siit ve siit Uriinleri {ireten
isyeri sayisi, kurulu kapasite ve iiretim miktar1 Tablo 12’de verilmistir.

TABLO 12: 1992 YILI GIDA SANAYi ENVANTERINE GORE SUT
VE SUT URUNLERIi URETEN iSYERI SAYISI, KURULU KAPASITE

VE URETIM MiKTARI
URUN ADI ISYERI KURULU URETIM
SAYISI | KAPASITE (Ton)
(Ton)

Aromal1 Siit 1 - 2.442
Tulum Peyniri 106 9.134 3.018
Ayran 31 - 14.266
Pastorize Siit 56 385.120 92.177
Strelize Siit 8 92.961 88.101
Siit Tozu 10 20.664 11.538
Tereyagi 255 48.402 6.671
Beyaz Peynir 1.040 755.567 760.082
Kasar Peyniri 312 129.508 22.682
Yogurt 1.458 1.099.162 374.965
Dondurma 2.048 385.548 9.082
Eritme Peyniri 9 3.891 3.074
Diger Peynirler 56 - 2.186
Krema 24 - 189
Peynir Alt1 Tozu 2 - 254

Kaynak: T.C. Tarim ve Kdyisleri Bakanhg Koruma ve Kontrol Genel Miidiirliigii,
Gida Envanteri 1992

1992 yilinda iiretimi yilda 1000 tonun {izerinde olup siit tegvik primi uygulamasi kapsaminda
yer alan toplam 1.308 isletmeden 48’1 kamu sektoriine ait isletmeler, 1.197’si 6zel sektore ait

isletmeler, 63’1 ise kooperatif isletmeleridir.
Cografi dagilim dikkate alindiginda siit isleme tesislerinin % 39’u Ege’de, % 30’u

Marmara’da , % 14’ii Akdeniz’de , % 11’1 Karadeniz’de, % 3’i Dogu Anadolu’da, % 2’si
Giineydogu Anadolu’da ve % 1°i ise i¢ Anadolu’da goriilmektedir.
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1994 ve 1996 yillarina ait bazi illerimizdeki siit ve siit iirlinleri lireten isyeri sayisi, kurulu

kapasite ve tiretim miktar1 ise Tablo 13°de verilmektedir.

TABLO 13: 1994 VE 1996 YILLARINDA BAZI iLLERiMiZDEKi__SI"JT VE SUT URUNLERI URETEN
ISYERI SAYISI, KURULU KAPASITE VE URETIM MIKTARI (*)

1994 1996
Iktisadi Faaliyet Isyeri  |Kurulu |Uretim |isyeri  |Kurulu |Uretim
Madde Adi Sayisi  |Kapasite |(Ton) Sayisi  |Kapasite |(Ton)
GORUM P. Sit 1 14400 18 0 0 0
K .Peynir 1 5800 17 1 5800 19
B. Peynir 1 1500 104 0 0 0
Yogurt 8 4900 384 5 3800 595
Dondurma 17 100 48 10 62 31
Tereyad 1 180 1 0 0 0
AMASYA P. Sit 1 4800 48 1 4800 4420
B. Peynir 1 2200 124 1 2200 95
K. Peynir 1 2400 7 1 2400 50
Tereyag 1 480 5 1 480 20
Yogurt 1 780 349 1 780 560
AKSARAY Ayran 2 645 10 2 645 10
P. Sit 1 700 15 1 700 15
Tereyag 5 51 12 5 51 12
B .Peynir 7 3140 764 7 3140 764
K. Peynir 7 1028 149 7 1028 149
Yogurt 4 5045 106 4 5045 106
Dondurma 32 108 69 32 108 69
ESKISEHIR |B. Peynir 1 108 6 0 0 0
Dondurma 21 190 51 17 175 49
BALIKESIR |Ayran 2 550 315 4 1500 1183
Aromal sit 1 2240 2137 1 2240 3214
P. Sit 1 16320 1783 2 25959 1954
S. St 1 26492 21186 2 36131 34739
Tereyag 8 1320 881 14 2042 1140
B. Peynir 120 63145 30072 101 59765 24770
K. Peynir 10 3682 1526 14 5916 2889
Yogurt 41 19305 7811 38 30435 10037
Tulum peyniri 10 920 109 11 1140 169
Eritme peynir 1 550 173 1 550 202
Diger peynirler 31 1495 423 29 1640 471
Sittozu 1 1344 947 1 1344 1010
Peynir alti suyu tozu 1 874 1262 1 874 910
BOLU Tereyad 6 1052 309 5 1056 130
Yogurt 8 14320 6064 8 11810 6877
B. Peynir 4 2210 180 1 1700 18
K. Peynir 7 2125 187 5 2100 356
S. Sit 1 8000 1400 1 8000 4000
P. Sit 2 3300 2545 0 0 0
Ayran 3 3620 1529 5 3830 2393
DIYARBAKIR |P. Siit 1 12000 130 0 0 0
B. Peynir 1 2400 21 0 0 0
K. Peynir 2 300 51 1 365 22
Yogurt 3 2700 1363 2 6570 2200
Diger peynirler 1 1825 32 1 1825 200
Tereyag 2 32 6 0 0 0
Ayran 1 1 0 0 0
CGANKIRI B. Peynir 2 130 3 2 6010 369
K. Peynir 0 0 0 1 9000 161
Yogurt 3 265 147 2 250 144
Tereyagd 1 5 2 1 5 1
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Dondurma 15 63 49 17 67 28
GIRESUN B. Peynir 1 400 28 0 0 0
K. Peynir 1 400 40 0 0 0
Tereyagd 1 90 3 0 0 0
Yogurt 1 420 80 0 0 0
Dondurma 23 59 25 27 61 31
KARAMAN B. Peynir 5 9120 554 6 4110 1261
K. Peynir 0 0 0 1 30 5
T. Peyniri 4 260 83 1 300 296
Yogurt 4 2180 83 3 2120 54
Ayran 2 120 36 2 60 9
Tereyagd 1 60 1 0 0 0
NEVSEHIR K. Peynir 2 760 760 2 760 760
B. Peynir 2 2530 700 2 768 140
Tereyag 2 102 102 2 102 9
Yogurt 2 405 405 2 405 150
Dondurma 26 38 37 34| 143614 35938
ELAZIG Dondurma 10 30 60 23 81 91
Yogurt 3 1464 395 4 2214 536
Tereyag 1 200 12 1 200 4
P .Sit 1 11649 53 1 11649 76
B. Peynir 1 120 44 1 120 34
K. Peynir 1 2400 3 1 2400 4
BURDUR Dondurma 41 615 139 38 605 143
Tereyag 3 350 65 0 0 0
B. Peynir 12 32800 2146 12 56321 2471
K. Peynir 2 2500 222 1 1000 8
Yogurt 6 4750 2712 5 1570 409
Ayran 3 58 4 1230
P. Sut 0 0 0 1 4500
Sit tozu 1 2400 104 1 2400 912
Peynir alti suyu tozu 0 0 0 1 151
Diger peynirler 1 30 0 0 0
BARTIN K .Peynir 2 240 98 2 240 33
Tereyad 2 19 16 2 19 5
KIRIKKALE |Dondurma 18 156 47 12 158 44
Yogurt 0 0 0 1 4500 100
Ayran 0 0 0 1 225 4
ESKISEHIR  |Yogurt 18 7900 5064 24 5500 4558
K. Peynir 2 500 321 6 1500 429
B. Peynir 12 7000 3392 14 8200 2312
Tereyag 1 95 51 0 0 0
P. Sut 3 87700 12270 6 86950 5079
Krema 17 500 167 13 382 59
Dondurma 6 67 39 4 45 9
Ayran 0 0 0 1 186 62
GAZIANTEP |Yogurt 2 460 155 2 460 140
B. Peynir 0 0 0 2 150 52
NIGDE B. Peynir 2 1120 52 3 14160 418
K. Peynir 0 0 0 1 600 250
Yogurt 1 600 650 2 1200 750
Tereyagd 1 10 1 11
Dondurma 16 42 60 17 42 42
MANISA B .Peynir 46 57680 2639 56 63648 2046
K. Peynir 1 11 120 2 659 186
T. Peynir 21 10531 2652 9 3932 229
Yogurt 51 18662 6224 36 15705 3508
Tereyag 2 11 14 3 11 11
Dondurma 60 191 166 54 178 175
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HAKKARI P. Sit 1 4320 2 0 0 0
Yogurt 1 60 100 1 60 965
B. Peynir 1 120 100 1 120 276
K. Peynir 1 28 5 1 112 65
Tereyag 1 164 3 1 164 150
Dondurma 8 41 30 9 45 34
Ayran 0 0 0 1 60 25
Diger peynirler 0 0 0 1 120 23
SIVAS P. Sit 3 2000 730 3 2000 750
Yogurt 3 800 365 3 800 350
B. Peynir 1 50 27 1 50 25
Tereyagd 1 35 1 1 35 1
Dondurma 25 272 101 25 272 110
MALATYA Dondurma 54 257 153 54 257 160
Tereyad 6 121 74 6 121 85
Yogurt 23 2423 1912 23 2423 1900
BURSA P. Sit 2 4580 2304 5 4398 1466
B. Peynir 54 19291 8835 22 12310 3550
K. Peynir 9 1683 674 1 435 114
Yogurt 43 22972 9535 5 19449 6238
Tereyag 14 822 389 9 599 166
Dondurma 25 1106 445 24 494 186
TOKAT Yogurt 6 5433 120 6 5438 216
Dondurma 0 0 0 36 75 47
P .Sut 0 0 0 1 5 1
S. Sit 0 0 0 1 19200 9546
K. Peynir 0 0 0 2 3800 63
B. Peynir 0 0 0 3 2017 816
Tereyag 0 0 0 2 371 39
YOZGAT B. Peynir 2 4380 3000 2 4380 3500
Dondurma 28 62 52 26 57 42
AGRI P. Sut 1 300 140 1 300 140
Tereyag 1 5 2 1 5 2
B .Peynir 1 50 35 1 50 35
K. Peynir 1 50 30 1 50 30
Yogurt 1 300 240 1 300 240
KOCAELI K. Peynir 10 11253 445 9 10300 292
Yogurt 10 9872 2520 6 6100 1920
B. Peynir 17 14775 778 16 9700 440
Tereyag 7 309 214 7 3100 214
Ayran 3 216 54 0 0 0
Dondurma 47 570 86 39 570 88
P. Sit 1 100 39 0 0 0
Krema 1 50 16 0 0 0
Diger peynirler 1 500 349 0 0 0
ANKARA P. Sut 5 66842 29600 4 30792 19275
Yogurt 27 40790 25048 23 28247 18348
Tereyag 17 2155 705 13 2135 1135
B .Peynir 6 2600 624 5 3670 605
K. Peynir 3 150 67 1 100 10
Dondurma 2 600 395 2 600 410
Ayran 18 8200 5475 16 10495 3920
Diger peynirler 3 85 58 1 70 2
ADANA P. Sit 2 2850 718 1 100 113
Tereyag 4 265 92 1 40 25
B. Peynir 10 7580 3078 8 4450 2146
K. Peynir 4 8540 121 2 2255 11
Yogurt 21 16550 8245 19 14250 9375
Ayran 1 250 58 0 0 0
Diger peynirler 0 0 0 1 5 5
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OSMANIYE |B. Peynir 4 3120 238
Yogurt 2 1260 574
USAK K. Peynir 2 200 121 2 1610 456
B. Peynir 2 253 194 2 370 83
Yogurt 7 590 401 6 680 460
Dondurma 36 361 108 34 277 92
ISPARTA P. Sit 1 2500 54 1 2500 600
Tereyag 4 500 226 4 500 308
B. Peynir 6 12500 1111 6 12500 1254
K. Peynir 5 4000 652 4 4000 713
Yogurt 4 10000 1700 4 10000 1824
Dondurma 28 250 63 61 250 90
ANTALYA P. Sut 1 14400 2735 2 15000 3050
Tereyag 3 140 63 9 200 65
B. Peynir M 40500 7446 39 81200 7610
K. Peynir 18 20300 1278 20 20100 2119
Ayran 2 3800 330 5 3800 636
Yogurt 19 10900 6792 15 10500 5886
Dondurma 58 4500 603 59 1800 560
KUTAHYA B. Peynir 29 7129 3398 26 71030 3525
K. Peynir 2 185 170 3 150 75
Tereyag 4 180 15 4 259 46
Yogurt 12 1360 1947 9 3540 1441
Dondurma 36 106 57 31 114 49
DENIZLI Tereyag 3 640 137 3 640 35
B. Peynir 7 10450 1096 7 10450 2185
K. Peynir 1 50 30 1 50 30
Yogurt 9 8070 3635 9 7670 2665
Ayran 1 900 450 1 900 500
Dondurma 39 384 243 39 384 250
AYDIN Yogurt 18 5667 4331 5 5397 1650
B. Peynir 20 14725 1138 13 12263 2488
K. Peynir 2 507 3 2190 560
Tereyag 1 648 9 2 648 503
Ayran 2 346 3 140 672
AFYON Dondurma 46 243 77 32 131 63
B. Peynir 15 6468 3390 14 4076 1232
K. Peynir 6 1012 172 13 5626 785
Yogurt 5 2404 2066 5 2404 1783
Tereyag 2 148 77 1 144 30
KAYSERI P. Sit 0 0 0 1 2400 300
Dondurma 15 450 206 15 450 271
B. Peynir 7 1235 367 8 1485 702
K. Peynir 10 1745 448 10 1745 565
Yogurt 9 13000 2403 9 13000 2790
Eritme peynir 1 72 25 1 72 20
Tulum peyniri 1 150 30 1 150 90
Tereyag 8 798 267 8 798 330
Diger peynirler 1 100 6 1 100 13
Krema 0 0 0 1 300 11
ZONGULDAK |Yogurt 2 1200 2 1200 120
Kasar peyniri 2 1208 2 1208 8
Tereyagi 2 75 2 75 0
B. Peynir 2 216 2 216 210
RIZE Dondurma 34 207 86 30 190 67
Yogurt 0 0 0 1 600 70
Tereyagi 0 0 0 1 30445 3
K. Peynir 0 0 0 1 200 1
Diger peynirler 0 0 0 1 9
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KIRKLARELI |B. Peynir 46| 214904 8981 51| 219059 7635
K. Peynir 13| 128090 1328 19 12615 1376
Yogurt 20| 127125 12930 23 57450 18788
Dondurma 51 525 278 51 520 180
P. Sit 2 89820 2 75000 15847
S. Sit 1 75000 10112 1 25000 15600
ORDU Tereyagi 5 5 4 7 5 2
B. Peynir 5 150 110 7 110 107
K. Peynir 5 50 20 7 50 15
Yogurt 5 150 110 7 120 110
Dondurma 21 300 287 21 285 262

(*) Bu veriler il bazinda cesitli kaynaklardan derlenmis ve resmi olmayan verilerdir.

Siit 1sleme tesislerinin ¢alisma kapasitesi, mevsimsel dalgalanma gosteren ¢ig siit iiretimine
bagli olarak her donemde farkli seviyelerde ger¢eklesmektedir. Tarim ve Koyisleri Bakanligi
tarafindan tespit edilen sektdrdeki kapasite kullanim oranlar1 1992 yili itibariyle Tablo 14’de

yer almaktadir.

TABLO 14: SUT VE SUT URUNLERINDE KAPASITE KULLANIM ORANLARI

URUN ADI Kapasite Kullanim
Oranlari (%)

Tulum Peyniri 33.04
Pastorize Siit 23.93
Strelize Siit 94.77
Siit Tozu 55.83
Tereyagi 13.78
Beyaz Peynir 100.00
Kagar Peyniri 17.51
Yogurt 34.11
Dondurma 2.35
Eritme Peyniri 79.00

KAYNAK : T.C. TARIM VE KOYISLERI BAKANLIGI, 1992
Kapasite kullanim orani {irlinlere gore % 2.35 ile % 100.00 arasinda degismekle birlikte

sektor icin ortalama olarak % 60 kabul edilmektedir.

9.4. Sektoriin Tesvik Durumu

Siit ve siit {irtinleri sektorii Yatirimlarda Devlet Yardimlar1 Hakkindaki 94/6411 sayili karar
ve bu kararda degisiklik yapan diger kararlarda 6zel 6nem tasiyan sektorler arasinda yer
almamaktadir. Siit ve siit Urlinleri sektorii yoreler itibariyle farklilasan genel tesvik

unsurlarindan yararlandirilmaktadir.
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1990-1998 yillar1 arasinda siit ve siit {riinleri konusunda Hazine Miistesarligi, Tesvik

Uygulama Genel Midiirliigii’'nce verilmis yatirnm tesvik belgelerine iliskin bilgiler Tablo

15°de gortilmektedir.

TABLO 15: SUT VE SUT URUNLERI KONUSUNDA VERILMIS YATIRIM TESViK BELGELERI

YIL ADET TOPLAM SABIT ISLETME ] D(")Vi'Z. . TAA'HHUT iSTil—!DAM
YATIRIM YATIRIM SERMAYESI | GEREKSINIMI (BIN $) (Kisi)
(MiLYON TL.) | (MiLYON TL.) | (MiLYON TL.) (BIN $)

1990 36 175.086 166.805 7.827 10.407 6.750 1.051
1991 24 219.003 201.610 7.860 6.621 1.000 1.013
1992 6 79.689 69.769 3.200 2.723 0 241
1993 35 6.439.585 6.334.225 93.800 108.042 9.170 1.864
1994 11 450.767 432.212 22.569 3.238 0 316
1995 21 8.616.443 8.128.097 242.500 52.648 2.000 1.068
1996 47 14.500.654 14.410.593 90.061 40.877 1.910 1.873
1997 35 18.930.239 18.819.168 114.000 49.924 1.310 1.492
1998 25 13.728.095 13.728.095 0 24.896 370 1.032
TOPLAM 240 63.139.561 62.290.574 581.817 299.376 22.510 9.950

KAYNAK: HAZINE MUSTESARLIGI

Tablo15’den de goriilecegi tizere 1990-1998 yillar1 ararsinda toplam yatirim tutar1 63.139.561

Milyon TL. olan 240 adet projeye tesvik belgesi verilmis ve 9.950 kisilik istihdam yaratilmasi

planlanmustir.
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TABLO 16: OCAK 1997 - SUBAT 1999 YILLARI ARASINDA SUT VE SUT URUNLERI SEKTORUNE VERILEN TESVIKLER

Ay |Yil ] Yatirm Istih. Yat. Tard |S.Sigir. Sat Mam. |B.Peynir Kasar Tereyagi Yogurt Ayran Sat S. Yog. Lor Sit Tozu E. Pey. Dond. Tel Pey.
Tutari
1 1997 | Giresun 195.756 51 KYY 400|B/Y 10|T/G
1 1997 | Canakkale 593.904| 100 KYY 1500|A/D 5000|T/Y 5000|T/Y 300|T/Y 2000|T/Y 1750 T/Y
1 1997 | Ankara 167.880| 120 Tevsi 55|T/Y 9180|T/Y 3580|T/Y 6480|T/Y 255|TIY
1 1997 | Manisa 117.186] 100 KYY 50| TIG
1 1997 |Konya 8.555.380 27 KYY 1900(T/Y 210(TrY 72|TIY 3150(T/Y
1 1997 | Sakarya 3.270.000 40 KYY 400(T/G
2 1997 | Ankara 160.390 30 KYY 400|B/Y 10|T/G
2 1997 | Sivas 110.000 38 KYY 400|B/Y I 150 T/Y 300|T/Y 50| T/Y 10320 T/Y
2 1997 | Tekirdag 391.898 60 KYY 100|T/G
2 1997 | Balikesir 317.146 20  Tevsi 40|T/G
2 1997 | Edirne 62.450 25 KYY | 300]T/Y 60| T/Y 600|T/Y 600|T/Y
3 1997 |Konya 437.466 70 KYY 500|B/Y 14|TIG
3 1997 | Nevsehir 150.250 27 KYY 500|T/Y 360|T/Y 36|T/Y 2100|T/Y 54|T/Y
3 1997 | Gaziantep 250.730 51 KYY 225|TIY 150 | T7Y 16| TIY 31|T/IY
3 1997 | Ankara 130.000 50 KYY 180 T/Y 20| T/Y 200|T/Y 1200|T/Y I
4 1997 |Usak 38.831 15 KYY 200|T/G |
4 1997 [izmir 21.816 13 KYY | 350 T/Y 600(T7Y 1000(T/Y 200(T/Y
5 1997 | Kayseri 242.826 33 KYY 400|B/D 20|T/G
5 1997 | Ankara 165.800 60 KYY 9000|T/Y
6 1997 | Tekirdag 269.840 8 KYY 400|B/Y 480|T/Y
7 1997 | Kastamonu 257.066 40 KYY 400|B/Y 11000 T/Y 2300|T/Y 4600|T/Y
7 1997 | Kirsehir 65.270 18 KYY 20|T/G
7 1997 |Konya 110.860 40  Tevsi 1750 T/Y 600 T7Y
7 1997 | Antalya 385.730 70 KYY 2250(T/Y 180(T/Y 300|T/Y 2250(T/Y 90Ty
8 1997 | Sivas 567 86 KYY 400|B/Y 450 T/Y 12| TIY
8 1997 | Konya 205.215 52 KYY 28000| T/Y
8 1997 [Izmir 59.348 10 KYY 600|T/Y 50| T/Y 900|T/Y
9 1997 | Bolu 1.099.700 82 KYY 612|T/Y 125(TIY 10276 T7Y 5050 (T/Y 623|T/Y
10 1997 |Adana 230.600 30 KYY 300(T/Y 300(T7Y 130 T/Y 900|T/Y
10 1997 [izmir 305.353 10 KYY 400|B/Y 900|T/Y
10 1997 [Izmir 1.120.000 157 KYY 400|B/Y 4800|T/Y 9600|T/Y
10 1997 | Rize 200.000 23 KYY 10|T/G
10 1997 | Aksaray 183.076 40 KYY 1389|T/Y 636|T/Y 79| TIY 437|TIY
1 1997 |Konya 388.000 40 KYY 1000(T/Y 240(TIY 600|T/Y 200|T/Y 500 T/Y
1 1997 | Sakarya 420.000 10| Enteg. 2321(TIY 1680 | T/Y 27000 T/Y | 6000(T/Y
12 1997 | Kirikkale 180.950 35 KYY 600|T/Y 327|TIY 54(TIY 780|T/IY 480[T/Y 144|TIY
12 1997 | Kirklareli 225.318 10 Tamam. 1430|T/Y 972|TIY 638|T/Y 48| TIY 102|T7Y
12 1997 | Kayseri 77.000 30 KYY 10|T/G
12 1997 | Balikesir 4.191.505| 163 KYY 400|T/G
12 1997 [Izmir 645.695 51 KYY | 2363(T/Y 130 T/Y 660|T/Y 4204(T/Y 3000(T/Y
1 1998 | Edirne 266.000 8 KYY 400|B/Y 8|TIG
1 1998 | Balikesir 979.478 45 Tevsi | 4819(T/Y
1 1998 | Aydin 368.000 30 KYY 9000 | T/Y
2 1998 | Samsun 704.148 72 KYY 162|TIY 10| TIY 1050 | T/Y 210|T/Y 3000 T/Y
2 1998 | Antalya 232.055 30 KYY 4500|T/Y 6000 | T/Y 300|T/Y 2100|T/Y 1500 T/Y
2 1998 | Balikesir 437.476| 100 KYY 1536 | T/Y 384[TIY 1536 | T/Y 3072(T/Y
3 1998 |Konya 959.410 35 KYY 1500|B/D 363|T/Y 730|TIY 141TIY | 4270(TIY
3 1998 | Edirne 429.743 15 KYY 500|B/D 3250| T/Y |
4 1998 | Gorum 128.340 17 KYY I 600|T/Y 300|T/Y 750|TIY 450 T/IY 150|T/Y
4 1998 [K Maras 1.094.752 40 Tevsi | | | 2880[T/Y

22




Ay |Yul ] _\Fatmm Istih. Yat. Tur | S.Sigir. Sut Mam. B.Peynir |Ka§ar Tereyag! Yogurt Ayran Sut S.Yog. Lor Sut Tozu E. Pey. Dond. Tel Pey.
utari
5 1998 [ izmir 266.000 40 KYY 400|B/Y 2460|T/Y
5 1998 | Yozgat 222.210 50 KYY 400|B/Y 180| T/Y | 180|T7Y
6 1998 | Nigde 490.000 50 KYY 500|B/Y 900|T/Y 100|T/Y
6 1998 [ Izmir 609.650 82 Tevsi 1000 T/Y 300|T/Y 1400 | T/Y 960|T/Y 2400|T/Y
6 1998 | Mus 196.900 30 Tevsi 600|T/Y 330|T/Y 45|TIY 414|TIY 255|TIY |
7 1998 | Canakkale 1.350.000 114 KYY 1000 B/Y 7000 T/Y |
7 1998 [ izmir 1.321.025 143 KYY 1000 B/Y | 400(T/Y 7000|T/Y
7 1998 | Sakarya 3.835.876| 1000 KYY 400|B/Y 4830 T/Y
7 1998 | Tunceli 1.145.000 124 KYY 1000|B/Y 10| T/Sa
7 1998 [Izmir 200.500 30 KYY 800|T/Y 360|T/Y 1800 T/Y
7 1998 | Kastamonu 462.060 0 KYY 900|T/Y 3000|T/Y | 75|TIY 4500|T/Y I 1200|T/Y
7 1998 | Balikesir 525.418 34 KYY 430|T/Y 432|TIY | 108 T/Y 1980 T/Y
7 1998 | Kars 173.830 20 KYY 450|T/Y 300|T/Y
8 1998 | Erzincan 370.000 27 KYY 400|B/Y 4000 T/Y
8 1998 | Aydin 370.000 10 KYY 400|B/Y 3000| T/Y 10]|T/G
9 1998 | Kirklareli 2.732.933 85 KYY 1546 | T/Y 495|TIY 165|T/Y 350|T/Y 517|TIY
10 1998 | Sakarya 222.386 40 tevsi 50| T/Y I 2513|TIY 2347826 |AlY |
10 1998 | Tekirdag 247.587 50 tevsi 761|TIY 375|TIY | |
10 1998 | Tekirdag 215.710 20 Darbogaz 769|AIY 2448\ AIY
1 1998 | Aksaray 274.000 26 KYY 400|B/Y 1000 T/Y 1000 T/Y 2000|T/Y
" 1998 | Nevsehir 300.780 22 KYY 400|B/Y
" 1998 | Siirt 1.555.141 56 KYY 400|B/Y 165|T/Y 50| T/Y 2400|T/Y 1500 T/Y
" 1998 | Kirklareli 2.041.881 100 Enteg. 40000 T/Y 20000 T/Y
1 1998 | K.Maras 520.200| 100 KYY 2880|T/Y
1 1998 | Edirne 626.000 0 Tamam. 15000 T/Y 600|T/Y
12 1998 | Ankara 570.000 50 KYY 500(B/Y 1000 T/Y
12 1998 | Burdur 326.340 14 KYY 400|B/Y I 3000|T/Y
12 1998 | Erzurum 1.175.150 130 KYY 400|B/Y I 255|TIY 150 | T7Y 402|TIY 1200|T/Y
12 1998 | Aksaray 550.000 16 KYY 400|B/Y 10|T/G
12 1998 | Bursa 265.269 25 KYY 3500 T/Y
12 1998 | Isparta 85.000 20 KYY 20|T/IG
12 1998 [ izmir 270.000 40 KYY 30| T/IG
12 1998 | Diyarbakir 950.000 50 KYY 50| T/G
1 1999 | Diyarbakir 2.240.338 82 KYY 1000|B/Y 23|T/IG 3000|T/Y
1 1999 | Erzurum 834.018| 100 KYY 400|B/Y 100|T/Y 1050 | T/Y 310|T/Y 200|T/Y
1 1999 [ Trabzon 97.950 37 KYY | 255|T/Y 210|T/Y 150 T/Y 2100|T/Y 36|T/Y
1 1999 | Erzincan 1.484.370 90 KYY 600|B/Y 204|TIY 180|T7Y 9TIY
2 1999 [ izmir 306.870 7 KYY 400(B/Y 1500 T/Y
2 1999 | Nevsehir 575.220 60 KYY 400|B/Y
2 1999 | Kayseri 2.000.000 97 KYY 600|B/Y 106 | T/G
2 1999 | Yozgat 316.050 20 KYY 400|B/Y 2500|T/Y
2 1999 [ Igdir 2.133.000( 300 KYY 250 T/IG
2 1999 [ Manisa 478.000 50 KYY 50| T/IG
2 1999 [istanbul 869.510 40 Tevsi 1379 T/IY
2 1999 | Isparta 1.201.522 41 KYY 1800|T/Y 1200 T7Y 24|TIY 6000| T/Y 3600|T/Y
2 1999 | Denizli 86.700 18 KYY 565|T/Y 14| TIY 59| T/IY |
2 1999 | Isparta 178.408 25 KYY 600|T/Y | 600 T/Y 102| T7Y |

Kaynak: Hazine Miistesarhgi, Tesvik Uygulama Baskanhgi.
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9.5. Sektorel Kapasite Kullanim Oranlari

1997 yil1 sonrasi kapasite hesabi yapilirken tesvik almig firmalarin iiriin bazinda toplam

kapasiteleri Tablo 17’de verilmistir.

TABLO 17 : OCAK 1997-SUBAT 1999 TARIHLERi ARASINDA HAZINE
MUSTESARLIGINDAN TESVIKLIi SUT VE SUT URUNLERi SEKTORUNDEKI

YATIRIMLARIN URUN BAZINDA YARATACAGI KAPASITE (TON/YIL)

KOMPLE YENi YATIRIMLAR ENTEGRASYON TAMAMLAMA TEVSI
1997 1998 1999 1997 1998 1999 1997 1998 1999 1997 1998 1999

Siit 439.210 314.680 136.610 27.000 - 18.480 7.219
Beyaz Peynir 30.549 14.920 2.965 2.321 1.430 1.750 1.461
Kasar Peyniri 8.903 14.980 2.190 - 972 600 1.055
Tereyagi 1.974 1.938 297 1.680 - 638 55 45
Yogurt 27.753 17.532 7.211 - 40.000 - 9.180 4.327
Ayran 16.684 7.432 3.600 - 20.000 15.000 3.580 1.685
Siizme Yogurt - - - - - 600 255
Lor Peyniri 1.552 150 36 - 48 -
Siit Tozu - 350 - 6.000 102 -
Eritme Peyniri - 517 - - - - -
Dondurma - 5.880 - - - 2.880 1.379
Tel Peyniri - - 200 - - -

Kaynak: Hazine Miistesarhg

Kurulu kapasite hesabi yapilirken kullanilan varsayimlar su sekildedir;

1. Komple yeni yatirimlar 2 y1l, entegrasyon,tamamlama, tevsi yatirimlarin ise 1 yil iginde faaliyete gegebilecegi,

1, Tesvik Uygulama Baskanhg.

2. Komple yeni yatirimlarda kapasitenin % 50°si, diger yatirimlarda ek yatirimin % 75’inin kapasiteye ilave olacagi,

3. 100 ton siitten 15 ton beyaz peynir,
100 ton siitten 7 ton kasar peyniri,
100 ton siitten 70 ton yogurt,
100 ton siitten 140 ton ayran,

100 ton siitten 50 ton dondurma yapildig: varsayilmustir.

Tiirkiye’deki siit ve siit iiriinleri sektoriindeki

mevcut kurulu kapasite ve iiretim miktari

Tablo 12’de verilen 1992 yilindaki Gida Envanteri temel almmistir. 1992-1997 yillar

arasindaki kurulu kapasite ve iiretim miktar1 1997 yilinda hazirlanan Agr1 Et, Siit ve Yem

Fabrikalar1 San. Ve Tic. A.S. i¢in yapilan ADF.1997/38 nolu rapordan, 1997 sonrasi i¢in ise

Tablo 17°deki siit ve siit {irlinleri i¢in tesvik almis firmalarin kapasitesi eklenerek ileriye

yonelik tahmin yapilmistir. T.C. Kdyisleri Bakanligi 1992 yilindan sonra Gida Envanteri

yayinlamadigi i¢in 1992 sonrasi tiim veriler tahminidir.
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TABLO 18 : SEKTOREL URETIiM, KAPASITE VE KAPASITE KULLANIM ORANLARI

YILLAR | ISLENEN CiG | KAPASITE KAPASITE
SUT (Ton) (Ton) KULLANIM
ORANLARI (%)
1992 2.775.400 4.515.434 61
1993 3.001.700 4.573.994 66
1994 2.809.750 5.208.754 54
1995 3.056.200 5.271.794 58
19962 3.219.300 5.715.350 56
19979 3.347.002 6.065.682 55
1998 3.748.229 6.814.963 55
1999 4.128.868 7.507.032 55
20009 4.409.137 8.016.612 55

Kaynak: 1. T.C. Kéyisleri Bakanligi, Gida Envanteri, 1992
2..Agr1 Et, Siit ve Yem Fabrikalar1 San. Ve Tic. A.S. i¢in yapilan ADF.1997/38 nolu rapordan,
3. 1997 sonrasu siit ve siit iiriinleri yatirnmlari icin Hazine Miistesarhgindan alinan tesviklerden
hesaplanmistir.
(*) Tahmin

10.GENEL DEGERLENDIRME VE SONUC

Ik defa 1957 yilinda Atatiirk Orman Ciftligi’nin Ankara ve Istanbul’da kurdugu tesislerde
baslayan sanayiden ge¢mis siit liretimi giliniimiize gelindiginde 1980°1i yillarda yasadig:
durgunluga ragmen son yillarda biiyiik holdinglerin yabanci ortaklarla piyasaya girmeleri ile
sektorel diizeyde onemli bir gelisme gostermistir. Pinar, Mis, Tikvesli, SEK ve Siitag
sektordeki bes biiylik firmadir. 1997 yilinda et ve et {iriinlerinde biiyiik bir kapasiteye sahip

olan Aytag’da siit sektoriine girmistir.

Sektordeki markalarin bilinirliginin yiiksek olmasi ve sifirdan yeni tesis kurmanin yiiksek
olmas1 nedeniyle yabanci firmalar, yeni yatirim yapmak yerine mevcut firmalarla siit ve siit
tiriinleri pazarina girmektedirler. Nestle Mis Siit’le, Fransiz Sodial firmas1 Ko¢ Holding ile
birlikte SEK’le, Danone-Sabanct Holding ise Tikvesli’yi alarak sektdre girmislerdir. Bu ii¢

firmanin Pazar pay1 % 50 civarindadir.

Hali hazirda, Tiirkiye’de kisi basina siit ve siit tirlinleri tiiketimi, olmas1 gereken miktarlarin
cok altindadir. Bu nedenle firmalarin siit ve siit Urlinleri tiiketimini arttirict kampanyalar
diizenlemesi gerekmektedir. Firmalarin 6zel ambalajlarda sattifi dayanikli siitiin satis
fiyatlarinin yiiksekligi tiikketimin artmasini engelleyici onemli bir unsurdur. Ankara, Istanbul
ve Izmir gibi ii¢ biiyiik kentimizde siit ihtiyacinin % 49°u agik siit satisindan karsilanmaktadir.
Istanbul Umum Gezici Siit¢ii ve Yogurtcular Odasmin kayitlaria gore, Istanbul genelinde

sadece 5 bin 100 siit¢ili esnafi olarak giinde 400 ton siit dagitildig: belirtilmistir.
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Tiirkiye’de siit ve siit drilinleri sektdriinde hayvan basina alinan verim halen diinya
standartlarinin altinda olup, ¢ig siit iiretimi gerek miktar gerekse kalite yoniinden gelismis
iilkelerin gerisinde bulunmaktadir. Ureticiden toplanan ¢ig siit, teknolojik bakimdan biiyiik
farkliliklar arz eden tesislerde islenmektedir. Siit mamulleri sektordeki bazi kiiciik
imalathanelerde kalite kontrol denetimi disinda iiretilirken, modern makine parkina sahip

tesislerde her tiirlii cagdas imkandan yararlanilmaktadir.

Siit sektoriinde, hayvan 1slah calismalarinin yayginlastirilmasinin yani sira yetistiricilerin
egitilmesi ile hayvan basina verimin arttirilmasi1 gerekmektedir. Yurtigi talebi canlandirmak
ve siit tiiketimi aligkanligr kazandirmak i¢in; siit ve iriinlerinin yararlar1 tanitilarak halka
saglikli beslenme konusunda egitim programlar1 diizenlenmeli, fiyatlarin daha biiylik bir

tiikketici kitlesine hitap edebilmesi icin ¢esitli 6nlemler alinmalidir.
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